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ل بشارع مد على قربا من ا اة 
و 2 سكاب ا 2 
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اانا ر ) الط عام 
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A E‏ ا 


# عش باشا الر حوم اسماعیل باشا ادو ی الاسق € 


سک م بای د ES ak e murs‏ کیہ او سے اا مہ سجس نوی 
ت . % 
ez‏ 
شر ء اول ولاش واا 
ت A j a es‏ و ی ا ایت 


( ق وا ف 
لطاب من مكتبة سوق عاط لصاحببا 
وا لو م د 
بإ بشارح مد 6 قر a‏ ا ا ن { 


# اکا نب الشميرة‎ E 
ومن ا‎ 


8 س ی ہے کے مھ ممم 


sn n اقم رن‎ 


ا 


9 ا ا 
ا ا Ea‏ 
ما 


ر ا 


اود له له ادى ا أحبابه المارقین بلدذید شراب وأهل اهلها أصطفين 
لأست اسع و آدا N TS‏ ا (por‏ 
نتشرف اه ۰ له امد على مامز به الالسان وعلهه ااه . وشرفه بالمقل 
عا سواه فاستخرح به لا لي من معادنما واستنبط رقائق الدقائق 
من مكنا والصلاة والسلام على الى الجتي هادينا امصمانى صلاة وسلاما 
دان متلازمن الى وم ادن 

(أما عك ( فيو ل الفقير اليه مالي اد ان ار e‏ غ اھ 
اا ر اسيم O lk‏ 
لا كانت صناعة الطبخ حتي الا ن مجو رة ل شعاهدها أحد من أهلى هذا 
اله“ ن الا النعض القابل م ن دوی المضاعة الكاسدة الد ات e‏ 
عبر حدوی ندر حا أن کبراً ۵ ن ذدوی الدوف اأساي م ارون ۴ ا 
رجمون اليه عند اطاحة 2 2 4 0 غلاا وقد طلبت + 
شر دم مر الاخران 0 ضع هم فا تابا . 0 افا شافہا مپتدی 
بنجومه و ري پرجومه سا فل شرع و هرلا 

الاطيف شرح موجز ريف خال من التماويل امل والایاز اا سا 
م ella E a‏ 4 اشر e dn‏ اٹ شر a u‏ ا 
ای تاا فر دا في‌بابه متا الاه لا E‏ الى سو اة مر الك الوضوعة 
کی ھلہ الصاعه ومن لدره ممأارضة ة آوكلام ذ فاب می عند نا واا الام ) ® 
وقلہ بو + اخس لمو ا و جوا واا وور وة | وقصولا ln ege‏ آلفاري»ء 
N‏ ان تبعل مفیدا ویننع به اخرانی وأبناء 

ا کرم و کا ) 
امد بن ابراھے عٹی باشا الخدیوی الا سہق 

فياسوف العام 
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€ بو الباب الاول نف الاساك‎ 
4 الفصل الاول في أنواع السمك‎ 
# شر به السك‎ # 
کون فی الت ن ارون اومن رر( فالعا‎ 
) ومن اللوت ( في الصيف‎ 
EE صناعة الشربة ا ولع‎ 8 


ت 
تاذ ما ریه لفت اک ‌ دو ا ف حلة ا و اصعب - 


- 


اماء وتوم على النار م تضم فيپا جانبا من ا زر والسكرفس 
3 اليصل وا .ا ن الملا f‏ اھا ا ل ذد a‏ ال حي 
4 تر 8 2 

2 الك ف اغ ا ا ولص ال ا و ی 


وشا نك يالا کل E‏ ما ەر ا4 وما 0 ا 46 ا ورا فادا 


& م عا‎ E حر ك‎ E 5 الي اہ : اسر کی ار ا ا‎ ( E 
1 : ا‎ 
3 A قم ا رھک دفن کم عت ا 4 ولم 8 و‎ 
| 1 
ل‎ 
ا قدو‎ ٣3 3 ی 2 د الو ا 8 ا‎ a ٣ و ه وأي‎ 3 


سر 3 دوا 2 2 اس TT a e‏ ل ا .8 e‏ سر 5 ا ر 
e 0‏ 


۱ 
سے 


ا t‏ ر کال K2‏ ا 0 باز اة ر ویکول 


س 
لھ ت أس 


3 a 


وأا ماك الرجان لاير كل إلا مقليا وكذلك “مات البربون وأما 


(f & DPD 
٠ ١ افا ي‎ 
9 i ال ا 2 ا لافر ا ( 3 ر احر لي ا اہ ل‎ 
و 1 0 و ر ا خاد الس ا ا فا 1 ل‎ * 
أ‎ * 
قعلم السمكة أ و أسحدة ا مہ تا‎ dj ا فر اللر و م 8 ب‎ 
4 دزا‎ hu 4 قم 3 ا ع عا سر £ ل الحم والملفا ,وما‎ A أ4‎ 
E واا وسن الل و الفاةا ودا أردت 0 ا ھا ا‎ 
أقةّ رەت‎ ٠ ا تحر راء أف 4 و تاها و سضر [ ضا‎ 
و دة ا 1 ف ةل و رةو افیف‎ e هة ع النار م تقطم السك‎ 
یمر .3 لض کا ھن‎ E بوخد‎ ۴ E. غایه ون مر اع‎ 
Br 

. بقل کی ف دفدی ص 
. 

نو ر 1 u‏ وا | al‏ ا e‏ ( ل بوک 
۹ و dd.‏ ۹ 
e‏ زل عام | لابين وتستحضرقللامن الہے۔ا و ا 


: ج ل سات ا وهی أنه لعف اتشيه 


وید ٣‏ 7 اال ارق جرت ا نار ا ۴ لفح عله سز ءامن أ اا وقلاا 
بن ااه ومن آم ال ذزك ار ا الاو ا 


E‏ ی د ,السك على لاء الكو 


لور a‏ تر ا ته م 
لصفبة ا" ل اظ دوا مھا منخل و E‏ خرقه م اقل السماف 
a e ~4‏ و لضعه في حلاةصنيرة و عه ۾ فو ف اماف 


اال د لم عليه ا ا شتا شتا مر اپار 0 ت 


» 4 « 

e‏ جح ااا الصف و تومه عل النار ق عة ا حري 

وی فی ۰ نيا من الاوز سسس القدر العلو م لمدمالستوی 

الاوز ف اء ا عل ا ل فا نهاو اه 

و لمك مال نتوی ا اء ظا 1 * كال المد كور اد 

عماقة و آطرهه عل نار هينه 8 وعند مات ر غت وممه ي‌الاطباق 

لجل الا کل قات اا ما فیا ع البق فيصر الارزمن 
ا 3 السماك من کو ف 9 ا اأ ا سق عن شار ھ٠‏ 


و 


اوت ع اشر 

لاسكا سى د a N‏ 
فاك ل (e‏ ولعد شوه ووضمه في فی الاطيا اف لصف عله 
ad rE‏ امون es‏ 
والمردل وتضيف على ذلك أيض) قلبلا من الماح والةامل وهذا 
النوع هر ا e | ) E‏ ۵ ا فل اش با 
) مات مشوی ( 

الفصل الثانی ف ىكبا السيخ والكفته فی اسيج 
الفرع الاول في كفتة اسي 
N OTT‏ 
ا 1 ا 

E‏ لام حاندیه 
رلم إمانه ثم تقططمه قععاصنير ة كهيئةالسكباب و تضم تاك القطع 
ف صن _کییر رع باق للحم 8 اعم : تقر مه فرما جیدا 


( 
وتضيفعابه جزءأمن‌البصل والبقدو نس والنعناع ولتو والفلفل 
واللعم والببارات وتفرم ايم N ml‏ 
بالاسياخ وتلقيپا علي نار هينة وف الاشاء تقاں‌الاسیاخ ونقطر 
علا AS e BE‏ 
لكفتة باكلا 
وسر جع کيا ب الذي مو ضوع با بالصحن المدكور وهو ان 
قشر لصلتان صعور بین وفصان وم و علي مذ ي اهر ای 
وتضفم على السماك المقعام ية الكباب المو منم علا بالصحن 
المذكور وصف عليه جاتب ملح وفلفل ومهارات حسب القدر 
اماو م وصفہم علي لضم الك م اسه في الاسيا 2 خ قح 
ا لم ولا ہزم م ا ارج قط وتوم فوتبم ورقة 
0 رەم ا النار عاءالكفته وهذه صفة الكباب اتتي 
ولار جم لباق السمك الذى عمل منم المنفين ورن 


وهو انك لمحف د E e‏ خل و و e‏ 
ا وتو وحالی فاا ٤ a‏ عبف پم عنیخل ۴ A E‏ 
ي الطبق لصح عایه بندیمن فوش TT‏ 
ا مك بیاض واکان الطباخ ذا شاط جل نوعين 
ا من هذه الماك وجانی شر به n‏ فاد اليك 
قار الكيير تطلع ها أقتين علي االات ۰ درم 
والكفع هك ذلك فراً س‌السمك هي تكون : شر به وجات بی 


4Y 3»‏ 
بم من البصال والثوم وما أشبه ذلك م قطعه تعمل طرطور 
e‏ هتله أذ عشرن درم بندق وفص وم و دقم دھا E‏ 
حتی لابہقی مم أتر وهذا الصنف الذی يقال له طراطور انتم 
لو رن 

اذا أحقرت السك ونظفته أى سك من السك فن 

عد تنظیفه تنشفه في خرقة نظيفه فان تذشيف السمك بالف و طه 
بزل زفرنه ووصضم ف الصنيه جانب ثوم ولصل وشبت 
وبقدونس و جع الاشياءكلما تكون بحت السمك والبصل 
والثوم بور بكثرة مع جانب طاطم تفل ق کل طاطمه 
انون و تقطم ونه اضاليا حلق مدور رقيق م لضع علا 
زیت ومح كاه به وجانب خل وانعافي نصف الشوي قضسع 
و ون کات م کور ااا 
قوق ال فة الد كر رة بان من أا الل قل 
دخوله في الفرن وهنا الصنف يقال له ( بلركية ) انتحى صفته 
ماري عاك ارعن ال هر ا فن فد و 

حسمب لبون قبله فتضم او ا ی 
ا قىمة لث ت السك الو جود وتفر مه فرماً جيداًپيئة 
السمسم مع لعناع وبقدونس تم تفرش اليم في اليه وترص 
فوق منه السماك وبمد رصه في الصنیه تمطیه زیت وترش عليه 
جزء بقصماط وتحضر جزء مون وجزء طاطم نم تأتي بالصنيه الي 


A» 
الفرن وف وسعط السوي تعطيما اليمون والطاطم لا جل البسل‎ 
لمعلا لعھں الہ و خل قل هده‎ E لسو ي مقدم وال‎ 
ج‎ E الاشاء مل فا عه قلا ا امم ام مله کیت‎ 
٤ أخضر وهذا انس يسل ذه الصغة وهو لسم “مك رو‎ 
جنس سی اظ ب مکی‎ ) 
SE هوات ج اا وتقطلمه قطم‎ 
ا ا لوم قيمة القدرا لمعاو مقيمة اسمن وا‎ 
م قشر الشوم ومحمر ت في الزيت الى حمر فيه السمك م ف‎ ٤ 
ای من لىد یر وک عا السمك م ل ی ابت في اناه‎ 
۴ a ا وم 2 فلع قري ي تفرم ا‎ 
از یت وقل مره قوي و ملعق4 دقن وتم محميرالبصل‎ 
صف عاه ده‎ ٣ م ادق لاجل ا الدقبی ا لا لستوي زادة‎ 
درم خل و ۰ه درهم ماء طاطم و منم اجيم فو قلعت مو يفم‎ 
على الماك العمر امذ كور الذي فى الصنيه مدعو باظ عن‎ 
4 و ولد ایام ا والفاغل وعود | کیا جرزء صر ادى قال‎ 
0 yT بالمرني ا ا وقعام کو ره ا قطم رقيقة‎ 
الستجاره وایع لو فرعو لی باو ر فا ۳ 4 اظ کی اهي‎ 
نلاولام‎ ES AN LRN 
العده ولاز م بكون عل الاقل السمكة اقة أو انين واماف هيثة‎ 
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البوفه 0 ا ا آنا ا hS‏ ي النوع م ا ماي 
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يقال 4 سک حا شر 3 ك س al‏ عا سجن وا 8 دل 9 س 
aS»‏ 1 | 
و ب ف اال َ دو ممع شش و لاجل لرك و (ڃد مادار د دغر 
مقدارا قليلا من ابق دوس ارق من اأسسم وجزء لمناع م 

تعر ف 4 الو د ا مج ق 5 ا ab‏ ا ةو جات 
سسا بزیاده: م ماف عل م البقدو اس والنعناع اروم رات 3 
lal eal E E‏ 
Gi‏ و کک ا ٣و‏ 
اما بار : 0 ا الفص واا الاثفة والعدس الافر نکی 

ن N1 e‏ 0 2 ي 

ST ا‎ TS 
E 1 ل الشاي راأعري فو أ و‎ El لفو لاا‎ SL 1 واش وهل‎ 
الفا ات 2 جانت من ألقد وا لا ا4 القدر امعاوم‎ 
A. و صم سه 4 عل ااا ا متش ایا‎ e ر عار‎ EE واشقپا بالوا ما‎ 3 


يلاء E‏ اميا الا A.‏ و لمك اة E‏ وا 
من ا و مر ت ع انار مجر ھا ی بي او اص ھر ار 
9 اض وا علی4 حا دن الو A‏ مقطم قاح صا هارت واد 
ا وتوم الفموايا ميتبا الله اأتى فيما الاشياء امذكورة 
û‏ و مومعل مام 2 سجر و وکل هدا اف | ارد ودا 
* ی 1 
کن هن فاا الا ور کن یدل ا و ا 
2 
عليه جانب من الحم واستماله کالا ول ولا يو كل الاسخن واذا 


ارد ااا مسحو فة زت او ال ا ا و اح وادا 


4„ 1 
سسسن لک سو 5 سات ل ر عا 9 س بر سای وو کف © س 
ےہ و + په 4 اہ 
U‏ 


درم و شات ا گز- امک روه بالاشا ورة وو 2 e‏ مک 


1 4" أ f‏ کے | 
a 4 4 :‏ 2 2 س ا 9 1 ا 
طظءو ٤‏ 4 لاہ 3 ( اساسا ۰ وي چ 3A‏ و 5 1 9 س ا ا 9 ی ا 


ESE ا ل‎ i ا‎ E او ك‎ lal ل 4 ل ا‎ a 
ا اسف‎ ۴ 
فر دس ھر 9 کو ری عل نار ث خلا ھی 9 کر‎ 


سے 4 
< 7 ۰ 
چا نرس مارو ی ) لشانیه ( )عي عر د سك مل ا وا 3 ا 
متها علي اص ۱| E‏ ر ټی لستوی و مي ی Lr le‏ اماءقو M4‏ 
ا E‏ ن و 7رد معروم ت را اعام وا ول خھے 
۰ | 


ملحا فبطا جیدا وحضر جانت زیت لوک من الغاشو وو صلعه 


1 
ET‏ ۾ همم 3 ار بت ووقه وا a2‏ من و 


ا ( می 


ی النار حتی لستوی 


ف 
سد مر که ال ڈ‌ انه 3 او ص Aun.‏ اشر نه ال وز ُ 4 


ت 


ر ۵ س ا تا 1 ر لس ا 2 ي الصياء e‏ لاقام ل واد 


نوع مکروله يقال له ا 

و ر ا 
E‏ + م ضيف 
علپا اذب زیٹداخله انت سر در ميل الذی قال ا نشوج) 
واستعاله بالميثة البادى دكرها وله على وجه الطب وهنا 
الخ يقال طلیای ۰ 


جم 
ر کک اخر ) وهو فر اساوي اا جاس رفسم اسای 
vu‏ 
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لز لإ ( 
ev ٤ . e4‏ 4 2 ا ا 
د ر Aa.‏ ا 1 8 9 ات ق حا ا CS 2 hr‏ لسو 5( 
E‏ 8 ا اھ م ھن الم ا قالله (ولاس) 
r : 2‏ 1 2 : 


م نم 


Ea OEE 
1 7 ا‎ 1 : 8 1, 4 
تر اسا ر ۳ 9 تسسا تسس و ) ۹ و ا 5 اھر 2 ہے‎ 3 


ls Sa SOs 
ز يوه ) وجالت ( روف ) وحادی سال اور وجانی من‎ 


سے سے 7 
عرف الدبك الذي يقال بااهرنساوي ( کربدیکوك ) ولذہف 
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عليه چانی ما ماء م وضع ملحا و نو عا قر با ف 
E a‏ 
جنب الستور ھل ا ۴ ونع حانب زباة ف صدنه و تو ضعا 
ا لی 3 ا N u‏ ق م حفر e‏ 
9 ى د رها قر؛ با ٤‏ وقت | لاک وتوضعا ق طبن ورش 
TT‏ نم نضيف (الشمبنيو) 
N‏ واجیع يبوا ني الو.طا e‏ في الدایر وه-ذا 
EE‏ له ( البرازيا ا ۽ مکروله ماو تي 
وها بيان الساطه الطليای جانی لطاطس مساوق 
8 مقعم قعلم و کدف چان وجاذی بجر وجا نب قراخ 
مسلوقه مقطعه قصم رفيمة وخر دلو بیش مساوق و سلو جا نی 
( روف وشېنیو ) وملح وفلال‌وخلوزبت وزج ايم چ 
وؤ دو عمېم ف طب هسه ا ره 3 ج ساعاانية 3 صشار 0 


لہ ا لو صم ٤‏ ال اطا نيه مم جا مب خر دلو ملم مسحوق 


« Şi P 

وفلف ا ا سك ا ا و تقار ا r)‏ 
N ET‏ ايع E‏ 
و خل حى تي قزازة الزيت فيبقي ابض اريت 
تة الله و طا ماحم م رعا جید و الہ اماه له 
الكيفية ولسو مام تجعل في e‏ 
O O E‏ 
الطلياي 
E Gg CO‏ 
د کرم في الأول ماخلا الییض وتجم لکل نوعني r‏ 
ماج وفافل وتحعضر جانب ثل مكسر ونومنعه فوف القوالب 


” : £ 
الخلا ر4 و ع چا لن اانه مص د ف 1 نوع الاحم 


هھ 
1 


امار دواو 2 ص ک قاب سجر ع جالاطینه اسار ٤‏ اطبا عا. 
ا نة 4 لعيار ع4 قدر TEE‏ ی ا i e‏ یت 
حللاطنه عا 9 جا 0 be‏ صدر ر 8 م هوى وها شتسار © j‏ اجار 
ج 4 8 9e‏ 8 
علپا اا و ا وجه فوق وجه ّ۴ دو صر دور 
ال جلاطنه و لو 2 عله جا دم لست و لخبار عارك قدر دققه 
حى سکیا d4‏ 2 عاك دور جااطينه ووم عاہ4 اطاطس 
bi‏ و ھی ہی لقال 9 لھ E‏ اعام 1 ااب بار عارك قار 
o‏ کے » ۹ 
رة ھی سیم وعند ا ا ال کل م ضر طہی وداخله 


کو ملك مطيقه وسر ماه ستڪن د قي له و القالب فسا 
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وتغطسه فا سر عه وتقابه علي الةو طه لسر عه فی و سط الطبق 
وتشيل القالب سرعة فرصير منثظره جي الشكل واذا كان 
القالب عأصورة في الوسط الى توصع في وط ۰ صلصه 
طلیانی الذي يقال ا ا فر نساوي ( ینار ر ) وا اياي ) صہ اھ ا 
# فصل ف اواع المابيخ 4 
ل فصل في انواع السمك في الصيام الصنير 4 
ان الصيا م المغير با كاو ن فيه السك وبياناستمال السمك 
ا الذي چ 1 مه من لعد لہ عورا ا 
ا الصضار رر داخل ا و E‏ ا 
e‏ عله چا نی مث مز وع العا ے وص اوروز باب 


ج 
ب س 
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Ell ll‏ 
جانب بصلل مفروم في حله وعليه چافب توم و ٥‏ حتی ببق 


١‏ لطر و س م و عایه دا لہ حل اھر و جا اب ماء 


« ¥ PF» 
قو صه لس او مون 9 ج ولېم غلیقان واف سبط ملم‎ 
تغلیہم غلية‎ RE CEES a 
ا عن امار اا بوک بارد وبقال له كفغة‎ 
بعلي‎ E ET 


~~ 


صر سجزء من م القرموط او من 
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حت لإ ركهيئة الصلصة اللياني ثم ينكسى ه الماك المد كور 
ید لرهو! 


NET‏ وضع علىأد ر افه جان بقدو لس 


او هند وهو لد جدا اھ 


1 
ر 


ا 1 E‏ 
دیا یر Bas‏ و 1 


۳ 3 ر‎ : a 
س عات مساو ف‎ 0 


ت 


a ' 8‏ 8 ۹ 8 . 1 2 
دا أن ENE‏ کف حا دی ھر ؟ 2 ما س 1 E‏ 5 ر 


ERE 
E 2 ا ا‎ rr ا ا‎ + | 
س ی س 4 ر ا‎ 8 E) مد ےا ر ا ج‎ e سور 9 لتب س‎ 


لود مد بد 5 ا ا سی فاغل چ و حول عورد 


کے : د E‏ 
۵ تاس e‏ ا ال 0 ر 9 1 کا u‏ را و سه و | 6 ر 


م 
جاو شس وبالفر اوی قال له ا اله ر ول 
3 5 صر 
i‏ ص | نو اع السك أ اک 4# 
النوع الأول قبل استعاله جضره ونوضعه في U‏ 


شر ساعه و مد نمه من الششر و نعضي ر4 و امناو به 


ان کان کار أو فا فاس ماله e‏ م اا ال 0 ۵ 


5 ا E‏ اود مقلا ١‏ با قعص حا ا ن دفن وجا ت 


| ن 1 i‏ ر 1 
من ايض و جاتن ما وعزجون معاحتى اعيروامتل الجا 
و تحضر طاسه عاعل زیت علي الاو f‏ ادها اوعنم الدقینی على 


ا ن a‏ 9 وف ا Cl‏ 3 ا e‏ ل ی لعا قا ا 
ا 


وألت ا NO‏ المقلية فا 2 تق رقىقه 4 ق وادا E‏ 


3 


| الها ا تدر ا ا e‏ ١ے‏ جر( و سا واقيم 
۴ ا حمر ااه E‏ جا اس ا و 2 0 تار E‏ وجانب 

0 ا 

یدږ 0 1 ا : دا | م و ا وا ك a‏ ا f‏ 
ا وھ 7 E‏ ی ا ٤‏ 


ايه a‏ وعاوم ا سا زت قم سا درد و لاوا عل ل 


أو ا 6 EE‏ 6 ا < و ا 
غاوان . لف بهم جانب من الوم و رس ر 


O 
واسزر وحانب ماج وفلفسل وبرص فوقمم السك فى الصنيه‎ 
وبضاف عليه جاب مون وان ۾ يکن مون ڀکون خل وهو‎ 
رع طلياي وروی والارمنی مثله آھ‎ 2 

فصل فى السمك الفرنساوی للا ۶ 0 وان جنس 
ی فر اسہ ا ا قال له مك الاسعيورو ووک سن 6 

ا ر ات ا ّ ای اران آل 
جن لعد ا بلشفه يفو له ای ْرقه يغه 
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وزج ايع ببعضہم وهذا المنس يکل ف النداء مم جانب 
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الوردا!ذ كر رم بوصم الوشنة امعلومةويغاو مقدار ساعةوعند 
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میا 


۴ ا و ۹ر دس E‏ اه ہ۹ جا ل من ماء لاط الیم ونویکون 
ر أەعاء الا الستقويو يعد اهي س 1 ET‏ < باللحمة لمر ومة 
۰ ودد ا ۴ ”س e‏ وا کر الآ و شو و 


يدا 8 ك ا 4 5 لام( 


Tamm 


ِ وع ا e‏ ریه ان قعالم الان N‏ قم 


n 4‏ اا ن ۰ 
٠ dd I‏ قطم | کو E‏ اا 2 0 & ول قا و اشر تصفہا 
سیم 
qire‏ . » 
و فای اس ل اس | در شمر ك 8 ن ا دلاک a‏ ا 4{ و لعف 


7 ھا ا‎ a 


چا ت م" الشبمةو i‏ و 9( 2 ا ا ن فلمل 
م lL‏ ت 


يشر 3 و وم ۴ لس ا : E‏ انار 4 کاس | اھا جردا فر ما ا اا ن 
tt‏ 

و لعدها لضاف عار ا ا لھ و جاب ر اج ار سجر ل ا 

ز الم | ا د 0 ز ا 9 EE‏ ا ر ۵ 


3 در سا ا ا فر / ا I:‏ اد : ا 0 A‏ 


س 2 ل ل ا 0 ر 2 
ا ك و ا لے س 0 لم م ا 


و A‏ 0 1 
هو 1 ر لاسر اليك ان المغير e‏ ی ل ا الول 


رھ 


جه ا 


وقال 1 الیک ر ( كارشا 3( و لما ر2 سار 0 ار ا (Jo‏ حمر 


CC % » 

یداو عدها ينحشى بقيمةالمذ كو رقبلهو ر ص فيالدقاقأوفيطو اء 
صعزر ند عدا ہي سواەدخل افر ل قا دقفا وهو جك 
) لإ في البذتجان العثى العادى ‏ 

اه بشخلی و بزع م السذر ولعدها يتقشر من اخارح 
۴ جضر جا نب بص ل مفروم في حلةو ڏس وي ع النار لصرھ اسو به 
وعله-جا ار زمه القدر اللازم ةو منت وجانی بقدو اس 
و لعناع وان کان الذعان شای يضاف عایه جانی وم وجالب 
مون وجانن جه مفرومه قيمة القدر اللوم و اع e‏ 
بعضیم وحشی بم البذجان ورص فى حلة وتوضعا على السار 
ES EEE as‏ 
کمشتون عل البفتجان امدكور وينلى غليتون على النار ونمدها 
لصارد بزوله و قصضة الا منه ويقدم له جانب ”من ورکېه على 
لنار ولعطى له الاح الكفاية نم دسقيه من ماء الل اأستوي شى" 
فش الى انتہاه وعند قرب سواه لمطی له چا نت مون وچانی 
٤ء‏ لياط سیر وهذا يقال له مامه اسلامبولي وهي اذيذة ٠‏ 

القرع الكوسة الضامة وهو بالشكل نفسهوالاستعال وأحد 
اما لاوصع عليه مون 

القرع المسقعة والبصعلى استماهما كبيئة استعال المسفعة 
البذجان 

اللفت‌الاخفر استمالهواحد مل البذ جانا )سقعةويكون 


» ¥$ « 
أ کله ف شیر طو به 
N TC POT‏ 

ا ا الان ادوا ا 
الس ايقة ) 

متمقعةالكر نى تحضر القيمة المطاوءة من‌الكر نى الا يض 
وينزع منه الضاوع حتى إصير ورق فقط ويفرم رم ئة الكنافة 
و لمدفر مه بتحمر ق السمن حى لصبردبلان لشر ان ل 
نصق سوي ويوضع بعدها ي معفة حى بصنى من السمن 
N N‏ 
ودسوي ماله ویسي بالترک ( مشکا) وبقال له بالفر نساوي 
شک ET OT‏ ) اننب 

د تان الضامة الكداه الذي بازيت » ٠‏ 
من يمد أن تحضر القدر المعاوم من البذمجان ليه جيدا 
جعل لکل منم غعلي و عضر چانب عبسل مفروم وجانب 

0 مغفسول مناي جاهز و لعض'ٴ بقدولس وشبت ونعاع 
جاب قو طة م ۾ توصنم البصلل لجانب زيت على الار حي لصغر 
وقبل ذلك و لصف مله والیاق لصف ر للغاية م نوعنم عليه 
چان میاه يمسو ANE a‏ 
الذي : ر کا الستوى لصف سوي وتو عه عل کیم 
الاشسياء المذكورة وعزجوا بيمضم مم ملح وفافل ولضسبط 


ماییة ا فان ا سانل سر ر سه ت ر ت( دو هيه ¢ 

ا 

a E‏ تین أو لاان م تعطلیه‌جانی 

س 1 1 و “م امار 0ر Ee‏ اة کو ق ابم مر ار ات 
# جت يي ف e‏ ا 


mre" 


۹ 
e E4 8 
اک‎ 


۳ sk 


1 8 
ا 4 الق ET‏ ا ٩‏ و لوطلع ! 3 أ لر ل E‏ حا اش شف 


اس 


٠ 4 1 2‏ 
ی ج و شی و ll‏ و أحاة و اعد 


3# hM 


e ۳‏ 2 1 4 
2 ان ep‏ ر چزء 


4 جن 8 ا 
: 1 م 0 2 
از سه س وا و لے لخماء الل 2 ی i.‏ وان یکن س سج ت 


ےا 


a 


e o‏ أ 
A:‏ ر الاس ل ٤ as‏ 4ا ل ر لس او 5 ا ما oe‏ 


E 2‏ ا ر اء الل C5‏ ا راد فة ون ا( 2 و او سا 


ال رالااګر ا 3 ت 2 5 ا ل و اا ت د 


ا 
یں 
ا ا 
ء, 4 »‌ ا ۱ 2 4 5 s+ 5 ۹ 1 x‏ 1 
وو وف لعن لر ا 62 سي او ا & E 1 LE‏ ا الفر س 
۰ أ 
0 ا * 
و اسار کس س e 2 e e 3 2 2 N‏ و تت 
Mu‏ : 
ي 1 
۰ 4 ا Ni E‏ 1 ا 
a 8‏ اتال اھ سوت وام امش 
Nat’‏ 


سما ل e‏ ا و دار تت EE‏ ا 4( 


* 
8 .¥ + 
ردت ان لص محال او صن هو ال ضر 


1 


سو 


۴ ۰ * 
یسم ای درش ر ا و و r‏ 3 ل 9 ت .3 e‏ سز f‏ ا وا لاد 8 


لصا 3 A‏ شام 9 م رهه 3 و و دو صم كو ه ی الغار د انب 


3 2 رفس 9 م لسار 1 ل 3 نار مقدار ا ی 3 ا 


«A »‏ 4 
تایه مقدار رطلل ماء عادی أو ماء لحم قوی والاحسن ماء لم 
2 باز وم وع اسم م لدا البأمة فمك ه هاا وت وعليپم چان من 
و م اسان و ایہم حی بستوی وعاد قرري سو لعصر علم 
5 اا E‏ اب من ی ١‏ احص ٠‏ ا السار من ۶ الطاطم 
و بعضفلفل اسو د و تبط مام چیدا انتهي 
الصو لةه :اضرا 

ا ا د ل ال د کو اغ ا 

نه قر یب سو اها چا ذس قدو نس مفروم تو مه عاپا اى 
« أنواع الكوسة المسقعة الصغيرة» 
E TE‏ 
الطرطوفة وتسمي تفاح الارض رالا ستعال کا تقدم 
« الكشكث الماظ الملازه » 
SN ee‏ 
القول الاسخضر اارومي والبادي الاستع الهو کا تقدم اعلاه 
فف ف اع الات اوران 
ولا عضر الد ا لمعاو من‌البامية حس‌الطلب و تقشرها 
کالعادۀ و ll‏ شیم ھار و ا ي بنقعلع د علاط ومر ا 

e‏ 9 تصفما هة م ال 9 ا أب س خالية العم 
حسم القدر المعأوم من البامية وتفر مما جيداً وتعصيجاعلى النا 
وتفعلم البامية قلع متساوية وحمرها في السعن جيدا وتوصع 
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الل المعصجفيالدقاقوالباميةفوق الل وسواها كموي البذتان 
امسقعه انتہى 

و السباتخ استماله هو مثل البامة وكذلك إالقر نس 

فل ایل ا 

امه بالافر i‏ ی وزی 

واستم اله ١‏ ر قيمة القد ر المعاوم قە ee‏ 
وتقطعه ي مٿل هينه ت السباح ولسلقهفيماء على الثار قيمة غليتين 
وتوصنعه تي منخل ساك حتی يتصفی من ماه وتنقله الي ااعثاتي 
وقصفيه لانه تحمل النار ويتصفى لسرعة ولعد لصفيته حشر 
جرء مئ أآز يده مسل جد وقیمه عشرة در 2 دق تلہم 

عل النار وتقلبيم ساك أو و لي علي الثار مسافة 

لاه داق فتطيف عليه جانب من اللبن أ و من ماء الح ايد 
وتضيف بعد ذاك احميض وتقلبهفتجده جامد مثل المبابية ودل 
می ار هينه و لمطیه جانب فلفال وماج ولضبط ملحه و ضر 
ا قعالم متساوية وجانب بيض مساوق مقطع ار رلعة 
قطع ET‏ تو عنم نيأ طر افه اليش الحمر والبيض 
المذ كور و ان YE‏ مان قطعتین عيش و عند 
قربا کل تو صم فو ف‌وشه خلاصة الحم اا الذى قال 
له چلاس فیصیر اذد جدا اھ 


وادا ردت | کل نوع آخر انه ل الكوستليتة 


» إ@ “« 
اا 4 ف ا 2 2 ال فنہ ات أو ا مام ان el‏ 2 


ا 
e:‏ مم کباب لا الفرن ن ا زر سدق الذي هو ا 


a 
و دا ردت أ افتکندوا ي ن اللحم ااب‎ 


الافرنکى AA‏ ا و م البو فندو وا u‏ 


N 


E‏ 1 لسبات مه A‏ و قال هافر ت ی ری 
جنار آنتهي السيات 

yS ET 8‏ 
ولق ا1 ملالسلا وڅافر نکی ي( 

و اا اتال احدم فتحجر فمه القدر علوم : من 
هن 0 ر ھ فاا 7 li‏ ا 0 e‏ لق اة مم ا 
اما و اذا کان سن صغار فون اف و لم ا اقداي 
1 


| س م ق a‏ ر دا 9 ا قعلم 


1 ا 


1 O e 
ار‎ 
مساو ك ر ا ا‎ 
انه 0 چے‎ 
4 


لاوم کہ ی اللزوء من 


E BA 1‏ و ا 
ع ال 0 اقم ت شاا 3 e‏ ماو 1 ۴ تااس عم دا م 


٤ 
سا‎ 


ق ر ی ا وعل | 42 0 ی علي ی پا ا ETE‏ 


ا ال : هه E‏ 3 ا % دقف ll‏ لن فاقاہه تقلیب 


e 


٤ 2‏ : ا ا 1 n‏ 8 
اسر ع ا ه9 ار ا 5 ا بالدقىى ا کو زو او غلیتان 


شف شدای 3 اف اخ ر ع امار و ادا کان و جو2 ERT‏ ا 
ب س من أن تمطيه جزء قيمة عشرة دراه و يقال له بالفر ساو 


ار .ی ال ايع با اھ المار شه اتاهي 


{ o¥ Pp 
فصل ف السباح ا بالاحمه المفرومه‎ 
عي‎ Al. اورف الرقیق ول‎ EYE ETE وعو چان سباح‎ 

زل ر وتبرذ عایه عاء ار er‏ وتفرمه ية ا 
۾ بعمدها سر وا ا بعل مةروم مث 1 لباو و مر جا اه 

9 و ده ی 0 
ہما دید کسه سباح 9 لو ٠‏ الل ا ل ا ا مسن 
لی النار علو اه سحا را حن عدار ف اصرف ا و لعن 
a N‏ ا ا ا و قاسم مر ال علي 

a e‏ ا 


2 لنیہ عل فا و لوا م چا نس لمھں سمه اطا اوت م e‏ 


اف اسن وک عي ہے کد و 2 ٌف ارا اوا a‏ 


ا 


2 
جا و لضم ك دای لبان (r ll‏ مر عه و عاف فراہ 
موق ا ييه اول رار اوه E‏ 
قرب الا كل بدقرقتين أو لخ ة ثم تومه في الصسن المطال 
و اه ول شس تھ طول مین اروم ا عله جر ۶ لسا 
جار ايه الام E ll‏ شال ا وھ ا قال له 


e‏ اپا n u‏ اوی الله اھ 3 الع ڈہ ار 


e 
ودا أ9 3 | ا ل شا ا ا سات ا‎ 


¬ ا + 2 1 سر 
a] 4 e‏ ك ا ا رار OER‏ 4.59 2 ا ا A4 yer‏ ا ا A ۹ hu e‏ 
» ا 4 ل ٤‏ ر م ً اس م bu ss‏ 8 
٠ E E‏ 
١‏ ایس ا ےرا ر لر ف ر ٍ نم ق ا 2 ال 8 4 لاسنو 0 ار tL‏ 
ی قا اوه چ 6 s1‏ 1 


ی E‏ تقار ع4 3 اا ا عم وفافل ,9 3 0 أ کل : قار 


EIS E a‏ کاستاتی 
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نویل 
E‏ ابات طلمه فصناعته كمناعة الورق العنب 

راذا آردته عارطور ی نوع ساطه قنحضر جاب مر 
روس لبا و لله ا جيك ولو 2 له ا ا ماع و فلمل 
وتو ضمه فی ا جانب طر اور اد له 
وو فو ق | بان ال ور فان E‏ لبد 

ركذلك ا ٤‏ الکرضی و e‏ امقلى الكزاعه 
بالزيت والرجله وما مال ذلا من اللضارات e‏ فف 
واما في اليل فلا يو افق i‏ له لیس سر ما فى افم 

یہ EC‏ ت 

كاك القرع ع اأسلوق الم ار اأ مونو من لعف امه 
بصخم ا لہا 

وسكدلك ا الم اوقه [٤‏ وو لغار اام 

ت 
ار د طلور واذا l6 a‏ ل م فلا با س 
( فصل في استمالاللحم لبارد) 

ادا ا ا لصضم حم ارد فتدضر مرو حه عەی ید 
اللروف من اللحم تمزع مہا المظم بدونآن حمل مائی: 
لاقطع ولا خلافه ومن لعد نزع العم وھی عر ی هتا ید۹ 
تحضر چان ا م مغروم خالي اعروق وال قيمة رطلل و تفر مه 


فر ها 2 و ور سه ردقه ي جرن جا حی کار مس E‏ دد 


4 © D 
* ەھ‎ ۴ a أ‎ . . 0 8 ٠ 
و او کسه 3 اه ار و اش عا کا ر و فسا أو شغي امو أ‎ 
اض الاروف وجا اس لے ف قم عبر د وجا ا‎ 4 
٣ » ۹ e ا‎ 
it 1 
لور مقصح ى رةو چا نی من صدار الب ن کہم ادر الحلوم‎ 


ہہ ا و 7 ار لمر وحە صقار دس E‏ و د ایم 


امو ہس داح ( ل المروحه و ا ا سچہ ا 1 4 و اقپاق چا 0 


| 
هنل | الي ف الا ولوضم اي U‏ ازب ماء ا لستوي 


مقدار سراعه ودع على نار متتو سه وف أ اء الغلبان ,؛ اق و 


we 


اسیا 


e‏ فسن ورزر و ڈور ا ۳ بعل لمر م د مسو 5 لئار قل 


ET‏ علي e‏ 8 ا وو فو قبا 
سء فیا EE E‏ ا 1 اذى e‏ 


بی 


۰ 1 a ۰ 4 4 . ıa 
فا فسا من الاسم داه ا ® 2 هر 9 ف‎ ET E: 
أ‎ ۰ 9 vê k« 
در‎ x ¥ احرش رطل و حاڈہں رز 3 3 ر و اہو‎ A3 لشرف‎ 


ص 


ال افر ست سی ولفك ال قال ا ل در هھ اد ا 
و تفه يي ۶ ك ال 4 PE‏ د زر <s‏ م م وا 
ر 

القرى اشرو ف 9 N‏ آرم اہضاٹ لر 2 ولخفقم ج 3 
ہق گر س العبفار بالساض ولطيفم عل ال ل ا لور 4 وزج 
ایم لہەھں ا ا الاک و لع tt‏ جات ماج و4 صله 


وء فاا ل يسود وورقة ورا وو صم ع علي ار 


متو عله عار سیر یه lS‏ اء ل ی لسار ا 


» @@ 4{ 
الالاظ بشرط أن بعكت على النار قيمة نمف ساعه علي الافل 
9 عش ریو دقيقه E‏ خْرقة ذظيفة أ بمانله صو ف 
سض لان تصبفة الفانلة تفا بدون دسم ولعد ذلك تو ضعا 
عل e‏ وفى عشرة داق تنجد متل الالماس وكيف شلْت 
ارپا وقريت الا ا فك الر وه من الفاق بد كا 
٤‏ لالج تة MM E‏ وتقعامباقطع رقيعة 
جیدا وهی ا ا اوسيل ا من التتقال المد كور الذي 
ان کو ا ف کت ان دال ای 
lL.‏ ما الا کل فاا نبقی ا 
E‏ م بارد دوندورمه ویقال له 
بالفر نساوی زيبول فارسی ا انتھی 
واذا ردت آن کون سخ ن کباب بالفرن فیا هو الصنف 
غه وفقط يستوي كباب الفرن جانب من المسلى وقريب 
الا کل لقطعه و تومه في البق وحوله جانن بطاطلس ر 
ص لوقه ومقلی بال بدة قایلا وعلیه جانب بقدونس قلیل وجانب 
مل وفافل و تج ل تى أطراف اأروحه اللحم المذكورة الى هى 
O E E TT‏ 
ا ن و 
کباب باافرن وبقال له بالفر نساوی زیبورروتي شو 
وكذلك غذة الكباب اسما بالفر نسأوي جيجورو نيه 
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ودا ردت ا ا الفراح ۴ الاواع البا لماو دة 
فالاتسال واس 

وركذلك الفراخ الروى الائى فان الفرخة هى لذ مر 
الديك في اللحم البارد وكذلك السمان وكذلك الفرافق وكذاك 
امام وكذلك السفلة خالية العم واجغی کله ا 

واذا ردت اللحم البارد داخل قاب من هذه الاصناف 
قتقطع قطعم رفیمة داخ القال الذی يقال له اسيك الذي وکل 
ارد ف البوفيه فقضع چان E E‏ 
الباردة فشحضر جانب ثم ا نع عليه القاب وفيا رصضیثه 
چان طر وف مقمام قط ه8 رقيقه وهر سوم م منظوء e ‌ ٠‏ 
عليه من الحم القطم مغل الرال مدور وتوطع عليه جانت من 
الدندرمه فيتجمد من الحم وهكذا الي أن ينتى القااب اتی 

و وم محضر جانی ماء سخن وطیق داخله فوطه 
لةه وتوصنم القالل في الماءالسخن مقدار دقيقة وتقابه در عه 
على الفوطة الى داخل الطبق ومنه الصغرة أنتهى 

وكذلك الاسان البقري السلوق البارد فوق التاسع انه 
بتقشر ويتقعام قطم وقيق ةكهيئة البادي ذكره والاستعال واحد 
ويقال له پالمرني لسان دو ندورمه وبالفر نساوی يقال له (راشج 
دییف قورواه 


واذا أردت الاوستا كوزالبادي د كره في أول الكتان 
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الذي يقال له ابو جلنبوا فيتقشر من قشره وبق الأحم فقما 
EREN a aaa‏ 
بيصاو ي وتو صضعه فوق الماح وتوصم فيه چان من اغلاطينه 

ا صنعصت من الاحم 
تو صم اللحمالاو E‏ زالمذ دورق الو سعط بالقالى وعليه 
چان میانر المصنوع ا و تمه حق بق ق القاا 
تماوء د الثالث من الانر والا سنا کوز تم تکھلہ عا ء اليدرمة 


و عل ادا سج الي ا چانب رمدو نس رو م ا 


چ 


2 رادب لحد اة شعاد کک 0 ص طا س 


ی 


حسس مر ۴ ف | ٤‏ و مره 2 | u a‏ 
e‏ 
واذا ردت أ كله بارد بالل والزنتوا ملح والفلفل يكون 
ممه نوع صلصه وو کل ف السفر ee‏ کل وهو لادید 
و ادا رغیت| A‏ لار لہس ه فق ماعا پا قطم ا و وهی 
الک e‏ 2 ا و E‏ 


۳ 


E‏ ن وخفقمم خی ڪا اها 0 و عكر عام 
ل ر ن وجزء خل TED eT‏ 7 یسم معھں 


ا انار 


¢ oA D 

بالمينة حى إغاوا و ضيف عليمم التريية وتقابهم مر لون خفيفتين 
ویکون الاستمال قبل الآ کل دقیقتی او لاه 

و اذا ا ا ا الكوارع سه ا E.‏ ال 
قدر رغيف عيش مقطعة قيمة القدر المعاو م حسما برغب صن 
E‏ م توعنع الكوارع على 
انار لخلي هنا ٤‏ جر ء ڏو ورو و مرد في جانن مسل 
وتوضہ عایه ا ره جڙء دل ومن مرق اللحم أو ملح 
a NSS‏ الكوارع وتو عه ی‌طبقی 
وفوقه الكوارع ونقطر عليه من | تلل والشوم المد كور 0 
عله قلا من البہارات واس ة ماله قبل ل کل مس دقائق اھ 

(فصل في استاو کباب راع الثم الذي يقال له الي 
شو بان ڪياب) 
a‏ صناعره ان کک حلة وداخاپا جزء صل وجانت 
4ة وچانب زر ا عا طم خم ریسم وحانت 
E‏ م ف ارال e‏ 
- کہ ر جا نب مر رالود الحم وجانب من ا متقطع فصع 
متوطة وجانن من الغاة اجيم قطع متسأوية وآ رضم 
سياه رهم ا «الموضي ع e‏ فطع فو ف اللہ e‏ 
اہ 2 به قشر ها حاق و تمم چان ماح 9 انل و فف 
چان ماء قو طه قال وچا نی ,0 وقر نفله وأحدة بالحد 


» 8% » 

وجا فی ت لی تم حضر فر ورقغایظ و تلص قق حروفه انب 
عجرن ونو عه فوق الل واطرافه تصق ف چوا ال حت 
لاي خذ نفس لاام الرامحة الفكيبة وعدم ذهامها منه ويوضع 
عل ناو هته قا ساعه فلا ف ماله یدو ل حرف ٤‏ ازع الورقة 
من فو قه و اأ ا الحم منه واحدة وأحدة 
ندون لعصل له تقاط لم حی ر الارمةم لصفي م 


أ 
الارصة ا ك ولععاں u‏ هو اقا ALL‏ قدمه عسر ین 3 هھ اء 


د 

و مقلم تقاا جید u‏ س دید 0 مره خشہن و لعف 
تفريم من منيخل سلاك و سد التصفية لو صح الللاصة عله 
مرد وتوا فرق انارو مف غاا اف وة وجات 
a‏ ل و عه ع ماحم دا فيبقي ف له گیا Jj‏ سل و ا 
اء a‏ مئل الب الففة E‏ ا لان خلاصه اللحم 


سر 


آل وره دعبا لست مرس كھ اماه وتو طعا در لسا > کل فوف 


لاحم المد كورة ويتناول منه الا كل فاه إصبير لذيذ جدا انتهي 
صف تیاب راعي الغ 

وكذلك الارنارط كباب بقطمقطم رقيقة بمظمه من‌السفلي 

و اتوي داخ صا 1 وض لحت ملحا اک روسو جزرو لص 

ومسل ولستوي عل N‏ 

قيمة سه دقاق وقر س السوي الاستعال كة اتا 


ا » 
ف رت وهو ق نلھ الحم ک لطن و لباق على الصنة | a‏ 


لإ ١ء‏ 4 
ماء فقت و ا E N TE‏ ا ان کباب 3 ویو ھل سم 0 
صا مزو ج مع توم ومح وا کله ئي الغذاء 
فل NE‏ ک‫ 2 
وهو ال e.‏ کیم اما ود ما ادوس 0 والم الا "قر 


اسمن ال ق ويتقعطم م NY‏ وك ويتماح ! 2 e‏ مام وذ 


و جر ء من مء البعبل ورن ماء لوف a‏ ۱ ا ا 


5 ا a, |e‏ کے 1 . : 
لمعه و O a E‏ دوا ا ق ل ف ماس ون لسا 
2 6 
ص صن ا اخابا حا اہ 1 سجر ۹ ر 9 ES ICN ' n‏ ۽ ہدس 
2 ا ! ٤‏ اہ ws‏ 
سا ا 


2 ي الصينية واو و م عا , ذلك چا ن مسل خقی فاو لو ی 


قوق او هسه فس e‏ ساعه ۵ دا۹ 4 قرس س 8 عع 0 


جا ل من اء الهو طه خاب ون لوف دااک ند خلهالفرن اله 
امتوسعله قم عر ۵ دفالی س ر جاتب راف ا ربالسلل 
وقرل الا کل کوس سه دوانی سر حاب | 8 صافي 0 ف م م 


و للر e‏ فا وو وعجا ا لاہ ا قاق فیا رة ا “الم 


را ۵ 


ET‏ ص ۳ A4‏ الام An‏ و لعدها لعفو ف للحم اة 2 E‏ رقاف و تقعلر 

عليه من اة ا النانجة مته و تقار عاہ4 e‏ ەمن اللىن 

الکو ر ۋ لد عابر لن ر رش جر ء من امار اف و ا 

O TEE ENE 
فصل في استمال السار وات‎ 


هو انك صم 5ہ الوب من احم م لا بع ا 


& 


1 
e‏ س 
من العظم ومايه اا ج الفامل هيه السالف د كرهوتو مه 


2 


سی dj‏ ار ون :2 A‏ وا b‏ ا 8 اسار و الها 
E e‏ جرا 9 ل O‏ 5 ,ار لہ س 3 وله م 2 و 


1 
e ٍ 


ا أ n‏ سے 
م ا : e‏ ا 0 للحي ولرد مسل و کر اسا ل کل 


di‏ اء ح س عم و لحر شه من اء و لو كمد ق الطمق و 
۳ 8 مته اج a‏ 5 قر عا مر خا صه الا الاد مته 


٣ 


و فر ا اشر د ۴ اا اول کا ا ا ا ك ES,‏ ج 


£ 8 و سے ٣غ‏ ۴ 
ی 4 ,همده الکو فته ا هندی ا شال ا De‏ ص ( 


ر 
د د 
er‏ 


Ra‏ 9 سس ا E‏ 4 ا 4 و ك وار 3 ف ما ا 
* " چ" LY ٤‏ + 


aa) 0‏ أو انان ف طلا 1 2 2 ەر جات d‏ مر و 4 AL‏ 


3% 


E i 0 0 | . Ta | ٩ 0 3‏ 1 
کے س ا دو س E‏ روم ر نخدا ر کے r‏ ا 2 IE‏ 
ن 4# 4 aR‏ ي 
E 1 | + e‏ 4 | 2 » م | 
a‏ م را ساق ! ا ل سک السا و و کم ع 5 سے نش لس 
ا 2 ج س ۰ 
م 
س a‏ 1 أ 1 f‏ : 
را 4 ې 2 1 ا f e ale‏ ۴ 1 
A2 Os iy 1!‏ 8 ی 3 EAE)‏ 2 ي ي Aa‏ 2 ا د 7 E ky,‏ 1 1 


ك 0 و | ۴ e ٠ | ٠ 4 2 , lr‏ : 
4 ر گار لہ ( ا ف ل ا ل سل 3 ph i‏ 9 ر چ 9 کس س ا 
8 ۴ چن n‏ ا ا ټ a ır‏ 


پچ اه : 1 x‏ 4 | | 1 | ۴ َة 6 ت rie‏ 
SiS . «3 ۳ 3‏ و 3 1 f‏ ا 1 i rO‏ ر أ Sh ¢ ٤‏ 
ا ا ا E‏ ا ا 


رل جار و اله 6 9 وا ول ا الا 3 ل سر عه و ا 


ذه اه ا ]3 الك ااسكة ا 0 ا بالا 


ANY ®»‏ 4 
کياب‌هندي 
( فصل ی استما ل کبا‌القدره‌الذی بقال لهبالي داستة کاب ) 
:ان حضر انب ل منزوع المظم مقطامقطم متساوية 
وشو ان شر ھا اس Ce‏ کک 6 و 
9 کله ته السحار 8 9 لو ص ف قارف و یاف الق ۳ 


2 
0 


لدی کثیر جمد وتوطم النار ي TEE E‏ 
O O TEE‏ 
اتا ساعن و فر الا کا که دای عدر تخ غر 
وتكسر رقبة القدرة بصنعة وتفرغ السكباب باللطف وتتناول 
چا واا ی ی چا 
قلمة بہوغاز اسلامبول انت 
(فصل فيالسملي ك كباب) 

EET‏ جا من الل الضاني و تقطعهقطع متو .مه 
واغلبه من الل اال ي ا 
O NT N E‏ 
ام ايا جڙء جور وجزء من روس لزن الا يض وجزء 
سفر جل مقطع قطم متساوية وجزء نوم ا 
وجانب فال وماع وجانب مسل ومون مقطع بقشره من 
فو ف السملیت وجانی ماء طاطم e‏ عاړه ورقه حول 
السملیت بالمجرن کا عرفنا فی کباب الراعی ویستوي عل نارهینة 


7 الف a‏ و جر = ون ومہارانت وکر نفل ا 


€ A Pp 
جدا ساعة تام وقريب من الا كل بإعشرة دقائق تزل الورقة‎ 
من فوقه وتدخله الفرن قيمة عشرة دقاأق ویتناول منه الا کل‎ 
ا ك اذد جد! و هذا المبنف لصنع بوره انتجي‎ 
فصل فی دان 5 ب الس‎ 

2 قي ة المطاوب من الل الضاني وتقطمه 
قطاعا صذيرة وأضيف عليه جاب فلفل ومح وماء إصلل ومن 
a GS Ole ENE‏ 
با كل ماه وبمد ذلك نشك ني الأسياخ وقرب الا كليعشرة 
ا و ف ف ار رط وق او ال ل ر 
عليه جانت من السمن لعود بقد ولس فاته بزيد في الاحهرار 
a O‏ 
اسای مقطم ة ر 9ع ا وو وه جاب e‏ 
جردا ولعد دع اعصره من ماله حت کرم حرارنه ولعدها 
ا جد و ضیف عليه جانی بقدولس مفروم مع 
جائ ماء مون وجانب فافل‌اسود وجانب خردل وزج اجيم 
ويتناول الا كل مم الكباب المدكور وان م يكن موجود 

e EE‏ 3 بجانه وماح واللبن یکورن حامض 

أ ساهله خر هھ أ اسه سجر وار 

وأيضا استمال الكستليتة امشو ة على ألشباك تكورنت 
به الكيفية 


hE »‏ 4 
قحسل ف ارات 
UT EEE‏ ن من اللحم القوزي السمين البالة 
® م e he‏ ۰ 


nrt ` 


دز ده ا ا ر ا و مقدار ا .4 مرو ح4 E‏ 


۱ 1 س سے 
۾ | م el‏ ر ماد لے ا و تاا ل و حر e‏ ول لسا لہس 
ES‏ 1 ا ا 


اء ابعل ووم وحبہان م دقوق وغزجھ بہعطتھ رلم اع 
i‏ : ک1 ا 

حی FE l‏ و لس ت الاسيا ولف عليه الوار د المدهن 

1 ات ا e‏ 

5 اتر و فس وا4 29 و لسو e a‏ ا ر نه سسک مه و 

e :‏ د ر سے ق 

شا رما ‌ 2 ثرا ٤‏ اا ا | ۹ Ê‏ الظور ك د 5ا مہ اط 
ہا 


1 
إ E‏ 
EE‏ میداد حمر e"‏ 
e‏ یہ ی 


a e 8 : 2 2 :‏ . 
ت َ شاورمة لرا الذی شال ال کو TE‏ 


و شو وال 


14 ۴ 1 ر ۰ و 
ا اول | Cd‏ ر E OE‏ دم الل“ 3 ا 
د Fe û 1 44 e»‏ چ 


س 


0 0 فخ 
فاس ہا ی ی ی وف باس ES‏ ھکر * در نھ اة دال 


ی 2 ر 

e 7 8‏ 3 0 2 
وخاړح وخر فر م ورړی لمیر وتدهله وان ا مو شو د 

س en‏ 
ا 1 : 
زز لات کو ف یہ س سس ای ا( د ا لو 2 الو زی 2 9 دید ل 
ا ۶ F4‏ 
ر الورف و AA‏ 3 2 ا e‏ ار عل لد اذ ا اس 0 ل 
سے 


اصقاره ولک عا Aa‏ ا ٍ ص س 4 0 و کک 8 


| 


عام اسو ف الور ر ج iy‏ ۱ نارکون ل سا 


(aê »‏ 
الصفرة تينحرق الورق واللروفبتلف والذر من دخولالنار 
مت المرشاره بل اذا لاساو ی عل صم راہ ا ووا 
نوع أخر و هه e‏ لسا درو ف قوري دسر صل ط أل جره 
و ا ام4 a‏ ىء لادم ولاخلافه > ٤‏ و ا روف 
e a‏ عر ر ا وسل رقته وااشغه 
بقوطة داخلى وخارم واه ولخلم ألز نود وتجعاہم فه بل نلم 
الفعل لاجا 7ة امه وبق ار وکذلك ا اله ا 
دنه وف لای ی یرہ ق الوط e‏ 
E‏ الأصليه واا خص التحفطل EY‏ س م ولم 
مشدار سن ح حقی لص وان e‏ ل 
U‏ شارهینه eT‏ انار من الوسط و: ول 
النارنفقماعةغو اله من الارضوهيثة سواه تكون مثل الفول 
ادس ولام النار والارض نفسما والعه وو نع اروف في 
انق ره الله و لضف النارقم ۹لصف متر فوقه وهذا التمبف 
E E‏ 


فصل نی a‏ هيه ص ناعه il‏ او ق بالا باهر لساوي 


فش la‏ ال 
و ا ان فر ف ری ن ا 


0 تت 


4 A 

ا E E‏ 
وتفرد ج القطعة الواحده مجنب السطور فرداً هيتاً ولح 
علع وفافل وتدهن سای تیزء مین سیر وتومنمیم عل فا زكر 
وتغليهم حتى يتحمروا من الو جين حم تثزل الصنيه من على النار 
وو 9 وقا رح ورف واس علي الصذه مسر م لا 1 
شیء من الکوستلیته بان م e‏ 
لر و لصار يمرا مدرو مه ه متساوبة ری ا سے ر سی قىم 
عشرن درم وعشرین درھ دق ونوم ااسلٰی عي El‏ 
حى لستوى السمن لقف عله الاشق وشايه لسرعه قيمه 
ف ٣‏ تضيف جانب من خلاصة الح الستقويةقيمةخسين 
در هوان : 0 مو جو د خالاصه لے فی ا e : e‏ 
ایم عل النار چ کي يصير مثل اة وقبط ملحة جد 
وتوضعه علی‌نار هينه > ج فاو عر واو ر ممقدار 

شنو i‏ د ا 4 عش ُ لذراب بالعر ي ویو ج للم ِ5 فاا 

اداخ لاجآ و عاب ار خبص من العاب والفالی من لر جاح م تم نبد 


ع 0 لعات سز سد اموا 9 عاره 3 ان ول 9 تفای ابا لاز 


% 


ا الكوستلته 9 اتسا یا ات عل الخد 9 0 لاتم سا ل 


سكين TEW E‏ الى 


: م تحضر مقدار بض مم مقدار ملحوفلفل وعزجهم ls‏ 
أو معاقه ا ا وتو صح ع القيق! E‏ 


AY j 
لشو ع ن صفار ا الامل الاو ل الذي ا4 ا‎ 
وز جه پالم عة الم ذ کو ر قوهي.خنه و تقلیه جید أو طاو احدة‎ 
A واا اھ ا ووه و ضعا و ق دة مدهو‎ E 4 A> + دلب ج‎ 
ا اسح یع٠ م 3 دوا و لها لماحم ر و دة ا‎ ıd یی حی‎ 


1 ل ۱ 
و اھ 8 اداس 


أ 
و ی ٠ ٤ e‏ ما ا جھانی“ ۴ E‏ ر ر 0 ا 


a‏ و اسح ق ا u‏ ا (Gv‏ ا 2ا 


جه 


۰ | ا م و “ 
9 و > XA E) ^A A‏ قال $ ا 2 2 a‏ ُ ها لامیض 9 تعطا 3 س ف 


وا e~‏ وبالثای 3 نا ارا ف | قو ا ا 1 E‏ ا س ا 
م 0 


ول ف hn‏ أو ف ہیں ر فر سا 1 0 کس ی ٤‏ 8 
و دشر علي انار داشاه ھا 5 م راد د ا 4 مال ا 
سا قایپا ۴ a E‏ 5 د ّ 


ا 


2 
ا گقعو مه E iF‏ 


و مار ا E N‏ 9 


ولو صعها Aaa f ٣‏ ق لاام ھی عا ونی امس ا e‏ ك 


« 


8 ن اماد‎ i 1 و2 و‎ 9 E سء ا‎ A. ا‎ È 


n 
وچ مقدار قدوذ مةعلف ورفةورقة دتم ار هروم‎ 
E 9. ي کے‎ 


2 
1 


}14 5 ۳ 4 » 4 ۹ 5 
3 ياھ ا a‏ ھی e‏ زهو اجر عل و ا کسر س 


ڈ1 %4 
ll a‏ 6 و ره a‏ وف 24 ا ورف أ لسع 4 سەر ا ۳ e e‏ 


سی ا 
4 ا 1 
9 ل4 < ۳ خا > و مل ل ہر ر A‏ 9 ھر 2 ما اا 2 س 


س 


ا منتا و لها ها القدو . E‏ ار لاس ای | الكوستليته 


وتایس| العظم g9‏ ررف کس ال E‏ تایه و وا A‏ لاو ا و لے Ae‏ 


GU Ah YY 


سو A‏ ال ا ه اتی 
9 سد ا ا ا ا لس و مع ا ا 4 ا 
u E 2‏ مته 4ه عل ا ر الاک 
ھا e‏ الکو و A‏ ا قال نها الاتلتز 
وهو ای 4 ال کے و e‏ ها او حه 
وج e‏ ا جاب قصماث مدقو ف ا سا e AE‏ 


0 ھر ر غل ا E‏ لمقصمانت ا وق i‏ 


اس 
س 
# 
3 
ا 


و 3 لضف عله چا نب Amz‏ بار عال ورا کہ 9 9 e‏ 
! 


و a‏ و ا جا 5 ا لیھں di vl 4 A9‏ ا 
او اث e‏ 2 و ا Ee‏ الاسر لته ه عام و فا ا شقا و لطس 
الواح SM.‏ روک الو اة 8 اليضن ا م ٤‏ ال الا 


ظِ ا ۳ 2 سا ا 1 مسل د دال علي 1 ا من آل ~2 وال 9 کور ن 


همو و د مت دار بطاەلس u‏ معد م مشا 
الح 3 9 ت ا و 4 ف او ز باد 9 2 او ا م مسد جر و ما ارمام 


4 واغل خر ا هکره ل لار 


س 
ا 
“نے 


وشا a‏ ا ټاو 4 a‏ الکو اویش ا ٤‏ د وة 1 تاه اخ و هو 


سمو 


شا ب 6 وفلذل u‏ وام a‏ ولو وض الشاك ءا 


Ç ر ل‎ 
EN 
E یذ فقتل ج و م ا‎ 
AN NST o DE 
E TN 


ل ف امال البر e‏ ۳ فی الظہر 


f 
هو ا سر کہم لماه ا من اح البفة لک اومن الفلدست‎ 
اع الف من ار احم والبوقتىك من ال العادي النقرى‎ 
e کی ا ر ور ل‎ ET 4 و تشم م قم ا ا أ ر‎ 


وسا دال e‏ الشاك ء ع الثار ك ا اا و 1 i‏ 


ا کر ھا 3 اھ ا ما 9 فال كفا لی س نامای المر غو 
ف ا | ا ا 4 ق س ا الك ف متو طا وشار عا 
e‏ 


م ٠‏ 
4 . ا 4 4 2 »۳ 0 4 + 1 a‏ 
مقدار من اسن اون از بده ي أو من اسن الان اوت 
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جنب الطلبق المستطيل واذا كان الطبق مدور نونمم ايع 
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فصل و “المصل 1 ذییقال ارا او لیت سه 
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وهو أن تحضر مقدار بعل قيمهرنع أقهوتقشر اشر ھ 
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و رر تق طم مثل ا ا 9 لو هرھ ی ناو ی امسسە و ک9 ف اا 
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@ سني منلل الکستلیته 


E‏ د a‏ هي عل صك ف اللاف 
و تصق المصل من دهد E‏ و ف ما كا 4 ر 2 
o‏ : : 4 ا 9 3 

الكسليته کک السفل الذىعلبما وو مكار سن عش درام 
ی حا ت ا û‏ 2 النار 9 لك مو به اا ہف عاہے 
کسر کد در اھ و بقل ا فال حي ا قیمه TE‏ م 
تہ عل Aa‏ الما اة وفقه جیا حى گز چ لع کے 
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بالبىضش 5 ار النار وهو تشن و لطا ماه جە كا 9 لسر عه 


نليس الكستليته من البصل المصنوعبلوجهين وتو ضعا صنيه 
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اة مارد و اظ العظم خا ا مقدار قصبومات 
دقر یو مق دار نی ضفار لاصو عفر فو لطس الكو ستلشه 

ر و ولد و كل خمسة 
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وك صناعته ۾ هو ان ت قمه ه القدر الها وم من اام 
ولنظفه تدظمفا جدا ولعدها تشقه من صدره وأستخر حعظمة 
اال ا جنب بالساطوروتعاحاباللعالكافي و تعصر 
لیم مقدارمن ماء البصل ولصيف مقدار فلفل اسود وار 


Ê |‏ نے 


وقرن الا تل بعشرة دقائق تو صم اا عل اموه 
و دهن اام انب مسلی 8 زنده وتو ضمه عل النار و اة 
عشر دقيقة ومن الشباك للا كل بسرعة واذا كان يتأخر لبعد 
الا کل پمشره دقائق فلازم ونه بحاه صغیره ویو ضع عل نار 
e‏ والاحسن| کله فی وقته 
وكذاك الفراخ البداره والمان بهذا النوع واذااردہم 

ا sk‏ د کر قله و تشکېم E‏ 0 
و ا ار وکل خمسة دقائقتقابپم مرةبشرطأن تكون 
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کسه ا اله بخ مکل سے ٤‏ دقان ر برش من ماء اللنموك 


مع مقسدار مسل اذاکان الا کل پشرب خره فیکون هذه 
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الصفة واذا ل يكن يشرب مره فيكورن رشه عقدار مسلى 
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هينه ا بدون رش مس ET‏ ام ف 
ليخ فراخ في اسيج 

E‏ والغراخ ا والفراخ الروى واذا كان 

و فیکون خت 1 قبله 
( فصل فی کیا الفرنٰ) 

هذا الصنف لايصح الا من قوزى غير ا 
N‏ جزء من الضلع والذوش وتوضم 
ايع فى صنية متوسططة قيمة القدر المعلوم وتضيف علمم جزء 
مرل امح وفلف وجانب من ااسلٰى جزلي وجزء من رءوس 
الكرفس الابيض ومقدار جزر ن ومقدار ورقلوز ومقدار 
E RISE‏ 
في الفرن ساعه وريم واذا کان الافر نکی ساعه فانه مير جیدا 
ولذيذا ويتناول الالسان من هذا الصف وفت ماح 

فصل في بيان القرع الم ندوق اى فان هذا الصنف يقال 
له بالتر کار ينارك ویقال له بالفرنساوي ( کورج ا 
برس ) 

وكيفبة استماله ان عضر قيمة افة قرع متساوى وتقشره 
وبعدها خل قلبه اعى تستخر ج مه الاب ولمير قابه مفتوج 
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1 ج 2 + ا‎ 

اول فما ع ن دراه وصمار ارح ا و ندم 2 ا 
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رص 9 ا ر هبه 9 لهاك جر ءا هن 


نار منوس عله وقر بس واه نعط له مقدارمن ماء المباطہ و 
عليه جزء من البقسمادل مدقوفق وتوضعه في الفرن مقدارعشرة 
دو ان ا ان mi‏ ی سواه چیا مقدار 2 ٍک دقہ قە واا 
وال امہ ا ف یاه الاقان 

وكذلاك البذ جار القوطة نان استع انما کا تقدم غير ا 
لاتحمر ق السمرن وهذا المسنف يقال له بالفرنساوي 
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وكذلت الباذجان الا. ود مثل الةرع في الاستمال ويقال 
له بالفر تساوی اجان برس 
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وتقواعه مثل لاحم ومقدار قرع ومقدار فمو ليه ومقدار اميه 
ومقدار قوطه وتمر ايع مادا اللاطم ثم عضر ملك أو 
الان د رص راق ج a‏ ی جر لتصل و : ر س 
الفعبوليه وفوقما دور م وفوقه دور بامیه وفوقپا دور طاطم 
وفوقه دور a‏ مفر و مه محصحه وفوقپا دور قرع وفوقه ا 
ا وتونم الح والفلفل الكفاه وجزء مر 
الكمون وتوضعه على نار هينة غير سريعة والا اذا كانت النار 
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E BO 
و الفرومه وجزء بعل مفروم في حله مع مقدار‎ 
البصل و اھ‎ i مسن من عشرة در ا ا عشر حى‎ 


عله a‏ سر عه ی امم لے ا امه المعمرة ۴ ار می 


تل4 جو۶ من مرا الطاطم و سجر * من اء الك و مقدار ملم 


e 


فنف سی شر قىم 3 ال درم ار رر ز مغسولمنتی ولو سر ع 


و 4 DE & di‏ الان لستو ی و لمك سو ف الارن لازم لو دی 


۹ 1 3 د 4 + 1 » 
غل ا3 هئه Ee‏ تراسا غاا جز ء سال وسم 
٣‏ سیون 


سج ت ست 
ا و اوا ا الق لار و A‏ دالخل وخارج 
و 2 فاه م امستة ا الك ود ه و و ی ی صم 9 تقطن عله 
جانى من للسلى وماء القوطة سيد وتدخله فى الفرن وتكون 


با ا e‏ کی اتر و ھسار مثل ٍ ا ٤رك‏ 3 ا 6 نشی 


ا 


a‏ وره ی الاه 3 والفراخ | لدی ا ورای 


هو ا 2 و او e‏ مل لته 


ر 1 کے 
A. at‏ 3 ھم ۵ سا و ا ار (عه ات وعم ی در م 
ا 


: 2 22 م إ1 “e j‏ 4 
یات 4 انس ت ١‏ 4سد هوه 91 ر دوا م اچد ا مر لد 3 e‏ 
ا م ب ٤‏ ا کے 1 ( ي ئ s*‏ ا . 


: 1 4 4° ا E 3 ak e‏ 2 ۰ ا 3 ا 0 
جا عا ال 3 کک ا U‏ قصام متساو لالا 9 لر تد ج غو ار دوہی 


a A SE 3 "i |‏ 
۹ ال وا و و ایل 2 سا + 0 
I: 1 4 8‏ 3 ا اعا 9رد ٣‏ مشا ا لالس اا ا ا 


E E کَ‎ 

ق ا e‏ ك e‏ س و 5 ] ر 8 أ 0 ی عا مرت و ا ن وق 2 
1 د 

4 6 ال 4 وبل شن 9 2 با ساف ال 8 3 لہ عام ارقا ف 


E ar : م‎ NN 
وای لے س هومن لداب سء حر ك تی ٹا ٰ سک سے‎ e i 


ران TT‏ جر ار و تقعمم م قطح 


و سجہںے ر9 ت 


أ 
معلاولة على طول البنةوقر ب الا كل لعشرة دقاثق تفردالععين 


K hy 
فقو هتا‎ E ھار ھن قار اسو ا‎ ah شاه طاو‎ 
سے سے مر 9 ا ار وط مسلٰی ءا الا 4 ا‎ e 4 قم‎ 
ھھ اا امي ۱ 2 اس لر ا ي‎ 


وای سک ھن 1 ل الةو حی نغطی! یله 
E‏ ا 
بالعحس و کہ رلت عمو ص اشا مم و لمحم مم ادر 

I. ۰‏ 3 مي سید E E ٠‏ و ی ب 
اه ج ی بق مته مش 2 û‏ الاصيع و L1 as‏ إحدة وھا مامه 
اظفه ا ودر لہ | شمر ۵د ا ق ل ا ٤‏ ا ون ا 


ل ه ہہ ااا ا ا اھا ا a‏ ف لمر 1 
۴ ر 
0 ہا | Yi‏ َ5 1 وی Û. al‏ یا û 3 3 a‏ و ا 
ا 
ا نای 2 CE E‏ و 2 5 رك 


e 


r 3 1“‏ ۴ اھ : 
ا ا ا ا هال لچ ر ن ا ر د ا بور باس والوزله 


ا a£|‏ ا ث 


aw +‏ ا 
قعل ف مااعة السا که ر راف 
ا سوا ر 8 


ا 
۰ 


٤ +‏ 
i E‏ و اة دوہی 4 8 1 عل سی نمهو لر 87 س 


ادق و وم فا مداد مء E û‏ و مقدار ماح ‌قیمه القكر 
8 : 


| دا ل ر بتغمی العدين 


العاف م وایم ھار عجم عل 


E 


n 


ر € سا 2 س ماو ٤‏ حى اا : لسار و لو ر & 


| ES CTE Ea 
شل ي اع لاق‎ 3 r مس و ( 1 9 ی‎ U و‎ 24 4£ 


وی 


عد دها 6 e‏ دواع Re‏ فر ف غملاء ا عر ددر الترأبرة 


3 
و IR‏ 5 أو ا a‏ وہل ألو ا ا ر رفعرا ر با صبە تا حى نیہ ا 
في اتساع ارغیف > لو ده ا فو ق أا الاه وها ثا کا 


راه وفوف اتر ةا ان 2طد و الو احا حاف جریا اسا عالاربزة 


ب 


د رقىقه مدل وف ا 2 2 از واد رم ا َ5 ار 
۹ 


أ 5 1 + 7 °( | إ « . ۳ ي 1 
Mir‏ 9 م ت و ےا کے 1 0 |2 ھا2 


د 


+ 


TE E ya. ا ا ص‎ EE 
N EN RE SS AN AN a a ha © hs 
ک‎ 


رة ا ع المسلى 


¢. ١ 
۳ أ‎ ٠ 4 ¥ +a 
س‎ u e ا 9 7 ر = :ر‎ eh کہ 2 4 دا ۳ ا‎ A 
سی‎ + ٠» ای ا 6« س‎ 
« + 


|“ ,۴ : د ا و م ٩‏ 
8 أ خر 9 a‏ ۹ ےھ سے SEK‏ 


ا 
e‏ 


E EE یر‎ 


ر 


ر 8 # 

u O 1 l 1 

ا 0 8 80 ھر سو ! 2 la‏ سے ن ا م 2 ا 4 وره 3 e SE‏ ا هر Ea‏ 
tT‏ 


نے 4 


*٠ جي‎ 
اك‎ ١ i a f 


e :‏ ۱ ۱ 4 
nan)‏ ا ١‏ م علي * ا اة ك 5 ا ا دم (SEE‏ 9 ت 7 و 


ا 1L‏ اع 
هه یا لس 
کي » 


5 
« 4 


” “4 ٩ Mu» 
ر س کے عر 9 ئ وف ا‎ 


42 راف م الم ا ا d4‏ دو کم 92 ق ا م أ 


ا سیا کے 
: 1 : 
o 0‏ 
: 3 سا ما مر ا ۹5 ي 8 ما لاسا PES‏ 0 وفقو ھ) ت = Aoi‏ ول ا 
ا 


EE 
2 س‎ 

ا أ ! : | ا ا 

ا ر ا امہ دق DE‏ لدم امھ | û‏ 494 وف ز ف لم پھر ا 


ن 5 چ . ٍ 8 2 2 { 4+ 
e‏ ا 9 AAS e‏ مهام ھا ۵ ال دش ل و ااا ر 
2 4 ا 4“ 


1 ) 
: 0 1 4 ا‎ ۴ 9 
EB 


+ 


و اذا کان ا طباخ | ل ا عر ف ا و إن لور مقدار 
من الاش قمة نمف اقة ومحضر صلية ومتدار مسلى وقممة 
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االن ىة و کسر ك اء خر و دسا عم سا ات ملح 
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وچا فافل و مز م پیعضمم اذا کان بور باو اذا : یکن بوريك 
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ولاف و لایضم فوق ايض لاماج ولا قاف فةيذ 
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ر بقلاوة قق وا ا 
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4 تنغابا عي که ليه 9 متم 9 A‏ ز ا سر بیضات أ E‏ 


سا کسر لسر 3 دای عاہ4 جر ملع ریس ف الكفاية ھن 
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e‏ 0 کے i E‏ 
قو أو أقارث ہن ف حل EZ‏ کہا عار ی النار 3 ھر وداه جیه 


و ا اس NEE‏ 3 ا سن ع اينه 1 ايله بالقشله 6 


جڙء من ارده eur‏ على ار هة ر ا هه من ا واه ۴ 
نيه مسلی وتو ضعا علي النار الي أن تسخن جدا نم 

اسهم لستخرح مثا ا سلي وتومنع بدله زبده خوفا من انیازق بام في 
اء 2 شاه الاشاء 3 ول E‏ غل E‏ کر طیلنه دده 
وعلميامصفاة و سدها لسلق المحين باللسن واحدة و ا اعي 
رقاقة رقاقة ولستخر جا مر اللبن عقصوصتين عرمتين 
ولو فو ق المصفاة و تفر دها حت تمر سكاسية المصقاة : 
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E E‏ لام a‏ او مسو له بالصادور 


المىك و مدهونه ده أ ۴ 


لاول 


وتونم اشا 


فاا E)‏ وط عل الاه و مها ار علاارقاقه 
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کات م از بدة المسرحه حدھہ سا و OAS‏ اانه مل 


| ولي و و لو صد | فوقپا بالفنيه و ا رفاقه ll E 4 a‏ مث 


اة الان واد وتو منم اما وينه وقشطه عل 
اعم ا ق مله قن هدا | ا ل ارق ٩‏ ° ت a‏ 


او ا تد ی فوقہم ثلاث رققارن اخرن ا 
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وی الان رط ان ار وادور ن صر 

حت لص باون الهس ولعدها تقلبه عل الوجه الا خر مر 
م 

اأحبه ف ماه ا ل ای أن ستو 2 الو و | ھر و 0 س ا 
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4 حر و ر | کال غار e,9‏ وجو داین 9 ا الان ماهوا ب ا ٠‏ أحد 


ا کی حلة میاه عل النارقیمة ناو ۳ ماع E‏ 
کا تقدم تحضر حلة مياه انيه ین ET‏ 
لميا a‏ ا رقاو هوق 4 اا ه ویم ا ر قاق ا 

لقا اء وا ملعال لو ر فقتو صبه lil‏ 1 او 4 ا ع ذوالمها 
من اء البار د 0 اعا عل اا و شما اا من لاء 


ونکون حار الهينية عق دار ا س 7 م اأرقاقه من 
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خر الذ ى كان لاصق عل المغة عندطلوءها من لاء و بعك 
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AA‏ مام 9 فعام ر فا هوت ماعح وفافل و “حر ع ا ا ال 
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هه الصاية مدا 2 لاله اذا کان خلا رقاقاٽت حشو 
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فص لف المقر وه العلازه 
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النار قيمة لاي الله مع جزء ملع سير وعتدد غلى لاء لسقعل 
العحين پا قلىلا بده والند ّ تقامب ل ا قامه س دوا U‏ 


على بالنار - ۴ اده عصفهو تو صعه في حله و دح ا 


قیمه لان در و دو صم 5 المحدن قر ن اا ف 9 قا 
ھی امسار په الارز م صر جاب جه ردس مشو زد 


وک کے 


وتقاپافما و بعدهانو صضمہای صایه واستمالسلقہا فريس الا کا 
بعش رة دقائق وقبل الا كل تمس ة دقائق تقر عاما جا 
زبده وندخاما الفرن وعكث في الفرن سه دقائقوماللسةرة 
ام ا لمیر لذىذة جدأ وهذهكيفية استمال المقرولة الطاظه وإذا 
أردت أ كلبا بالقشعله والسكر فالال مستغى عن اطبنه تحضر 
مقداو مسل لی ف حل اک سے عشر ن درھ م ووعاع لہ : 
عشران درھ دقيق ولغلهم على النار لال u at‏ 
و ا مم عام ر فلل ا 9 قله قات لسر ع ةح و 1 ل ال 
لصا مثل الله وليه فوق المقروة وهي A EES‏ 
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ی اا N:‏ و e‏ ہی ی دم ay‏ 
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3 2 و دل ای م e A ٍ 82 f=‏ { لا ر دو کر 8 3 e‏ 
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انشا ره 9 ا للار کے ا صر 9 لال عل عل النث ان و ل 
دو رکالاول م تلقط واحدة من المانيه وتلفما على النثاه ورش 
عل اماه ا وەوعەفوق السحك دورن و لعدها تاپا عل ال 
الاولي! ی عل الا به Rm. Hs‏ صاع رش دق ê”‏ 
اسار الو عة کریش ر ۳ السار هھ م تاقعامم و اسحدة ET‏ 
عل الا تة ول ۴ و عا ٠‏ ا E‏ لص وروا 
3 ا ف4 س وفوف ع e‏ اویان وخالان ن 

۾" e‏ # & 
اقيق م 9 ق فة عرف اقه او 
واوو 4 وتر ی نیدی ھن ا 0 e‏ دى فالا e‏ الاو 1 
اي ا ر المسنهعا 2 ی طارفا ولرمس) ر همین اه مايتغعلي ا 
وسو د ق او a‏ ا ا ا واقعلم مل خر 
u a‏ 9 ا حر را ا ا 3 دل 5 ف گار ھا ای ني اجيم 
8 کوک 
٤‏ 
کار احلدن ا ا 0 3 اليه وة و اج خاھی 


امھ 0 و هاعر 7 خر صل ای 0 ل هره طط یی 


ET .‏ 
مت f‏ و شاي 0 re‏ سل الل ہی م ابم 8 
و تناما و لرل نون مو زوه من حت وفوف ولکورزر 
شر قاج روطلدر وید سل مادو ان ا والعبنه ن الفرن 
و E aa‏ من ا الل لهه وفيا %4 لاجس الثاني 


ا ال Ae A‏ 3 بعلو العباية یلها الع فان تفخ ورك 
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اأحبنيك E‏ دقالی وات اماما مواامپاالفرڻ‌وعند اعام سو اها 
I E TRE ETE‏ 
e Si‏ ای بوره مور اول E‏ 
الفرن و لصفي منپا اسل جیعه الله الذی کان ہا السرن 
و ۳ ددھا افر ل الا قاس دورقعدن 4 ر جا 3 ر 0 عل شی 
مش طاو u‏ کون الصنيه مال افده ایی مان | الثاني و 2 

اه A‏ أ اوك من أ ا ا ٥‏ لاجل ان ا 
الد تخل نبا 1 لای ولعامی واه ووگه ہک ار © ووفم 
ا Fe‏ ا تخا 1 اثافي 9 ا ی ا N,‏ المسلي من u‏ 


ر م ا ابه ن اف ا ای ج E‏ مٹلل ا و لع 


سس 
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لقوى قيمة رلم أقة بارد‎ I ان ترد الصنيه تقطر علا من‎ 
ت‎ ٠ 1 
و تقطر 8ا ور 3م 0 0 الورد اا وھا اا سی‎ 
ی تقالاوه ا ا‎ ) 
نے چ‎ 1 * 1 

ل ت الثاني سس في س وسر جع لباق الفختة الد او رة وهم عانية 
قطم فاد 8 ر ا A.‏ قله م من لعد اعام درد المال 
هخه ۾ لاف کہ امجن وأحده وا حده عل اا اله ہا در )4 4 | 
چان مس ٤‏ 1 ا ا ا 3 ا جار 3 خسو من الى 
کے و ٤ e‏ 3 1 د r‏ 
3 ر ا قیمه أ aa‏ مفو ق و تفرد و اسه بالص ذه وواحكة فو قرا 
وه " أ n ٩‏ ا e‏ 
أنية الي أن تفرداربعةوترش قيمة نصفالمشو وتقطم العجين 
الاد عن حر وف اأ سياه وروص ۴ فار الصبنة قوف اخشو 
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ونفرد أبضا رقاقتون فى الصأية وتوضع EET‏ 
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و قم اازأید من ا و لو ضعا ا و الرقاقتن الماقان 
3 3 ا ۴ قاس اة i.‏ ت ال" قطر علا 
ی ال حي يتغطي المحسن یرو 2 5 ا ق £ 3 هسه 
عن رس بے ی الاولي وکت ٤‏ القرل اع ا : N‏ عنام ج مى 
a 7‏ الادی د f:‏ رها و لها e‏ ا ن 
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اوک 5 از د شطر ا من ل قو افر اه 2 جا اب 
نوع اخر ‏ لحضر قيمة القدرالع وم من الدقيق جيداو تلف 


على النشابه رقاقه رقافة وتحضر صنيتين صغير لين وسعا وطبقين 
م = ا " ۹ » , 

ته سار و لهرت عل E‏ 9 ها کو ار بع علي التخده 
راق راق دار اسه رقاقات وکل ا برش غاا 


۰ 


ړس ھن ازا اا ا 4ہ و ادها اقم إ1 زا من 


اط EF‏ الهمنية ف اقلم رر ا ا والشة dl,‏ کون وا E A‏ 


١ 4‏ لن م لو هر سل ق 4 7 AAAs‏ 4 4 2 الا E‏ 

b 9‏ ۹ أ 4 سا 3 بک س مگ سد ر ر # + ۴ ۱ 
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٣ در ووا م از أ۵ رم" ° طر ا الأو اد اڈ 8 سا املا‎ € EE 
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ا ll‏ ا 53 ! ل ایا lw‏ اماس ا ددر . E‏ ا 8 1 
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ل ۴ f‏ * ا ات 2 1 ٍ ۰ أ a‏ 
3 د ېم الفر ك نلو 5 بار ھا دہ ہیں ہار و ١‏ ا س 


1 a 
ہے‎ 
ا‎ 8 pe 4 
® و ل م 1 2 با ت امقوي وشا سیو‎ i 5 اذھ‎ 


را وتا ولنم ا 0 


8 ا قم ES‏ 9 لہ Ja‏ درک د ES‏ 
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سنن و هدا العنف ا له ) و رس 2 روھ سی الو وة 
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ا هو ا ي قىمه اا دقىق والعحين 
ارد کا نوص صح قله E‏ م دم علي إمضم الانية لطبقيم 
e‏ ناشعف ومجمع أحرفيم مع بعضبم ليبلغ عددم 
ستة عشر رقاقهفوق بعضهم م تقطمم بعجلة محاس لسمى تك رلك 
من الطول الي الا خر با مساواة م ترجع لتقطمهم الثاني مرن 
اأعرض الى الا E‏ بو ساك صغیر ور ص ف ‌الصنيه 
ل تنتهي الصنيه ار تعطى الصنيه “من بارد لم 
e‏ ا و الصبشة 
بالفرن ومن بعد دقیقتین لعطیما القدوح شی ف شى ودور 
الصنيه حى ان السمن المقدوح O‏ 
لعشرة الفرن حى بصیر منظر ها مثل هته الذھے 3 e‏ 
من الفرن و لصفي منما ماهو باق من‌السمن رنرددهابالفرن ية 
عو دقيقتين ۾ ل 0 
لميا قيمة مائة درهم شربات مقوي وتقطر عليما جنب من ماء 
اأورد وهذ!ا ال 0 قال له رقلا وه ت 
نوع اخ ر - هون عضر مائةدرعم رز مفسولوتوضا 
على النار جانب ماء حى يغلي غليتين آم بعد ذلك ضيف عليه 
وطلىن اا حار وغل > ی الارز و رب جيم اللبن ويعسبر 
مثل المعيده ي اله عن الا E‏ مسین‌در ۵ 
وندعك فی ا ر قشر عون ys‏ 
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وق السك رى امون وة غل الازز و عكر عاب فق 

e الارز ا سے‎ e وھر‎ ( ET 

شد استه وزج eê‏ کک ا f‏ 
ي 1 

NT SS E 
a م ساون وسردم ب‎ A 
وتلق ہم علي الفشاره وأحده ری وأحده و شمر ص وجا ن‎ 
4 1. س ا ا + ا‎ ۰ 
ریہ ف ق اا قم سس درم و دو کم ت اة 3 وا4‎ 
ایت اء ر تقطر ف اله ا ف ن خھھ 2 الث نے‎ 
ماهو زايد من الرقاق اللارجح عن مور الصنيه‎ e والثالمة‎ 
تقعامه وتوضعه في قلب الصنيه تم ا جيم الار زالذید راه‎ 
بالقساوي و تعر الاه رھ قافن‎ hs و دو فده ۴ اله‎ 
الاو ل توصنع فوق الا رز اة رقاقات ثا نانو < نوابالاساوی‎ 
م ر رش باق اسان سجن وتدخابا ا مرل مقدار ا‎ 
@ دفائی حق اة وي ڪٽ وفوف و اصریر مده ه لوار وال‎ 

4 دعدها ھللا من الف ول ري سا لیس بارده کا اا 
ولعطسا ماله درم ا 4 CS‏ و تقطر غلا > 5 ° ما 
الورد فیکون اا و ھا الس قال 1 ارك , قاو س وله 


سی بالعرني بقلاوه اسو بي اتی 


مم + 8 Bo‏ 
وع اخر ‏ ضر قم مائه درم دقق ارز وله جا نے 
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ا ورات Aon‏ أ 43 لبن علي النار وو 9س سای درم 
و عله دوہی الارز امباول لبن وله لسر عه ح رار 


دا 


اة مده ٤‏ بغي ج بار نه قىمه4 عش ره د دوالق حھے . 


ص 
وې ا وجضر صفار ا سر ت مان و r‏ اہ et‏ 
پليه ۶ ن وو عع عاہیا صتأر 


آنتداء اوقل اا ا r‏ 
Ê |‏ 
ا و اح ا واحادوهلا ا 
ه شاوه ېسه 
e. 3‏ ۲ ° سے ۰ 
و اخر ویقال ف ا ا اموي 
* 5 ّ » ۰ | 4« 8 
وهو ان ر أو دو ETT a‏ عدا المقلاود 
او صح قبله lel;‏ عد عجنما ادمه الدعك اليد قيمة 
ردم A‏ 1 عسشر ل قق وعدها لتد ع د سا عه و رق اعا 
ت 6 
عشربن قطمه ونفردها کا عرفا وتنظفما من الدقيتی ولعدها 
واف 9 شا عل ا | شاه اي و لهدها تکشکشا 
الي دن ه ل الم e‏ فل وال رف الاي n‏ أن e‏ ص 
اتبا | قم قت کون u a‏ € سد 2 النش ابه 
بسياسة عل التختة وهي مالة المكشش ار سما e‏ 
فطعتال. وندورها مل A‏ ولو ضعا بااه یه وهکذا 
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لمجال حتی علا صنيه او ان والشو E‏ تو صاع انتھی 
نوع آخر فی البةلاوه الشای 

ر ارد اه لادی د رها ور اا 
اقةجوز مر 9 قوف جمد وعاہه شر ۵ ة درام فر فه وصناعما نا 
لبقلاوء الد س ا کٹ سا عة ف الفرن و اعد طلوعبا و اجرد 
قيمة عشرة دقائق نقطر علا من العسل الا يض التحل قيمة 
اق وهذه بقال نما ( بقلاوه دوشمه شای ) 

قصل ق حاو ة النشا ون على آواع 

O N TTI 
پا‎ a وفيا ما و مسال سیر ج دن 8 ر ول‎ 4 ٤ 
E yT 
عل ار هته م قد اسيم عل النار و لضف عليه دفق النشا‎ 
البادي د كره وتقاب فيه بكشة مقدار خسة عشر دقيقة عل‎ 
حالاوه‎ e E REY نة متو عله‎ 
و قرب سواه ا ماه اهدرم ل ور ا اسب شغال‎ 
ی دصيف اللوز وەی افر فاستوي لنشام رها د فلالا زص‎ 
ولف ايا الل ا الور ونقلبه لسرعه قاميا بق لفل ل‎ 
ار ضهن دة قو ما فاا صانم بماہه لر عة ولا حاف بل حاذر‎ 
E NT من ااطراطش - م ضي ف عاي‎ 


عضرا و لع اهمف ساعه الت 2 مص U‏ نتاف ما 


o 
فتص فيه و بعد ها تو كل بأردة انها تصير لنيذة وجيدة وهذا‎ 
الصنف لعمل فى ( كاستنبول ) لان هذه البلدة خصبوص ما‎ 

صناعة الماویات وبال ھا بال رکی ( صوصام حاو سی ) ام 
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وع E‏ 8 أ aa‏ 1 ا و لضف عل ا 
۰ 1 2 4 € په ك 8 أ أ 0 
ماه و 9م ق4 و عرسا سان o‏ و لو ري امعع م حی 
و 8 
باو ل السكر و لصتيمم ن مندل ج او اش له ا حری 
و اسف علہپم ما û‏ 2 مسل ر ٠‏ ره شمه وو الآ ا 
2 ا eb‏ المع 6ا انار و 2 تقلا شه ھا وعسافه 


قر اه ا الا دعك 9 بار n‏ اللن ' ٤‏ اف عایه د 
و ۳ » ا ۴ 


ی 


کو O‏ هه CT‏ ا هده الل H‏ لنتهي 


الا عه 3 اف 9 هی سق ۱ ھا 9 ادها ا ا تھ 1 ا الالاس 


وال ايا ) II‏ صبانو یه ) 4 أا ادنك ا 3 


کے 


fu 


2 + ا‎ » Ee 
ما ۳ ف م‎ A5 ا و‎ A4 ! ام ا وھ أل سیر‎ 
ت‎ 


f‏ ار 
N» : 5 4‏ ا . 2 4 در (* أ 4 9 
مقو ق له ET‏ ام E‏ ا ٤ة‏ ا خری هينه 


n: 
رەوات 2 عا ھم سا سادرم مسل مرح و از صردهم‎ 5 E أ ا‎ 
۰ ب‎ 
ی ر تح دواوفی‎ 8 AM عام و ت بم‎ A, ا‎ a ام عل او‎ 1 
اا اہ عامج کسی کک لر لام و سمال درم ستيار‎ 
و دە ھا‎ E HE قہم در‎ 18 7 2F 4 ۾ سجر 2 9م ماء لورد‎ 4 


قم الا 8 بلغو سا ae‏ ع النار قرس اروا و الارز و لها 


GC A¥ »‏ 
وناو ف الاکل امیا دفىقه 9 هدا اا قال لک ) ر سف ده 
ااام ولي ) اھ 
اوآ خر حلاوة دقیی الارز 

وان شر ا فة دق و مل الطرير ووطع 

ل 
ا 45 4 سسس dla.‏ 4 ا e‏ اہ ا | میاه 

1 

ا ع نار اشر ةة ا ٠‏ ا مه ا ا ر عل نار 


ي دی ل ر الد کر 9 قاب ر ج e‏ مو A8‏ 


ا 


السب َ و مسا درم 2 ۰ i‏ سد که زې FT‏ 8 


محصل ها لين والفستق دستوي فما م تزا بالارض و لضست 
عام ( | اا لاھ“ ۴ ا 9 أل شمر د الان لع ا عا ۴ السك 


اچ 


اأ دور 9 تقل | e 8 n i‏ اا 8 8 


| و‎ 
Î ie i 
e ا ع ا‎ dd 4 8 ب ت‎ a 5 


آ ۱ * f ji‏ 3 
و قا اورد و مها سارو ز 4 ها ۴ ف ' اف کک سلاد ارم ۰ 
E‏ کلت 4 ت أ لاغ n‏ ف IE‏ 3 :2 دوي ما ي 4 
N‏ واجب الا وسطی : الطياح ال اد وعها می اي کا کسر 
OL‏ ا اما 
قىم مر لک رر ا 9 n E Aan”‏ وفقم ا 8 ا اماز 
,ا i E‏ 
ا وتقام سم 8 لر 8 آلا لباق ی الوه ور 7 a‏ 
س 
فام بيه یاب مز جها بالسض و مارا ا به 3 لو ا LAR‏ 


چندا: € ا صنه وناهنہا مسا خفنف وو صح اوه ف 


¢ AN 


# چ 4 


لفون الى نار ها فر سو ہم اا ساعه ودا ا مرو جهپاقیل 


wv 


»س 
î‏ 


پار LF‏ ال ےی ر 0 شهلا لهل ا ٥ر‏ ا رف و ع 


ض 


عاو موا د لرك a‏ رقسه EL‏ و سای ر 


| * مرا س 


ا ا آ ۱ n‏ 
لے 8 4 سے ا و ل ى ڈ اک شک کی 


ف 0 وتاول و 


ت 


٣‏ فاا هبار Î‏ 2 ا و E‏ قال 4 ووا 


8 


# 4 r e 


. ھ 4 rı ٩‏ " 5 دد وھ ۰ 4 
ل س ای EE rE‏ اا ا4 ای یہ ع ار 4 اگ أو 


+« بپ ا 


Qu 


* ا * * 
ا #» ۴ 8 ر2 أ 4 a A i‏ 1 
7 افرنکی E‏ ا ا 


ھا ممه ن 0 | سس و ل ی عا ع ا یں ى سس ی 


& : 
1[ 3 % »۰ . 
اتون ا as:‏ ک ê E kt EST‏ د ا غا Eis‏ 
8 ر ا ل لو ړم عل الق | Bt ae 8 a‏ ج بے موی4 ايده 


۹ 


: ا 1 
َ رل4 1 le‏ ا 3 و کر ر ی امک 8 شر E e‏ 


fu 


t 3 م‎ H# 9 9+ ا‎ e e ۹ 

و اهدر قعمة فهک آنا دق مک 49 8 ٍ ھر او لہ .لفو جر ۽ 
CAR SG ae‏ 
8 ی( ا E‏ کک ر 5 5 و کی 1 ا لزم و 0 


are 


; 


۱ 1 : 
الارز و 0 لہ ال ر اا 9 1 مکی ه اا e‏ اغامده 


1 E oe 


3 * 
ل EIT‏ ا 1 | 
ا سے یکی | 4 e‏ و a‏ ال ا e‏ د 6 ف ا ادو ت 


٣ 5 4 a ا‎ mer 
فر ا 8 ل 2 ر اا و ھم لے ا و لج سی کس‎ 
" r ". چ‎ a ا‎ » 
ا‎ bu 


ا 
1 اک 
o a E o a |‏ 
و Le!‏ رر أ ر أ 4 و موز ی 1 و 2 3 د i‏ ل شن 
f ۰» 2 oh‏ 
بی » a 5 ™ 2 a 4 *s‏ . ' 
و تر 9ھ أ A2‏ ھچیر اا ا ى 9و ى د اول صفهالفرن 


r 1 *‏ 2 ث ۳ ر 4 
5 لھا رھ راون اأوود ل ا و کی ف وا dah‏ 


QR »‏ 
وقىم اة e‏ وده ا 5اطات والصانم يفە لل کف دشاء 


E. 


رقىمة اع أقهاً 3 ربع اقه در واحد سا 2 
والاستعال واحد وهذا الصنف لد 8 أا 
وفي اليل بارد وهذا الصنف قال له پالمری ( خشامه ) وبالتری 
( خاو رتطلی سی ) والفر نساوی قال له ( لسطه ) 
فصل ف الوا اة ااا ل جيجله وهيکه استیاله 
ھی ال تحضم قيمة ما درم دقىى ا منڪو ل من منڪل 
مانم جید و تحضر چان مسل في قږهۀ حله قیمه E‏ 
و لتجسدر صقار ف اھ حله و و بياصم ف ل و 2 
الصفار ا ا مدقو ف 9 de‏ عسو ال در د و a‏ 
مسساعد لضرب فی بياش البيض لساك ف اناء ٤‏ ا 
الائناء: ەق السسەن | یه ت صفار اأبيض حی صر ابض ٢‏ ية 
اللبن واضيف عايه الصفار ag‏ ابياض البی 
الذي بيد انفر ساعد یک ثرة افق دصر متحمدم‌تل‌رغاری 
لصاون ٠‏ م ر س على و سض وا والسمن ع الس لاف مر ها 
فياش e A8‏ لن وهو سا ا اضف عله ائه 3 
دق ا ال ادي E‏ ايم از جوا معطم و والبياض سائل 
۴ بد خاهم ف د 5 ا وتاخله ۴ الفرن لسر عه ES‏ 
E O E‏ 


f 
و اساد وره م اأزعةران النوى أو‎ E ال کسر ل‎ Aa 


» 4 « 
اداو ن الر تقال وعند أستخراجه من القرل لصبر عشرة دقالى 
تقار عاره الات ت اء وان کان الم ار عر و سطه 
نو 
ET‏ أو ور هھ ف اا اوضع ق الصذه و ڈیم اشر م 
اة ووضع او فو قها وهل اأهشه بالیاقی یل دخول 
الفرن و هذا اأمنف يقال له جحنه اسلاممولى انى 
مر 
۰ سے | 

0 لاان م Ale ٣‏ 9 ار ا ° عدر کک 
e‏ مادقو ق ا ۵ن قشر الأمول وسال وو اله ع 
جز * نار قایله لای ان ند ااه فةط دو اچ نوالا ا8 
زیاده فیستوي البیض فیضر ب فبه بکاره لس لاف حتی جمدو یسیل 
9 متا مثل وغاوی الصباون e‏ حار صنب مدهو همسل 
ولعد دهان ۰ علي بمن‌دقیق اا ۰ 
ى تز جوا eê‏ اأصبتسه ا 
وون عت اة لرن ای ا ر ا فر 

a u‏ 8 ت 

e 8 Aan‏ الفرن و الأصبشة بالفرل | ضا A‏ مسر 
دقمه انا ييلع سشواها اا دة A‏ ا کون م تیو له ۾ داخل 
3 خاو تم ٠‏ َ ا ن الفرز 9 بقلم أف ہی رة و 9 آمطمما 
سک دش ا © سے 9 أده فم ای 2ل ۳ 9 2 قل 


% 
وجرا وها و ميا کسی |45 ا ملو سط و امك ساعه 


«( 4 “ 
ley f‏ الهبشه ال و لها تقار عل 9 حاب ھل ماء 


نوش 
الورد وهذا صنف يقال له ( روان رومانلی ) أنهي 

فھسل : امت 0 الطلو وهر سي الل یهو مهلميه الامو 
مدر اراح 

هو ان ° ر خا مساو وناو تله ميه اکان 
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و تاي ات دفہق ا TE‏ وف قم فة مول u‏ عنتحل 
مانم E‏ الافرنکی O‏ 
و اة ای خلت ر" ی اا ۳ ا ۰ ي حلت امه 


8 2 م 2 اا عام دفن 1 رز aa‏ ا ر ا ر٣‏ ھن مرقة 2 a‏ 


* ا 
A‏ ا 4 8 ا 
E 4‏ 


و ۵ دوا ن e‏ أ ب کش کی 
کیہ ب ف 
القشملة وقيمة كمشتن ابن و لقاب ايم باخلة الى أن زح 
> هھ د a‏ م : ٣ a ٥‏ 
ار کرک 4 ا ٤‏ وع ازا 2 “ی 24 و وتاه ا أ امیس 


ذ 
1 1 1 به #4 ¥ 
ر“ ن ابن قدمه لصف أقه و لضت عايه قه اأقه ٤‏ سکر مدقو ق 


ا ونل عرق تقل من درالم راخواداگیمدت 


تعارز ءا ھل ا الباف a a,‏ من اللبنشىء فی ¢ 


¢ اأ“ + ° : : 1 8 4 + 1 
3 شو الال ا e‏ 4 ۹ ا کا ییا 2 رم ا 1 ا ا( مارا 
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قدمه f‏ ر u” e‏ و سر کی ۹ ا 0 ویک ا ل 


الاو عام و لاع 4 ع ا رصن علي سر نار اه 


وعنم ا J‏ نقااہي ب امع علا الل ق باقی واا ہت 


C QV »‏ 
وعتدغ رفا فی الاطباق لص لحا لسکینه بان تفطلس 
السكينة في جزء من ماء الورد ولصلحبا ما لتكون فى الطبق 
لعامفه ولمدها قار عابپا من الةرفه ا لشاء من 
ا 
فمب لل ف المہلييهة الاسلامبول 

هي 2 قيمة لبن عل ألنار و ضيف عايه ا 
و يغلي الابن نوعلم فيه اوک دوا 
بك قشر el‏ قم َ ا SS‏ و اپا بص 
e‏ مو جود لبن آمل دقیق الارز اء وعند ما 
غل الاين ا الارز ف اللين ولقلبه لسرعة وترى فه 
عشرین درھ ولعد غل بالارز و ضعا علي نار هينه ة ربعساعة 
لاام لظاما سوي وعد ذلك غرفأ في الاطباق وتقمار علا 

من اء الورد وأ کاہا لمیر جیدا اہی 
وع خر 8 چان ماء عل السار وسل جائ 
و دق چ ا فالا و لعدها ام عاه مقدار من لاء وبدقه 
EAS NN e‏ 
الذار اله ٤‏ ل منم چیم الارز بيد والاخري نقاب فنجمد ية 
اة نے ا عل ار هينة قيمة ساعة ولعدهاندهن صنية 
من‌ماء الورد فيم عشر ن درم ج ال الصنية م لصب اماه 
الذكورة إعدسواها بالصنية حتى تبردوالاصح انما لممل وتر 

ا 


AA »‏ 4“ 
ایوہ تقال وعند تناول الا کل مانقطما کیف نشاء وو مما 
ف اا و جات نکر م جاذت E‏ 
و تقر لر غاا من ماءالورد اخخفقهفاء ا E E)‏ 
وھا انف يقال له 4 اه أ 4 ا چې 
وع ا جا زس u‏ فون قبمه ا 
3 لو م عار 9 ۾ اث اقات ي 9 لی عل النار غا 9 ا4ے 


£ 


ويعدها تزه عل نار هينة و لدان لصير ميته اللمن يتصق عنخل 
سلات و کن التمرفية حلة ا و لضف عليه طبن قشطة 
و جر زيه قم مس و عش رن در ھ وجاذب ا ع سم 
مرفور ت کل وتو ضما علي نار متتو سطة والتقليت فيا أول 
اول <ی على غاتبل و لمددلاف زا و عرفا يال لاطباقو لعا 
ما ترد پتناول منیا له کل فاا تبق جيدة ولذيدة وهذا الفنْف 
لعمل ف بورسه واسما مېلبية بووسه 
نوع آخر س محضر أقة لبن علي النار وآبل مسب درج 
لشاء ق سی درق ماء و لصفم ا ولو صم 8 الین مسان 
ر څ#سکر وحانی پانیایا مدقوقه ربع درهوعند غل اللسن نو عنم 
عليهالفشا المذ كور وتقلبهوتغليه عل الثار خسةعشر دقيقة جيدا 
وبعد ذلك بحضر قالبین وف کل منہما جانب ماء ورد وف ارصضية 
القااب جانب فسثق | ا زيلب بنالي وتقسم 
اأبلبية في القالبي حى ,بردوا وعند تناول الأكل منم لقاب 


0 A 


القالى في طبق غو لعل وتقعار عليه جانب شربات لس بر ويتناول 


4 ا کل أنه ار اندو هید ا اا ا له مپاسه بال اه 
ا A‏ ر هو ی ا کل ES‏ 0 ات ا 9 ا وتقطع ایك 
ماه 


2 اخر 2 وتال 4 ( زص یا E‏ ( وهو نو عفرلاو 


اھ 
e‏ : 4 4 0 2 
E‏ صناعته‌هی ف أ ن یر یم اھا ق 9 تسا ادا و و معا 
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سا 


e‏ ڪن Rs‏ ۲ در ل تقال د E ٣‏ د و اسوك 3 کک ر 5 ا 


۱ ا 


+ 1 E ib 
م العسكة‎ E ع تار ی ا ال ا‎ Jx ! اقتن‎ 


لسار وتفه على E E‏ 
۴ 0 8#“ ا » ج | + 4 


a» 2 +‏ . + سس 7 
le‏ ارد س 2 مدقو ق یا ا ا ای 9 کر س ا مر جا 


e 


ناا ّ ر فان E‏ ك چان ت 0 ور 2 ر 9 اع ف 


د ت » 
ار سه الو اس وق 4 N An‏ .هن لقو آأى ر یھ جردا 


١ :‏ 
ا E‏ ور قيمه صعب القاس e‏ جا ۴ حر 
کا 1 OY 3 el‏ َم ل فع 5 س a‏ ض ا اقا n‏ 0 
ن 

E‏ ال ن الارز 9 e‏ م حفر جا ۸ن مر ده 
el‏ الا ا قم ر د 4 جا ا دسر ا جز لی و لب2 

8 
من متخا شه من فشر ُه من فل ا م لاف د i‏ ر ت 
واحدة عل النار حى لعي مثلالمسل الا يض و بعدها نلعن 
r : َ‏ ي ا 
النار 3 لدی عله چا نہیں خر اکن غاا اه [ ان بو ج 


ا : ۳ که ص 
مرا کان .ا عا ) رس ) وال : لو جس اوس کک 


« \*+* 

0 ¢( ا E EE‏ .وروز) وعند 
تناو لالا کل مله تو صلم القاالىق ماءسعخن قيمة دقيقتينو بعدها 
تقابه فی الطبق و رفم القاات فيصار الارز المد كور ميته ية 
وعد او ل الاک ر قر عاہه من ا ع ل ر قار 
و ا وا ای ا د 
على القالٍ ين فاه بص ير لذيد جيد وهذا النوع يقال لەبالربي ارز 
ابن طب الل بسا ) وهو نوع موي انتھی 

نوع آخر ‏ محضر النوع السالف بنفسه ولغرفه في أطباق 
E‏ ية القرص وتعضر جانب تفاح مستوي e‏ 
عله رص في ف راق الاطاف اعی فوف حرف اللن الذي 
هو ممابوخ الارز IS OT‏ وا 
مغل بالشر ى والاسم واحد اناي 

وھا e‏ ال ا 0 

ھء وان ضر مقدار ماله ۳ ارڑ a‏ 

علي النار ڃانب مياه لا يسوي للڻاي سوي م تو منم علیها قتون 


بن و بعلي عي النار حى بم سوي ر م حفر جاب 
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دده ا a‏ ھ سا ی 9 0 اک ہا سر امون لا ”7ي ا 


ف اکر و اج قشر الاو 8 9 و بی ق قاب ا 4 عضر 
صا hih‏ و 1 وة دا وو ص غل حا ار 

E O SS E E E 
£ اللبن‌ اىذ كور و ڑ4 به وح ف 8 ھا الصغار‎ 


CoN e 
ضر طا چلال ا افر ناي ولو عم‎ ٤ ابن وژ جه به ا‎ 
عا انار او كمشة‎ 0 E الان م‎ NT و نار ی‎ 
ال ايا حي‎ 2 e ھا ن اللن ورفا اي فو ف‎ ML 


بن لظېر له زغاوی مثل وغاو ع الان س اشد وه 
1 


الرغاوی وتو تعبا في الطواجن وهیکذا الى ان پنتهی اللبن ذه 


الميفة ف الا حر e‏ یکل چا لب من‌الارز اموجود 
۴ اللبن ثم تدخامم الفرن ا ا ھی کر و ولكر جه 


E 


من اأفرن أده لاف الم جه وعلد التو جه لأسقر 
¢ : 
نوع قال 4 ) یھ ولا ا لامب ولي ) و A‏ س ر و سال 


أ a‏ ا 


س 
وهو ان کک کین درھ i‏ راو 
أ 1 2 
ا على | ا 7 9 لھ n‏ عاہه لقال ا ور وللوه قو در 


ا E‏ هاو n”‏ و مر سر د ل ومانه ر در Eu‏ 
٣ ۰‏ 


۳1 


2 ر عجان 3 


وللى | ایم اموت fF‏ ل e A.‏ و لصسفي پم و مها 


فستق ا خضر مدقوق جیدا مثا المجين واويه جر من الان 


ال 93 PE‏ 19 ارس عا 0 ای لاف ۳ ا9 :2 و وقا : 4 وعم 


م د 


دو ضہ ف الل ۾ حانب ونیا يام لاهم في القوالب وتو عنعپم على 


الثاج فاه ا سال مثل أ لا حامل ور اا ال ل ار؛ ده دفالی 


زز +1 
5 و أا . 1 ا ا . ا ۱ 
8 ر د ED‏ گ > ل ل ےا Er 9 A2.‏ ا 
wi 1 + 2 4¥ 0 4 E‏ 


o‏ ر E:‏ ہے سر ا 
( غا الکو لاھ )وا که حف داو کا ق السا 


ي 


۸ کے 
4 : 
e‏ 
کے a‏ د 1 
نوع رغه اخر 2 5 شش الظپر 
وهو ا کر تر ل لا 4 lei. u‏ رھم ي ف ا ا بار 


علیپه سین درهم کر مدقوق وګفقېم جیدا ا : 


2 ۴ ّ ¥ 4 س 
این ہر کیا عا lL r‏ ی ای و ا ل : گر ا ا ل r‏ 1 و 
" 4+ 1 و ip‏ 3 ھ ا ر j‏ 3 0 3 و E‏ 


کیم جز EE‏ تبایا E e‏ ن م ھھھ 


م f‏ ب 
کر وا | دا 2 جل ار ا 5 ۹ و کر سے ما لہ سسس E Ey‏ 


e‏ ا ا دة 8 ك ا < اذ الاه لدو ل 
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اتاد 5 ڌر E‏ ذل e‏ را 9 فی ر طق و ا E‏ 
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وع خر : و هو ال قر أقه لوز 1( و ماک 
درش en‏ ا و لق م ی رن N‏ تی لصیرو مل المجرن م 
E‏ من اسن و ضبق عام دیع اة لبن و تقابم عاعقه 
۳ و 2 ر فا امسا عل النار ی يفكت قال تیه عل 
الىز ا و دص یع ا و اعدف عایه ڪا ادت ٥ر‏ 
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دیات الوود أ ماء اأزهر أو جره من الو انيلا وحاس ) شالروز ) 


م تسل ابی جيدا ولا هم في القالبين وتو ميم على الثلج 
رقرب الا کل تحضر طب داخله فوطه بيضا وتوصضمه في الاء 
السخن وتقابه على الفوطة ومنه الى السفرةو صر منظر ٤‏ یس 
وه اع بصنم عل النار کا ذکر وامه ( کر مه باللوز) 
ولاف رنج ی( کرب ر سبال ) وهو ببق ذیذوی کل ف‌المشاءانتهی 
وع ا خر وبقال له (کرع بارا ) 
وو ر ي N‏ لانه وتفکما جائ ابن وغل 
ا [ 

و 
حه وداخلہا اص عشرة e‏ و امرب قب اا اسلكڭ 
حي لص ر مثل رغاوی الصاون و متحما م II)‏ اال 
وهو سخن ٤‏ تقطره شا فشا وتقلبه وي اء داك قوئ 
البيش من شدة حرارة الحصكر ندوب جا ارب تقال ا 


ال كولاتة الادى د ها وتقطرها ع ال ر9 ل 


> £*\ ¢ 
الطفت أو اللة ای ہا البیض موضوع على جانب للح وف آثناء 
وضع التمقال المزوح بالشکولانه على البيض تقلبه 
کار 8 زادة من 'رودة ة الثاع وسر لعا وده ي قاامب 
النہل وتو ضمه على جانب لف وع رل ال کل ان 
فصر و ضع القالى ان ی ماء سخن مقدار دققة ومد هافر غه 
في طبی داخله فوط هک الٻادي ذڪڪره e‏ کله اذد 
ویو کل فى العشاء 
فصل فى صناعة الالاظيه 
ھی ان عضر خسان در نتةال وتفکمم ٤‏ ما در ھم اء 
أ 

ا ا ايع مثل لاء م ا 
وها ماأة درهم ماء وتحضر خمسة ببضات وتسا قشرهم وهم 
صحاح و لمده) e‏ ها ی الاه درم U‏ رن جیما نداخل 
الماء وتضربمم بساك جيدا حي إصيروا «ثل رغاوى الصاوت 
۴ اہ عام ماه در ۳ @ و جز ٤وا‏ ا و لض عام 
لا ا مر تون سلكت حى عار جوا ببعط مم 
و دفر ele‏ ونه 9 ومقدار ادع دراهم 4 @ و لو ك و اسم 
بال علي نار متوسعلة و عسافة سه عشر دق قة شد توا بالغليان 
و تهر ۳ چە اة مون قيمة َة ا ول عام تہ و 
عشران دقيقة ولعدها اتکشف E‏ لون الالماظ وو 


اا ر ی وا 
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و حطر فانله E‏ شاه موہة4 1 Ê‏ لم طبقات ځا “u‏ من‌النشا 
و ٤ E‏ اذا ا دٿ ارنل تصنعيا دندرمه تقسمپا ف ارلعة 
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سا طا و لصاف على أ حده, اي ) حجر زژی ( اھر ولاس نت4 
٣ 1‏ 0 
مش امال الطباخ ا ال42 مير دلاممدة و سیر ا ن 
احفر مدقوق و لمرن جیدا کش ی اہ از مل ألر دة و لوا 
عل المسم الثاني ET‏ انب E‏ قىمه ala‏ دم و لصف 
ھی منڪل 9 ا2 ل القسم ال أ 2 مز ج4 د ہار اهر 3 
ل اللا والنسم 1 د دف حر بقلو 3 اسسا و لو عة 4 
ما4 شاش 9 او ۵ قدا م جره اء ا و عل 
E : kL‏ ا ا 
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اذ اء بز اده و لعلو ع الا ر حی ال زاش 1 4 اعا مل 


العيدان ا f. J‏ و لوس E e‏ اہک i e:‏ وم عا نار 


EYED 
العنى ولمدها تبزله من على النار حتى بورد و حليهبالسكر ليف‎ 
ذشاء و تومه فى سلاطانية الشاف وتقطر عله من ماء الورد‎ 
كذلك الوشنة وامشمش اموه‎ E N RTT 
والعناب 4 والبرقوف ا لمھں و ال 3 الاه 8 تعمل ؟ فی الاد‎ . 


الترك والنوت الناشف والمشمش امسر الافراسكى واوخ 


اق الاو فشر 3 شدق e‏ ھا س از دة ولودی 
بامیاه مشار مه ۰ والاحسن ا على على الا رغه واحده 
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ا شر انهوادا کال مو جود و 5با رمان قعص منەشیء‎ 
ووه عل ا اف‎ 
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فصل فى التضا سح ال طلى وخلافه 
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4 2م ا 2 الا جا نس رہ اه 2 a.‏ ا اح ا ماه کہم 
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اہ اقه وف بها اقة سكر وتوضمما على النار حي فی م وضع 
التفاح ف ال الاخرسيے ا ی م فيا اماه SE‏ ی لی الفاح 
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ا ااا 2ک Axa)‏ ی اء e‏ وو Ê Aa.‏ عاي | EU‏ الي بدا خاما 
لے اي حي a‏ دو أ قحم ه اث Ac lu‏ ۳ ا متو سه 
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واد اود e‏ فاس تکرح بدر فاح وش يدح 
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دون کس ها وها رها سواد په الماد د رها 
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وا ریات حو له‎ d فال ف و‎ ys 2 و شس مادو و‎ 


ی لطن 9 ر سے د ل ۶ ايه انت کی ا : 
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و امالا فام 1 ا سک فملمتا ا۹ر غر 9ه اده لمر باه 


هټ 
laa‏ د سی دلا السو ر جل 8 ألم احكة اا اواولہه 
«i‏ سے o‏ 
ج ! ا وا کل نے A‏ د ااك E‏ و 5 وا اوح ست رار ق شن 
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3 اقم ل و حك فل مشار ھا قسماو رالو ورەمنەولسىتوى 
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ا اک وی لا کر مل 
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e‏ ا الجر نی و لاف ٤‏ 9 ا الازه یرل الشف 
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:2 ا 4 E‏ ووا 1 ا ht‏ ا a‏ ا ھر ا او حاب 
فت -» # “aq‏ 3 ا 

۲ a. 
لاس ر 5 | 5 ر ۱ ا ۹ ا ا 2 سم 2 ا قرت ا اه ول‎ 
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وي ر ا یھ ر 4)2 4 ا ألا و9 8 ا ٍ 
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< * » 8 کک 9 
اسیا س ال fi‏ [ الاا: ےا ق شض و اھا ا 4ا ا چ لی 
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نے are‏ 
ا ا 1 2 ا e‏ 4 
ا E‏ ا و :0 لھ کہ ہیا 8 أك ن سم بای الاو س 
سرا اس 


Nl e 1 eh :‏ 
ا لاھاالی وا ما EON‏ الاه ره اانه ااه 0# ماه 


ا امصنوع هن ا صا ألما قله ر 4 رر اسک غاہے 
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فاپا ریم سک وبکون للتمالM‌واللشاف‏ عند تکرر سکر؟ 
على النار لاید له من جانب مون ی پر لاصلاح نظامه 
فال في استعالالقرع الاس لامبولي الاصفروهوعل أنواع 
انوع الأول تحضر مجانم القرع الذى هو من جبة الرقبة الاو اة 
لبرو ومة وتقشر قبمة اأعلاون وتقطة حلقات رقيقة وتحمره ف 
سجر سی ورصه ق ف داخل صا مو ا ي خر ا خا نب 


مسل اسا 9 a‏ عا ٠‏ انار و و N‏ ا قه کر 2 در ار 


a‏ ي چو ۳ 8 ا 4 م 0 . أ 


دوہی ولام 0C‏ دق شتا و ا مد ا ج قیمهر لمراقة ل ل ل2 و لماه 
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القرع على بار مہ ب ا ق عر ۵ دول و اع جا امب لے 8 
مدقو ف من کس ا در ھ ا ا در م اع ف ا A‏ 4 
ا اا ا ا ای انر ا ادق e‏ 3 ر بس A‏ ا a‏ قرخ 


4 î 
: ا ج‎ ۰ ۱ e 
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ا 
3 ا کک 


ّ 
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ا مو جو د قشعله فکو ن الندی كاف وز ادة لته‎ 
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قصلم رمه »شل الورف ولعم امه اا د رټ 
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اال ىق ف اعا و سار ل A‏ دا 
نوع اخر عضر جائ قرع وتشعلمه طم رة و لو عه 


عليه چانس زیی و چان سلیہر و چان قرفه مدقوقه وجزء 
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3 ا 4 علي ا ٩‏ و ليد Az‏ مثا کا اليقلاو ك لادی 6 د کر ها و قم 
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القت ر رلم اة فه و شطمه سنه قم e‏ ايه فرد القلاوة 


ا ا ھا 9 تمر 0 صا مہا کیو 4 انت مسو واو ف یپا 


اة رف فار و بعك ھ) نقەار e E‏ حټر و سن e‏ ا 4 أحدة 


ب ايده من ص ور الصينة و او شب مه ي قل 1 e n‏ 
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ا * نا و افا AAs: A‏ ا ا س 
۶ م توضع عام ل ر ت ا 2 ® ی هة 


السنه و لمعا ا جا نس مسي أل ان لطي وجه ا و اها ا e‏ 
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وهو ان کر چا ا 0 وتو س ٤ی‏ 1 a‏ ا مأ 


ومر عشرة وقاقات بالسمن ولڪضر هوتو الرقاق‌داخايا 
EE a,‏ 
له حا اب مدقو ق ولو ص لی و دك قىم ها قله او 
وجه الصنية ود خلما دسر عة الى لرن حت ا و جما صر باون 
الجر تقال ومنما الي ارد وول ووا اد کا من ما ا 
دة انهي 
فصل فى الارز أو ابن الامريكاى 
E TE‏ 
النار بأقتين لبن فوق وإنلى منه حتىيستوي الارز باللين وتنزله 
٤ 1‏ 
على الارض وكفقه بالكيشة جيدا حت لبر مثل العصيدة 
ومحض رجانب بیش قیمه عشرن بیضه وز جهم بالارز المد كور 
2 حاب و تیلیا مسدقوق وچا نبي قشر اللممو ن مدقوق و لمدها 
تحضر صأية وندهنما جاب زبدة أو جاب مسلى وتوصذم اسع 
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ف قاب الهي ىة و ا به فاجیم ی لاسو نه اوہ4 ولقطر عا 
جڙء من السعين و ار عه بد له الفرن حن حمر و صر او ل 
الطربوش الاجر م a‏ من الفرن ولعطيه مال وسو درة 
شر باٿ e‏ مقوى وتقطر عليه مقدار زهر حف و بقناول 
مه الا کل فاته ببق لديك ا وا سمه ( جاوري ) اپو 
فصل فى اال الغاشه 
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ولعدها تکہیہم مثل الکو ره عل الجحته و جا نب e‏ 
و صه 5 انو وتفرد المحينة بدك حت لمق مدورة مثل 
أرغيف وندهن‌هذه القطمالمجينة إسمن من دون تييح و حضر 
مر داه صغیرة و جانی مسل سج اة صغيرة e‏ وندهن 
E e‏ 
پاار دانه حت صہبر مثل‌الر تاقه وندهن ديك مسل وسات طر فا 
م اا در ال ریو رها غ الال وان 
وأطرحها عل التختة وهكذا هذا الوصنع e‏ 
ا ادع طبقات تم تفرد الأخري وبعدها توعنع 
ال فارا غا اول فى وط الثائيةوتجمع اما الاربع ا 
مثل الاو وأما اة فن پد فردها تومنم الاانین فی وسطبا 
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e 0 2‏ سے ا ت 5 A‏ 
و لطقاطراف الثالنة اذ كورة فوف الان والشو م دی ء 
ووم 1 ا 4 i‏ ۋ ژ2 ال عل ااه وقاقات ae‏ ق 
قاب الرانعة 3 قم طروغم| e‏ و طيقما ھا فشا دور 
سم تفر د امس ةووصنع فا الغاشةامصنوعة و افا 4الرا زعة 
ولو ضعا ائ الساية ربعا طا ا E‏ قليلا ونو صم ء e‏ ا 
ا بادة وتدخاما الفرن قرب EI E‏ 
SE‏ أ Alu‏ تمر 8 al‏ 3 لاز ف اکب کی دة 6 ادا کشت 


دشر 1 أ حا ولا ر N,‏ وع dl.‏ 9 کت شو شا ARE‏ مدقوق 


واس 0 acl‏ [ وان وباق ,العتحينة تاپا مثل م طاو باك 
اما بقعجة صغيرة مثل التفاحة أو صباع أو خدة مر إعة أو حجاب 
او عرتجه وللاسط الطباخ أو الصانم یشکل کیف بشاء من 
المجینه انى ۰ 
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e‏ وشي 7 ر صناعتم 
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کے فاه e‏ او ان و لشف ن العروف ی تی کی 
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اجر ۴ تو عه ق اہ لے باو به و لو ته عله la.‏ ا EY‏ 
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الشح الناح منه ومقدار ملح سير وتوضمه في الفرن ويكون 
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رها قو قىم عشمر 8 دوای کہصدار اجر مثل الطروش شر ط 
ل بکون خالى من الياه بل فيه ن ایل الناح من السوى 
و و ودا الجن م ویرده پالاي الفرل و عط Aun‏ جاب 
میات ہے س يدا وجاات 4 راسله مم خر سو ن e‏ ع 


القرارم ۵ 4 لس E‏ م عفر ا جر 
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ر ا n E‏ لفت 9 س و 


+ یع 5 لی واحده ی اناء لو حدها وعد لسويتهم توعنم عل کل 
م جزء من از دة وممدار مام م وفلغل وو ميم قرب الته 
تم تحضر رغیف فینوا مساری‌طوبل‌ونقشره خفیف من‌الاربمة 
جوانب طولالفيلية اذ كورة ويكون مر بم مساوی ءي طوله 
وندهنه انی زندة ود له ألفرل متحمر وتوطعه ف وسط 
اعلبق البيصاوى وتوم الفيليه ف باب الفرن لاجلان يدفاوقبل 
ا تل MEE A‏ 1 مدر انات ی لھ سک لظيفه 
و تقعلمة قل 2 و Aa ys‏ سناع وو صمه قوق ارغ الى 

داخل الما اا + حطر ا رالد وو وو م اكوم DE‏ سفل 
ال شم ال دی داحا N‏ وم لھ شت و سل صر وا ہی قوط 
شی و مها وم ت و بعداللدت ل كوم بطاط س9 دك البطاط 


8 


ی جر 5 و سد ها کوم 4l e‏ وة کوم بلاس و دساف الرطا طس 
کوم ڈھر ع لہ و ۵ ا چول ار ٤هي‏ مشکل مه 


E 


“€ 15 « 

الانواع والفيليه ظاهر عالى عن هذه الاصناف وبمد ذلك وضع 
اا اف الى رى هع لار ور وا ار 
صلصه اجا زی من‌اطامیه‌الیبقال ها بالافر نکی (سوس فورت) 
وذلك بعدأن توصنع CG‏ 
على الفيايه وهو داخل السفره لان غلبا على النار لاجل تقويتا 
وعند صما على الفيليه هيلا جل اذه حيث اما اة منه وعام 
EN AS‏ ) 


و کذلك هه اروش فالسوی واحد والقطلہية و اة 


| ھی 


ور تة يته صحرح وفقط کون حوله رطا طس جر وھا 
ن ٠‏ " 1 

يقال له ( روس يېف روتبه ووم ) وبالعري قال له روھ 
قالطا طس وان کات عرو و لو دی الاسطی کیا۹ فيصم 


er 


ارو هة الفيايه البادي دکره وګجعله مثله ویقول عله 
روسبیف جارد نییر 

واذا حب الاوسطي الصانع نیلب ان ينوع وع El‏ 
EVE AVR a‏ اء السكبار ا 
( فيليه الاجودار ) فو الصنف بنفسه اعا وفع دل الیطاطس 
طروف ودل اللفت صكبدة مام مستوه ودل اطزر چان 
مستدوان وہالنی الثاني جانب زبتون وجانب شنینیوه‌ومقدار 
من کي فته م الفر اخ صغیرة په بترن و E‏ 
لعل آل هجا جن اة الو ور ل اها 


د ٥ا‏ 
والرغيف بنفسه واذا آراد ان لعل روسبیف انکاازي فيحضر 
اأرسبي امه ٥ن‏ عجلل صعیر وسماں ویقشره جيدا وينظفه 
من العرو و سماو به E‏ اروس جر البادي ذکره ورد 
E N O RRL‏ 
EET‏ ا 5 نب صغ یر والو اح دة 


ن اقل م ال ر 0 اہ مل امه وقربالا ا 


دقائی تفلم ا ار العم ll‏ الاصاة 


e = 


وبعدها تومه ف الطبق وتوضم البطاطس فى ايى الطبق 


" 1 ا 1 e‏ ا ° ٣‏ 
مال اهر 8 9 مدي ا ن 8 dam‏ ا د داك لاط ۹ 
۳ 
طا 


4ا ا e‏ @: 8 
2 وع ق مالي a (in‏ ٰ کک س :0 2 e‏ 
9 داف الك امب ی ا 3 ا A a‏ ) 8 ا ارو ر 


٠ ٠ . 9 N: 1‏ 9 ا م 
هار کی e‏ کیا مكار در 8 س او لادا 4 مداو طروة ا 
بب وم rt‏ 9 ا © « 


“د 


+ 
€ ا ا 
و ی 
ا 


هلا وعند نوجه لاسفره لث الخلاصة الناحة نه 
4 دل ر( 3 که ا ا E‏ ھا مار و اھ س 3 E‏ و س ر 


احفر ه ۴ الل ام عا کہ وال asta ۹ SE‏ 5 ا 


و ا 
لافکتورا) ا 


4 
يھ | 1 ا 22 J k‏ ل ر ر سام 
۹ کک N n‏ ا ا 1 ee‏ 


م 


ھل 3 E‏ ا ا ی 


u : Ê&‏ ۹ سے 
شو ا کر تالا سا لے عل کے وھ یالکو سقلیته 


0 5 ص E‏ ا 0 lal‏ و أرق le‏ 


4 


8% a a" 
لو له ا 2 أا و‎ 4 
ا ۾ ب + 4ھ 4 اښ‎ 


وفافل و کشر > 9 ا ش مدقرف چ DE‏ ا وسار 0 € 


« ۱ » 
Sa a‏ 
و دعك ذلك ا َر ا ال9 کل دق قتا 8 TE IN‏ مقدار 
با ممفی ومستوی باازندة حسما د کرنا سابقا ویتناول منه 
الا کل انتهی 

i‏ | النوع الفر ا وي قال له ) ۰ أن ف 


١ 


القدرالعلوم و ا غه و لحد حسما د ا 8 و A5‏ 
و احدهواحده و نظف عضمها ونل u‏ مقعم 
ملم وون ان ع ار اك ا رى و ددا 
و عه ی وة و غلك مقدار ملح 3 E‏ بدو قدو لس 
مەر وم 2 وقبل | 5y‏ ل س مس 4 دوا لسو a‏ الک“ ا ۹ ل 
الشاك وتو صضعها ف الصعن والمحن سحن وسوى! لکوسنلیته 
E‏ 


4 NS NOE a 


2 ( ° |4 ” 9 3 
Ll Aan‏ و 5 و E u‏ 9 4 و هو لہس س سما 


ی 


فصل ف ا إل الم الا س 0 ال ل بالتر س وا 0 ل 


0 Rear 


موم 5ا 
9 
U‏ 


a‏ ا 
9 افاس تم )اله ا ر قىم القدر العاوم 0ھ 8 
۱ 


1 م > 
i ۰ | 5 : 5 . 0“ 1‏ 1 
ڏ E‏ : 1 4“ ابه 8 %4 و 2 ا N 8ٰ 1 a.‏ 
أ و س ووه ا ج o‏ ا 8 اید لات ا 


ك ا + 


ي ا و شا أا HJ a‏ 4 € قعلم ر مسا ا ر 2 ر ا r‏ ا 


١‏ ۵ 1 صم 
٤ 1 4 e ۹ e . 11 ِ‏ #1 ۹ ۹ . إ1 4أ ۲ » 

3 # dol {aL Î AES E 
لا لی ا سے و ر شاد ک 2ع اسم‎ ٤ ار ي ت سی‎ 


ر ۷ 


۳ 
5 
چيه 
f *‏ هر 
دسا گی بے فام 
E hs‏ ج 


ی ا َ e‏ ا رع نفس الاج E‏ ل 


» 1¥« 
٣‏ »۰ » 
مقدار زبده أو مسلى من النفيس ولكون النار متوسطة وعند 
ليان اسي و علہ 4 ەقدأر ددن قم شر ” درام ولي 
E‏ 
قيءة دقيقة و لضف عليه اغلاصة الناجة اوا من سليقه ولقايه 
لسر 42 ق عا للحم ادر مە دار حرر مقط قطسع 
مساو يهو ممدار منز قاس اکر فسالا بیس وعند ماینی 
E‏ ما4 جیدا و بار 8 ماه قل ممه مل اة 
و اسر مقدار أ E‏ اما و مامه عار د وو صا 
گل إلا 3 میحر ف۹ : الاأتصاء و ع ما لسشڪن ال ا لاسر 
اھ ی ۹ وح ù.‏ اا وتقلٰ پا يصناعة عدم قر شها و ع 
ا ل و سج4 تقلا عل الو جه ا سو وهكذا لا نا لای 
% & 
اة الوا حه TE‏ فو ق ور س ورف ودلكڭ اڪ ورن الورف 
ج $ € 
شرت السمن ااج منه ولعد اتا البيض ضر چانب عش 
و وتقطمه قطعا ية الححاب مثلثةومحمره بالسلى م ر 
صفار شر سضات و لحصر عای4 اء AW‏ ات ومقدار يده 
مقسدار عر 2 درام وگزجهم امعھں مھا و قرس الاکل ااه 
E CR ET E RT EE‏ 
س او ر ور کل ر حتی بغ وتو رع ج لتر لہ 
وتقلبه سسرعة وف الال تفرغه بالطب و عل فیا طرافه الیش 
امقلى الماد دکره وأحدة نمض و وده غەش وجا سوری 


أعی بقدو اس افر نساوی وتدھس به الى السفره‌حالا واکل دا 


C \\A » 


2 
اف و کی و ان کن li‏ حر اک صناعته ل ا ساعه o‏ گسال 


جید اتنپی وهذاالصنف ,قال ل بالمر یی ( جه بالتربیه )وبالافر نکی 
A N TE‏ 
E TEES‏ 

واذا أر دت ( سالى ) فبعد ان تمر فى الطواة والوصضم 
وأحك تلضف عله ا اس دیق لصن ماله و ایریا لسم ر 
فقا لا جل أن تمر مر تین م ضف عليه جا ب اك اجر 
( بوردوه) لاجل مالبی صاصه تمده ووقت غرفه يغ الطبق 
ماه وأحده واحده ولصفي جم ا 
عله يدول دسم و دو سا ا اند ا ي 

ENE oS 
فاله قال له مرنات وجیع ا‎ 
زياد فيقال فما مرنات وثوكل في لامر واللحم الذي مسنم‎ 
البطاطس وال زر هو أن تفطع الحم من ومن اشجده‎ 
ددول عم ونو ضعه عل انار بطواة : یا ن مسل و لقا فيه‎ 
, بكمشة الي أن يتحمر وف مائه ويبقى عل السمن فةط تعط‎ 
له جاتب دقیق ولف معهالی ان لستوی الد ققق ثلالة دقای‎ 
عط له جڙء من ماء الطاطم وجزء ماء ولعلل غايتين على اللار‎ 
E NTT تنقل الحم‎ َ 


سای ورف عله حاتت جرر مساوق ایشداء ور عاہه جا ن 


« ۱۱4 » ) 
اط ت كر لصف بحميره قيمة لصف اللحم وهذا 
الصنف قال له رجواه ويکل في الظہر 
فصل ف الايحم الابيْض النسيے با جص 
مقعلم قم مثو سطه منل اند قم رطل 5 عشر کی درم 
ف ولغلبهم حتی يدباو وهم بض م وعم ا ءال کک 
ناء و لضف eee‏ للح ا و جر ملح وفلفل | دمص امسا 
وهكذا الى ان ينه سواه فاته دمر لذيذ وعند الغرف منه 
تقطار عل ا سب اسار زم الق a‏ الدقو و انتهي 
واذاارده وع اخر هر فالاستمالواحد فقط رید چان 
من مأء القو طه و حر ء صل al‏ ارده می ي ی احمر با جس وأما 
اوش | لادی الاجر و 5 امقوي کزء صل اسار 
ای صباصةه ا ودا A‏ ال 1 کی جر اسی‌وفی الاد 
ا 5 أ 
انسل ف e‏ ت قال له مالسبع اخواتبالمری 
ا م ا r‏ واا 
مام وجا کوارع وجالت کلاوي مقطعة كل كلوة قطمتان 


« ۰( » 
وحضر حله و حمر ايع اسن فیا نفاص نف وتستخر ع 
الصنف‌الني جري حميره وتومنمه في الله والباقین بعد حبرم 
عليهو تيمم قیمةرطل بصضل مر او رطان و نضیف عاب پم جانب 
ماء قوطه وجزء ماء وجڙء مسل وجزء مص ويغ الو على ار 
متوسطه و نمطم جر ر کن eS Ea‏ ملم وجر* 
a‏ وعندقرب‌سواهم امطیمم جزءفضو اقا 
ا جڙء بسله الي ان ينتهمي و طط ملحه جیدا فاه یبقی اذ ا 
فصل فى لسوية الشاورمه ٠‏ 

وهی اماف السيخ أو في الفرن فاذا كانت فى سيخ لازم 
یکون القوزي کبیر ومین a‏ داخل وخارج ملح مدقوق 
جانت حران N‏ ف السيتخ فتو صم السيح من دره الى أن 
خوج من وط رأ سه مبعدها نيط بطنه جیداً ونکت اباد 
بقطعة دوباره ورجليه وذلك لحس دم أن دم مته على اسي ۴ 
توضعه علي لار ونکون من عل نرين والوسط خالى وهو 
ا ا 
فتقعطم أباده ورقمته وعاحة علح متو سط داخل وخار a‏ 
فى صنية وغليه جاب سمن وبعده تدخلة الفرن المتو سط الى ان 
إصبر بهيئة الطربوش وهو ببقى لذيذ انتهى 

وكذلك الفراخ الروى والبداري والجامف‌السييخوالفرن 
والةوزى امقسوم النرن على طول الاستمال واحد 


« ¥۹ » 
فصل فی طبیخ وار ا 


شو ان ا ور خاال منظفتن ازى اء عل الاه ق 
r‏ بنسلقوا زه على ا E.‏ چان بندق مقداررلمقه 
وید ٤‏ لرن 6 5 ا دم ا ا اقمےے عاش 
میاو له ومد هاضر حله جاب بصل مفروم جیدا کہیئةالسمسم 
ا م على النار وتضيف علي بم البندقاادقوقوعز جم ببعضام 
جیدا قان کان فی ولمة تصن البندق بد مز جه فی هذا لرقه 
من منخل سلاف و تفص أله وأ ,کل واحد lh‏ ا وتوعع 
جيم الفراح ۴ البندق المنى وتجمله قرسا من انار وباق مرقه 
الفراخ تسوى فيا جانب أرز بهيئةاللبهقيمة نصفأً قهللفر ختين 
فرت اا نوضع جائ مسل قيمة س ةدر ا على‌النار 
حیی نقدح و ریه جال فلل( او طی قىم در م و امسر عه 
عطيه جزء ماء فوقه وتز له من على النارو قر ب الا كل تحضر 
طبق غو اط و تغرف الارز المذكور فيه وله لح حوله وشح 
وسطه وو س الماصة الر كبة من البندق ف الو سعط والفر اح 
قوق e E‏ عام مر الفلفل الارنازطی فو وجه 
الماصة وعلى الفراخ حو ف ومةدار قرفةمدقوقة لسر وما 
ا السةره وهده صاع اا 

E O 
شي ا تحضر حل داحلا جا نب بصل مفروم مح جزء‎ 


CU \N¥ 
ن وخ الل ق تمر و اف فاه فة وطل اة‎ 
مفروهه ووم عل ‌النار و لەطى م جال من مرقه الأحمه‎ 
2 سے‎ ۴ 
مد وو ده قىم4القدر‎ SET لاقو به و حر ره و سیه ومارات‎ 
و مجعم ل نار ھہذےے جد وقبل‎ E المعلوم و لسا ماهم‎ 
الا کل لعشر © دفاای وصح ا ع انار جا نب سی مسال‎ 
ہی نقدح ج اسف 2 جا امب اء أو ماء صافی چ اس ار‎ 
لعل مايا سا ا مم قىم القدر ال م 4 تحصر کا دقن‎ 
۸ لدی وره ف قا اا و قله واد كانت اشفه فلا یاس‎ 
أل ہی اماء اتا کک اق فى مسافة العشر 3دقائی و ار‎ 
طب غو اما و المصيدة ۴ قایه و هتح و صکهکه‎ 
ESO ار كسية البادى د كرها وتوصنع‎ 
وو صح عليا من خلاصه للحم وادا م وجد ف باس‎ 
0 AE. ا‎ a LS 
Rae E E 3 
و اح“ واذا )یکن موحود دقیققح‌فیکون‎ ET U فا ا‎ 
دقی ادره او دقق دخن انټي‎ 
وا 3 افده ا فت ڪل بالعسل والسمن و لەھ‎ 
احیان بالابن الصاف وهااحسن| كل السودانيين مع الج‎ 
لاگ اد 8 له ا‎ 
ی و‎ 
واذا اردتا كل الويكة ( بالكسرة) الى هي عبارة عن‎ 
شای َر زاید اد ونرقی اء پ4 الةطة ولستوی عل صاج‎ 


CG ANY » 

oa SCL 

وع خر وهو أن برققوا الكسرةمثل‌الورق وينشفوها 
EE‏ ا حر مسع الاين الطامض الى يقال له عند 
Ee aa‏ 

e es‏ مع جانب لوبية لاشفة 
ولسوون البامية المضراء مم جانی اكه 

NT 

وهی اولا متها عاء سخن حتى يتزع منبا الشعر وله ير 
ية الىك و ارع والاذنين فما وتنطفها جيداً حى لابيقي فا 
ار الشعر م تساخم| وبعدها تقسمما نصفین م تستخرج‌اللسان 
اللغاوع و ر على ا ی مو ره ۰ | ا عدم سوادهم علد 
ا عم تفت کا مذ بم e‏ وکو احدة 
عل حدما تة ا ٤‏ ا حل انی ماء قم 4 اطم 
و عز جما انت دقیق لسير وو وعم r‏ حاب جزر مع جزء 
ک رفس ویغاوا علی النار حتی لستوواجیدا م ا 
مره وم وات al‏ دار و ق تام کی ألا ر ح ج 
el:‏ اکا وهو ا اا ٤‏ لت ق e‏ عشر 5 دو اج م 
دىق و وتلم سی ا ا عه قىم دققتل ۴ لفن عام 
۰ دوش : خل أ لمھں وجانت ماء طاطم وا اهن 
اسوه i,‏ على تأر هينه حى لالصير لابصل م قرب 


GC {¥ ®»‏ 
الا كل بعشرة قادئق ي 
عشر کی دد بکلس أ ی طرشی آفرنکی ن البرميل وا | کره 
خيار وندر م جیدا ولضيفېم على الصلصة اتی جری تصفيتہا 
قرب الا کل بدقیقترن تفرم جانب بقدونس ووقت الا کل 
قضيف دلت عل الصاصه وتستعةر طبق وداخله فوطه مضه 
نظيفة ولستخرج لصف الرأس من اللة وهى سخنة وتقكها 
من الشاشة ونوصضممأ فى الطبق فوق الفوطه والاصف الثاتي. 
تخر جه وو صعه ګواره رن ا وا ووضع ف 
قاب الاذن الأولى بقدونس والاخرى جانب بنجر مساوق 
ومفروم لتصير الأولى خضراء وانانيه راء حلية في لطبق م 
تخر ج اللسسأن وتقشره 2 د تقطمه حان متو عط وو صه 
اول ا ا نم م ا اخ eT‏ 
و ةيه قطم هة اللسان ونو عه بالطق م مالا س ومنه ال 
السفرة E‏ د أأصامة ا رة الصنت قال 
ه بالعریی ( رس المجل بالصاصة پیکتتی ) وبالفر لساوی( تبت 
دوو ات ل وم في الصاصة. 
جائ فلفل حار بڪثرة وان کان فرنساوی جزء فلفل أييش 
N N‏ 
ا ای د ا وار 
ية تحضر جانب بطاطس مقطم قطم رقيقة مثل البندق مم 


(«د ۵ا 
جانب بصل وجانب من بير الفراخ وجان شنینیوا وچانس 
طر وف ومقدار اسان نامف ومساوق ومقدار لم مغرو مجیدا 
ومدقوق فى المرن مثل الزبدة وف الناء دق تضيف عليا لقعة 
غاش ماو ْ مشدار ازن بل و فة ا رز لفل م IT‏ ج الحم 
من المرن وو ضا عل الاشاء ال لورة ۴ اا ملیپه آره 5 


فمك ضف و کار شبات 3 )3ا ر عم اہ اڈ ھن الار دنج 


3 


م ع بمضم جیدا و#شی f‏ وزی أو N‏ 


سد سام د ر e‏ ارا 3 ٤ e‏ تام 3 4 ا شاش 


4 


¢ و صا ۴ 1l‏ قدا ړ اء E ٠‏ مقدار سو اھا لو ا 


7 المخل 


عام وصاصتپا و 


فعا 1 ق کی E‏ س 


٣ 


واد أ ودد جو ا ا یں ى امس تحر م ن لقي ړی اأار 
| هاه مثل الفهه (in E‏ ُ سو اراس لبادیذ lh‏ و جا 


شوھ i‏ نر ا طف4 و مقار مر ل * رم سی 


pH 
e 


ومقدار صل و Hs‏ و اي 2 EEE‏ وړ . e‏ احرش 


e 


چ ي كر 3 
اا 


دی ی a‏ 


ٌ 
YY}‏ 2 1 مه e f ۴ A‏ 
ا ر رای ا ب Aer el.‏ القكر لاوم ۳ As‏ ل 
١ NT‏ ا 
ا 0 و 
۵ء 4 3 + ٣‏ م | 2 و 
نار متو ا 4 £ ا الما ۰ ا 3 ما اي ( uae AE Ula‏ 


چ 8 
ا ج 3¢ 0 1 ل 0 
بار ة کبیرة لاجل 9 N‏ ر 9 ر س ر 1 E‏ ا ی 1 5 | haw‏ 
8 اا 


ل 
EH ۹‏ اعام سواه ا ف ا 2 ونی ا اا u HG e‏ ی e‏ 


إل الاك اع وا اء ےھ و أ ,5 
ا 1 1 لی أ ا Ê E‏ | ق |ا 2 ودم ما ال eT‏ 


9 e e 


« "۹ ¢ 
۰ و دفای ل ادر طق وارع 5 | اما امل 
مي عل هينما انا القعطم SES‏ 
الناعة ا او عاس فرة o‏ کک مسا و هدا ا 
ا و او ( کرشه کم ( وبالفر و ) زد فارسی 
الابارزن ) وأدا 1 ودد ھا ال بارد فالاس تىالو احدودلك 
لعد سواه كبة البادى ذكره تلفه فى شاشة تفتل عليه ساعتن 
9 او صد ف للم بای اصق مقدار فال عل ا 
1 اة م ومقدار سه عفرو ع ر HEY‏ جرز و رفس ‌ومااشيه 
دلا ھن ا الفكيية وق 9م E‏ ات او Amê”‏ 
تر م مقدار فا 2 ٠‏ 9 فاا A 5 a a". 8 e‏ ا 
اتال اص الک ره ر ايه N‏ عي نار دا 

ہی اھر وا :0 ن To‏ و اتل و لت و 
شا أو فا نلاه زوالا ق فا نلاه وو فا ا ان و متتو ق 
e xa‏ مه ا 8 + ۰ ا 
رهه قليلة وقبل ا کل لعشرة دفالی مجر ع اکر ده 
او ٥ن‏ الثلج وتطام الكرشة مزبالشافة الملفوفة ما 
و اسه 4 ا وزع 2 ا اط أل ي درط ا د 3 E‏ 
ر قىقة ا امہ ہا ةماه CS‏ اواو صعهافي الع E) E‏ وو 
اة اا ١‏ ر ف نکر رها تة الا لاسو تقطما فطع E‏ 

2 سی ۾ م 1 8 ر » 
2 طر أف | امدلوو داخل الطب و جز ء من هره 

 . e‏ 4 8 و ا اک هھ 
اللاف ةه چہ كا ہی لوق Aha‏ اللواو وجمايا قو ت اکرش ق 


IY »‏ ¢ 
ألو سمل و ¢ ق نره جس 1 6 

E E |‏ قداو ١‏ 
| وع اخر و ردا رز جى : عر مق ر لص ل مفروم 
و مره عقدار ن و لھ ھاہ4 د ا مقدار ماءو مقدار 
جرر وڪڪرفس وەقدار ھں مسر و لص عم الكردة 
و ڦیٽ سو اها لی 4 مجان ماء وةل وء شل اسسا و مق دار 
i‏ و 2 , 
ملم وفافل بالکفاية و دعد سواه پتناول منه الا کل ‌فانه بق لدد 
وهذا الصنف يقال له( کرش حى با مص ) واذا کان فرنساوي 

بکون بدل اخس اسل ھر هھ وبقال ل ) بز مارنه 2 ( 
ع 7 ی EE‏ وه ال ا 9 ۶ لقدر الا وم ر الکر A3‏ 
و لهاع قم مساو به و لت سه ع4 جا ذب 9 و ر ملحو قلغل 
9 ر س و E‏ 3 عل ”ف دو ی جردا کم اھر دا لہ 
1 و وقبل الا كل محمسة دفائی محضر 

4ھ و n»‏ ی 4 2 * 5 * 
طب سضاوی و ھی ا راء الذي ا ہے و لو ضعي ا 
عى صا املاط الذك 5 ُ E‏ کا مايا وا ذب كه اسا 

ا 

وجزء جېنه بار تان مفرومه وتقلب اجيم بەضەم لا ا 4 
2 ااا 3 0 معا ۴ اطي الد ردد ا ى ا ر أقيا 
وشح ی ر الطب جا ولو صعه ۶ الفر ن قي مه دقية تان ور د 
الا کل سیر ده ھن لمرن و اوش عایه سد ھن خا ھہے 


الحم اعی حلاس مفو ي A‏ مئل الغره انید ولقطر فو قاطن 


YA »‏ 
ولقطر عايهمقدار قر فە مدقو قەه وتناو ل منه الا کلف اال 
نوع خر ب واذا اردتا بالتر ية فتقطم الڪرش بعد 
تفه حددا قطم متساويه وتوضمه على الاار انی ماء 
1 


= #4 : . + ي 5 + 
ی امنس دل سسس و قل س سواه سر a‏ اا دوي کاو کسر ت 


درام 2 ده صبمار فس قامه ۾ لازم 4م س لھ a‏ 


ym 


ال شر ف رة وعزح او السصر e‏ و اشم ب عا :8 مق داو 
ماه ون لسار وقممه عشرة درام حل ا وحزء فلفل ل 

ا a‏ وز اميم a‏ 2 ا و کے ا e‏ من . شاه و قرب 
الاکل سا د هدالق : نو 2 شه ا التتحمعة شی اتر س 


اى فوع عل النار و تقابوم بسر عه و لمل على النار يتان خف تول 
ا | 


EST‏ ا کل لسر عه انتھی 

فصل فى صناعة القو زى الدرندورمه الصحيم إا 

ھی ا م فد سلقه دا ستحر جه مو الله ا 
سی ھا و گا داخل وخار حع اح e‏ انب سض 


AE‏ 5 0 دلا E a Al‏ 5 .9 1 ہی اك م کد و 
ایت و ےا Qt‏ 1 اص 
ااه ۴ a‏ خر 2 لے SE‏ 4 مشر م خالل 


ا 1 


4 825 اال ف 8 سا اب رر ك ر ل ا ما د لفل حار ای 


سس 


ا ا ر 6 8 ا 
٤‏ ی 0 tb‏ ن له مو لے اتید 4 ھ 


+ + + e 
Do, « سم‎ | 
ر ر س‎ 9 ٤ ھا سا کیا ر‎ N ھک 2 ہے ا‎ 


CN 

كرر باون الال ماس ومسافة تربره على النار رلم ساعة م 
تصفيه ي اناء اخر من شاشة نظيفة و اصح فانیلله وو صضعه 
على اكلم ys‏ 
و ماو ي افو خد فن الاشااالاة ته 
في حال سواه حتی RT‏ وتو صم عليه حانب 
من الللاصة البادى ذكرها قبل أن تنجمد وباقي الللاصة تتجمد 
على التايج وقرب الاكل بثلاثة دقاثق تمزع العطم E‏ 
في جواره بالطبق وتشر الاسان و ماه فوق المح فلقتيل ولقرم 
الللاصة المتجمدة الباقية على الثاج وتو مما في أ طراف القوزي 
وفوق منه ليصير مثل هيئة الالماس ومنه لاسفرة فاته يق که 
NE E‏ الصيف فانه ببقى سريم المغم 

و خشف انتپې 
وكذلك الفخذة اذا ميو جد قوزي a‏ ألفرخه الأروی 
والفراخ البادسيه وأ إضا دوش القوزي الصغير والزنود والضاع 
وامیم تمالم واحدوكذلك اجام وال نو ر اتال 
(فصل ی استعال البام والسرة والاقمة الطازه والبو نه والشوه) 

وال ایم هو واحد 
وهو ان حضر جانب دقیی قیمه مسین درم وتنخله جیدا 
ووم قم و مسل فی حله على النار حتی لستوی 
وعد سواه ضیف عاي سه وسیعین درم ماء حتی الى السمن 
ا 


 A* »‏ 
اء 4 تعطی ل4 جره ملم لسار ا و اہ عليه اقيق لہ اک 
و تقلت لسر عة باليد الأخرسے حت وانه قحد ية المصدة 
ويئټي سواه بعد وضع اقيق وجميده فى مسافة عشرة دقالق 
وقي حر هذه المسافة لازال تقل فيه ع لمن عل التار س 
برد ولحدها حذير عشر بيضات و تمر واحدة ابتداء عل 
العجينة اذ كورة ونقلبما لسرعة حى سارح العجين : ا 
N E O N‏ 
سضات الو احده بعد الواحدة م E E‏ 
درغ مسل مسیح غیر مقدوح e‏ دت استماله بلح فتقطم 
لحان قطم صغبرة قدر البندقة وتبرمما مثل الرصاصة وف حال 
برم المجین تدهن ياديك مسلی دهان سیر ویعد پرمہا ,ية 
البندقة تبططبا وتضيف الطر فين على لعش واو ضعا فى السمن 
وهكذاقيمة ءشرة وحدات أو عشرين واحدة وتو نعم على ار 
متو سطه امسو ست و دصار ألوأحدة م يدر الباح ول ل 
ققارں فيه الى ان إستوى وهو عل النار قایس هرن و لعد مالستوی 
E NE‏ 
ان يبرد السمن تضيفه عليه وتوصعه عل النار ية الأول حى 
ياتى القدر العاو م حسب «رغوب الصانع من سحن الى عشرة 
م بعد انتهي سواه توضعه فى الاصعن ونقطر عليه من الشربات 


القوي وجانى ماء ورد وفستق أ خض مدقوف دی رقن چ ۰ 


CATS 
اسمس انوي‎ 
واذا اردیث صناعته لقمه دلازں فتورم المحبنه الذصكرره‎ 
ية ا ممص وصناعته في السوى نة البادى ذكره‎ 
راذا ارد رة هره © اررق الف ر من رة‎ 
طط ف لل ارد ل األميف 5 ال 8 م ن ألو سا‎ 
ا وتوضمه فى الصنيه اذ كورة ولعد انتهى ماو الصنيه‎ 
و ها ع نار متو سطه وااسوی کامادی د رة و تمد اناه علا‎ 
وسطه فشطة ور صه ف الاطءاق وی لعضه رص متساوے‎ 
; 


نظو م واةطر عله ۸ں الشربات القوي حي 


اکل . ي 


5 
۳ ا دنه و ته أو شوه دن لعد صتاع هة المجينهة حسما 


اہب ما وردوهله 


اوضحنا فن قبل برمھا وضعها ی جرن رخاموندقهاجیداوندهن 
الصنيه سمرل خفيف وتبرم E‏ 
E‏ 
ا ا وو ر 
E‏ 
مر الوسط شو ا حش وها اما فهو مر به 
كر عه مصنوعة من الاين والبيض والسكر والبندق وجزءسكر 
مع جزء مرن الولیل ولنخله وتقطر عليه تقطر یه رش 
و م الى الا کل فاده وار ی وجل و بم الهغم وا که 


C (PY »‏ 
E‏ 
فصال فى استما ل كافةانواعامسكراتالمصنوعةمن الموز 
n 8‏ 
أو الفستق الاخضر أو البندق أو الك رز ال كر الطازه أو 
&§ 1 1 5 
الوشنه أو السكويت الفرناوى الذى ودل مع الشاى أو 
i &‏ 1 ¢ 
النالسا نة او اخنو ابر أ الحوف اذى :وکل ف الددورمه أو 
الستيد وكيفية استمال الطرط المصنوع من البيض والدقيق 
ا سے fr f‏ ® 
ESS TET‏ 
فاذا ا ردت اسعمال وع EN a‏ لصنع من 
اللوز والمندف ودر (لھہ م أ4š‏ لوز مص ص و مفش ت ای من 
اارطوه و ا در ٥‏ رده خر ٠‏ ھ۳ درس کر وتدق‌الیندق 
مم الاوز جیدا م تطاہہم O E‏ 
٥ tH‏ 8 ۰ ۰ & : 4 « ا ٠‏ 
تومه دی الاوز و حفر بیاض Cs‏ اسم N‏ 
a‏ دار وأ مال المجينه اة وو صم ق اکر باكايوعليمم 
: ص 
سجر ء ھن الونہل او ۶ فشر اللمول ندم جیدا و امد دلاف 
e‏ ر مسر r4‏ 
Me u . + 0 #9 +4 2 4‏ 2 
ےہ | خر یو اسه ا e‏ شما فر خان ورف لمصن ووش 
ع اورف رش لسار من ا و ر جا نب ا ورك س 
: 5 
بدك الاين من اء الوود فللا وآبرمه کله الیندق أوالرقوف 
و عاك رما تیططہا وبر صا ف الصنيه دعكا عن pan‏ قلاا ل 


¢ {PE » 

e^‏ أما لوزه او فس ھر د وام ص4 a‏ ا اش ف 
اله رما خملا مطاو له و اسار مھا ی الجر اليح و اا 
لال 

واذ اردما من الفستق الاخضر المفرو م كذلك واذاجملتها 
a‏ الاصيم طو بل و فو قيا کا ا المدفره المادى 
ذکرها من بمد اتہاء كل صنف من الو ضح وایع Tn‏ 
اورف کا دار i‏ 
و يفيه سوأه هو ان تخل الصنبه بالفرن ال E‏ اھا 
هينه جداو E‏ الصنيه من سته دقائق الى عانية 

وال ناشنة فتمکٹ انی عر دقیقه ولع خرو جا 
من الفرن وبر ت ا : رر کم ا ھن دوق ف الورقه 55 عار شی ىء بدك وهه 
lT‏ اشكامة الى تصنم ER‏ 
NERE,‏ 

وع ار وادا اردما ۸ن الاوز الفا الا خض والندف 

تحر قىوه الا ن الأوز وارلم ل اكىن والرلم 
من الي الاخضر وا ااال هسه 4 ألا مادی داره واحد اا 
اور و کیم اع رل تة ال hs‏ 
م من اوك ا ا a‏ تاھ فر عه 
من على الورق لەد سواه قل الا كل ره داق و کشر 


مقدار ن مر به اا الفر لساوي و عل واحدة ولطبق 


الاخرى فوقہا وهكذاالى اتاء ایم وتونم پم ف‌الطبقو صا 
مقساويا ية نة كيف تشاء ومنها الى الاكل فاا ثي لذيدة 
أا فوا فن المي و رة ال رن ال ران اف 
فل ق ایل کوت ان اوی غو 
تا ار ا 
وتوصلعهم فی طشت اهر مدحرح بهية نصفالبطبخه والمشرة 
صفارات فى طبق أخر ووضع عل الصفار ٠١‏ درم سكرمدقوق 
مئل الدقىق و فام ا علعقه خش ا سلاف الى أن بض 
ل لیران 2 سرچ لاض فقب ل صناعته عضر 
دی مرو شه د مس ومرشوش Al‏ ا اع فق 
لاص جرلا > ی صر م رغاوی الصاون م لضف 
اعفار عل البياض وتقلبه حتی پاس ااصفار بالبياش ج 
عل اذ من ال واو مت دار ٩‏ در گر د إ۲ وعزج 
اسع مع بعصم مر ھون ےم تحضر قر طاس‌ من الوریید o‏ من 
هدا اتی وأصبه عل الور المغروشبالصنيه Jui‏ 
Is‏ حم ااسجارة م ترش عليه مقدار من السكر المدقوق 
لسير ومزوج بجانب دقيق وتدخل ني الفرنوتكوننارهاعينة 
مفدار سه دقاق و أستدر لمن الفرن و الا خر ت 
لعدھا الى ان ہی وبتناولمنه الاكل اما الاين واما سادة واما 


C {e » 

بول e‏ ما یڑکل مسح ا 
2 الشاي ا ننهي 

فصل في استمال الوشنة والكرز والبرقوق الاأبيض من 
il‏ ا ۰ 

5 استعال أ أحدم فتذوب ااب من تراب الفح 
الا یش الال او اكرون عانی ما وها تل رویق 
لباه لبن رکز التران افا الاناء والياه تصير راتقهفتصن 
لياه الرائقة بحاة اخرى مرن قطعة شاشه وتوصضمما على النار 
ولع طا جزء من زیت الل وكا عوة ١‏ وعند غايه وصح دار 
اا ق ا اک ون 


شو !که 


ود إلا ياه وهي تغل قيمه دقيقه واحده | 
و انهه ع الحال و لضفه ا مياه و اشر ه حصاره مشر 
وة سه ولعد ذلك ف ف اليوم E‏ توشدیء ٤‏ عق 
چان a‏ لی النار مغل کر الاره البادیذڪڪ رها هذا 
N A RT‏ 
من الماء وتو ضعا في هذاالسكر ولغ غليتن قيمة ساعتين 
ENT‏ وبعد ذلك تثزله مرن عل النار وتقطر عليه 
حائب من روح الونیل اوا غليه مم السكر ومن لعد خسة 


ا E‏ وعكث هذا الغربال 


أرنعه وعشرنن ساعة ورحد ذلك نشف السكر عليه من نفبه 


« 1۳ ¢ 
٤ |‏ لو صضڪه ف صنادیی داخم ورقف 0 وا رأف من هده 
الفا کې المصنوعة ورش عله E‏ لسیر وتوضع فوف 
اأراق الأول ورقه جاجز من الراقن وهكذا الى ان بن 
اول ب الا کل وقت الازوم فيصر لذند واه بالفر نساوی 
) قرو یی ) ا 
فصل فی استمال اخنوبز ) 
وهو ال ر ۰ لص وتکسرم ی ا اچ 8 وا 
وتضیف علیہم مسین درم سکرو وتخفق فہم بالسللك جيدا 
حتى يتجمد البيض ولصبر مشل رغاوى الصابون وبمد ذلك 
لصيف عله مسان در ج دقىق و عز جم امعم و E‏ ص ماه 
وأسعه و تندھنا از ده ا9 سی و الك دهنرا ش معا جاڏ 
دقن a‏ قىم عشر ن و زندة Aaa‏ ور جها امہ 
ال قیل وصعه پالصنيه و لسر عه NEE‏ سه حت 
قصير الصنية اسوه واحدة وتدخلما في e‏ 
متوسطة قيمة عشربن دقيقة عام خی ت داخل وخار ج ٤‏ 
لستخرمج الصنية من الفرن وتقلما على تة أو رخامة لظيفة 
وتقطمما قطع متسأوة مطاولة وتجعل بی نکل قطامتون چان مر به 
تم حضر انب ا معقو د جیدا بالعاشت الا حمر ومن دعا 
عقده تنزله على الارض وتقلب فيه بسرعة فيتجمد السكر 
وا ت ص E‏ 


\FY »‏ ¢ 
ا رة وبرصه فوف التختة فيلس منه ا ا 
وادا ردت ل جامعه a‏ ملالاو و 
من هده اله الوا فلا 0 9 وکل قطعتین فو ف لع ملاسم 
ا e‏ رک دار ع اا ر 


و صو عل النا ر وتقاه مر تن فورم مثل اا رال 
فيه من اموز المقطم امشكله حسب المرغوب حتى بنتهى وهو 
ضار اید فی .® ك 

واداارده ط IS‏ راحد ف الصا أعه ماخلا عدم 
ذخال ارده فيه ولا السمن فعندما باقعی صرب البیض ومز جه 
E RN‏ 
دهن لو ر طا | ا لاه من ال ورش عام دق 
eT‏ م انمض الصنوع انور و ندخام اغرال ا 


۱ 


ا و لع“ سوام ا مسار . 55 الفرل و تقل ف E‏ 


لوۋ 


و اع ا E‏ ا م اميه و اأ واحدە من وس عا 


نان ا الواح _ oA‏ منم مره واطبقی u‏ علي اص 
RE‏ | ر مثل ا ر فاا اباو ن‌الرخام 


ا ا ف جوب اناب وفو قا جا ن 5 الوا ک 
ا ۴ توضعه فوق قرخ ور داخل e‏ 
کار له 1 ہب وهاه 2 قال 4ا ( و أو رط انر ال 


ودا اردث ا ا ماه الاس اة و اح د ل 


(FA »‏ & 
لبالسياتيه فی صنية واسعة کپيئة سوي انو ر اا ف 
لرن وقبل خر وجا من الفرن e‏ فرح ورف 
بااساع هشه و علىك < جات ا ر م قوق a,‏ 
با لمر به ولر ما ينه 3 الورق حی فصر یه العامود ارفيم 
والفرح الو رق الذى عند خرو جما من الفر ن وكان على اأشختة 
و قات عاه تلفه فوقر) 0 تقل علمہا شىء قل قيمةساعه 


ا e‏ ن قماعه واحده وقرب تناول الا کل 


٤ 


نرا )1 
ف ا ويتناول منبا الا فاا صر نید5 انتعي 
ا ا ل ا 


أ فص اا وقىقه ھی دصار و الل ور کا 


لضفه a‏ عم ست مضبات و لصق عام oe‏ درم 

ل وز چې یعدم جدا وأصفيہم من شاشة وقرب الاکل 
ESE‏ سا عر صر دلوت ادیال ناد وو طعا عا ف النار ا ان 
٤ 8 a‏ توصم فا مقدار مسل ال أن بقدح ولعدها 
تفرغه فی طو e‏ ری و a‏ علي النار أ سخنه کالا ول ٤‏ 
نفرغ في الطاسة الاولي الى كان مها ولا من العجين الم كور 
فليا وتقاب الطاسة حتى أن العجین فرش بہا ونقلبما على‌الوجه 
الثاني حى تنحمر نم تخر جا من الطوة وتفرغ المسلي من الطوة 
التانية في الطوة الني استخر جت مها المجينة المذكوره وتونم 


NTA 
هلي سا اسل علي انار و لص العحته ف املو‎ 
ا وھکذا ا امي الععين ولك أ ا چس ج‎ 
مر به‎ 5 NEE مقار سکر مدقو ف ومقدار مر ده مشمش‎ 
و دهن ج‎ ET رقو ق | ومر الکو رشع کل رقاقه‎ 
با مار ورا شل هة العارة وك ةا الان ن‎ 
e چیم الرقاق تسم رقاقه وسا وتةطع طروفېم‎ 


u‏ و دو و صم ۴ الط EE‏ و سیه ا ال ک5 وأدا 


* 


سے 
و لو ع أخر بالةش عه و ا الح ن لمرو فار ا 
E‏ 
r‏ دا کان اھ ر د لاو ل س هھ ھ ا ماقه که ۳ ا 
ا ا e‏ م ت ا 4 
4 : 5 ا "O‏ 
لی سی طر وف ET‏ ماسا ہک و لقف ا الاد 
سے e . ll‏ 
.2 ا و ادها E‏ ق وة أ9 ص اہر صد دار د و بقهلر عام 
ث 


تا ا میں ال بده ايده امار واو صم م و ۰ فرل ھان اخراره 


E‏ ف ا رل دخو ها الفرن قرب 

لا كل لخمسة دقائق وهن القرن نو ضما في ااطبق و "قطر عاما 

سن لعل عرد فا ااا 4 دار 5 بخلاصه الحم ا ی لے , الله الاس 

ت ال اة فیا الال وھذا اخس له بالهر لساوي 
[ کات فار ۰ ا سو ۵ ( 


وع ار we‏ وهشو من اك مزه بالماو و انت 
| 
قو جر أ6 لبادی دک و لو وکل ف الصبح ک ذ جي ا 
نوع eT‏ من لعد E.‏ بالكر مةالمصنوعه 


Nf » 

من اللن والبيض ودقيق الارز الفر نساوى واذا ا 
کی ارز دودر و )رین افر کی اوی بی 
من الق جاتب فشا دق ا نشي واه ان 
الكرعه من الاصناف البادى د كرها كبيثة لسوية المهلبيه الى 
د کر اها آولا بالسکتاب 

فصا ل ف صا عه الحوف الدع ی يکل الدوندر»ه ا اجر 
الا کل الاوروباو 

O N TT 
مدقوفق ومقدار ونل ول صتا عته عل النار هي بقاات دند‎ 
ووت‎ 


و ج ۰ د ا 5 8 ۴ 
ممق ”ی وع کتاه اورباوي 2 و 9ے ال فوش ٠‏ 


ف عل اا ور ال لو 2 أا ت النار حق مسل ع 


م OT‏ و هة ماع فاه و رةه مہ أو له من ا e‏ 2 
ت Aa. A" E‏ وا قىم جرت ن اانه اا e‏ 9 دمل 


مشا ھی قااعب ار العجينه داخل القااب يمهو وء ده و و و 


e 


ع ا ماف دقہهه واحده و تتح اا e‏ الل وق 
منه وتلفما مېیځه اماس وره فتبق مکتو به من أو e‏ رھاوقاا 
ا ا الاسوره آنتہی 
وا 8 اغ ايو فر وه E‏ 
وشو ان a‏ قیمسه املوب من ۾ اقه او اشن 7 عشرة 
ےا 


نقشره حى لصبر ابش مثل اللو زم آساقه مره واحده کان 


« إت » 
ESN E RD‏ 
الصار مل الذهب وناعم ق ارو ع نو صم ف حانت ا 
ق القدر ا : وتو مه على لار تزع ٤ ENES‏ 
نوصضعه على نار هينه وتو طم ف‌الطشت E TT‏ 
وجیم ووو ا و 
لار الد رر دما ین اع ام شر بكرن لار مراد 
يئه دفا سخن بدون غل ولعد انپا ا ا 
من الاء رقه أو توصعه ف ا صن ماه e‏ 
الا و ۴ وصح الشمربارت فيه ناماي وليه على النار 
حي تما E E ٤‏ مأعقه خرقة رقرقة 
نم توصم فى الملعقة جزء أ بو فروه ولفطسه فى قاب السكر 
التجمد فيلس منه وتو ضعه لمعد ها فوق الغر بالالسلاف وهكذ 
e N J‏ 
ALS sS NES‏ 
الا کل منه ندوب في الفم متل الزندة ويبقي اند e‏ 
ا ع أ وروت ا 
فصل ف اه اأدويدرمه 

ب ا 

ق اة E‏ وعود بانيايا واد ودا أ بالشس كاه 


فہک عا المقدار الو مح E‏ سان د که وقت 


\e¥ »‏ « 
غل اللبن ومسافة عليه تذون فيه الشكااته ويعدها لصن الابن 
ھن شاه وکو صعه ف قاب وصاص وأ ج کن مو جود قاب 
رصاصس فتکون ای ةيم وا عطي معو صل والغەاي 1 د 
9 نو 2 اللن ب ف و قاس .العلية ااك فته و لعلا E‏ ا 4 
رقيقه الغا a‏ ۹ م مجعلا فی وسا دل _- ا وک 
ا E‏ ا ا عاکہ a.‏ و عل و ا طر اف العل4 جانت 
تا u a‏ العاه وجانت ماج ماده مدقو د ف علو اث ی 11 ااب 
خش ن e:‏ ل ا ف اليا A‏ ولور | ا ف و سد الما 
مقدار عر ل دقىة4 حی E‏ ميه از ا 
EY‏ بف والا أل E‏ و وهو بشاسة ی e‏ لقاب 


ي ت س ۾ ادا اردمرا من الامو ناته LEE‏ و حي 


ع 


f 


n+ Ng‏ 1 ۰ ھا 
ادر واا و و اور و و 
فالا عا و اسحا ۾ هور ر دم اه تسر ناث ورم اق ماد وأدا کان 
کک : ث 
دی دا اف او فستق الخضر او ومان أو شارك ا 8 
اصیی و مقار ر کل SAE‏ & ولاو زوااستیوها اشہه ذإك فر بم 
E‏ مھ و دق e‏ جي ى ار مت هله از دة و اک ا 


د اق مياه وريم أقه رھاد9و د ق وچانت وفیل شام 


ت 


من الارواح العنر به مثل م الورد و حلاف لان دو اازهر 
في اوان الصيف سكن الدم والاستمال واحد على العموم 


Ca »‏ 
ES‏ الشش 
اد دا ,والبرتقال و 
0 بأو ابا Ns‏ نصنع مده الصفة 
اال الوت الارومی) 
وهو بوکل في وسط الا کل الاوراوي ېغ ماصارا کله 
E RO E‏ 


f 


به 


در ج و صم عام قمه سه وعشرين درڅ نید | بیش و سه 
وعش رن درم روم ولغایمم عل ال E‏ ہم ف العابه ال خم 
a‏ ۲ ا ویتنأول مراا لا کا e‏ أبأت صغر دو a‏ 

مت الدمدورمه أا ا € ھا ل : ٧ي‏ دة وساللة فقا باون 
الاس انتج 

فصلل ف صناعه البقدواس طهه وورق ارعان وورق 
احص اللتو جه الابيض والكر ام الشعر وحشو ورق لزه 
وحشو ورف اللو بيه 
حشو البقدونس چ 

وهو ان اردنت الاعال من صحن واحد فتحضر رطا 
سه مفروم 4 Y6‏ درهم رز وجانت لصا ل مغروم ولو عه قحا 
عل الا ر انب "عن سیر حي يلغ لصف سوي وهو أ بيض 
ع ھا ۴ اسا ل الارز ر لع ا الصا e‏ گی النار 


و ارد و له الاوز علي البصل مع جانب فاا لومایح‌ومپارارن 


» 4£ ) 
م اعم الح عام 0 وصفار لصتال e‏ امسار و 
1 
e‏ کا ھ4 سر ہک ر الرقد 1 قم س ا دوھ 
یع ابعضېم زح و 
EE 3.‏ الور A9‏ و عله سج شه - a‏ رمل a‏ 
و لعابةث و ا ا که يغه م 0 ا 
1 
اس ۶ الح E‏ و ته رما رھ قو 8 احیسم وار 


e 


ال ا فو ف حه ينه فر شه کے ی الو احده! دالو | دد 


a 4‏ اذ كور فوف القكو؛ اس ا e A‏ ل ياء 


ی 
e ۰ .‏ أ i 8 xa»‏ 3 ا 
:و لعدها کر حا م وا جر ۶ ح مقعع 2 ز A29‏ 2 


3 
ا ھں و عاہھ سجر وم امسار و مت E‏ ر زیاه ہ4 ي رت ۰ 


و رصا ف الدقه مثل هئه رص ال امه اا ادد دکرها: م ۳ ص 
اا جره م امار الكقابة او ET‏ 
۰ ۴ 1 ۹ 1 4 ت“ i‏ 
حر ۶ اسار و2 8 ار یدول اة 5 أل لی 
e‏ ا ي يړ 
ا لله ر و لعا سل جر ء اء لم امسار ود A‏ 
E‏ اراھ ھا أعطہ ا ج 8 زء ماء قو صله وحر س ١‏ ماء ج مړ ن جر لی 


اء 


1 
um‏ أ م 8 N‏ 64 4 4 4 َ 
2 3 9 | ا ل 2 قا 3 6 اسیا ور ۵ کسر ت دا ک e‏ 


سو اها عر ی A282‏ عش ره قبل الو طه و سره ادها و 
ا 


la 4‏ ال الان فاسع اله ال ازذت مہا کا ار 5 


SE 
وره ور ومخلم الضاوع جیما و ورفه فوق‎ A ل الکر‎ 


س 


ور و ده رھ مس JÎ‏ مشا لالشحر ٣‏ له عقدار ماء عا لی السار 
فة و اح وق اا Al‏ عل انار r‏ ره y‏ د اسار 
8 
EE ETT‏ و رع فاا ا Jn‏ سحو ل ودن لسا سلقه و ضمه 
في معنة وقصفيه ثم تحضر الهو الى ذكرناه للبقدونس ابتداء بل 
ا ع A‏ مشار شات اسا وات کن سرس سجر ع ی TED‏ 
الاک ا و جرع < a‏ ار مدال مر وهه 4 ت 2ز e‏ رف مدقوقه عزج 
£ 
کک E‏ ا ا ضا e‏ ف السوفى وال 


NS 
ق وسطېمو تاپا م2 کک‎ TT a دت‎ oJ 4 مشدار‎ 


ا ر 


١ 


ات ما لی سالرشه اول دو ورق اران والخص وا میزه TELE‏ 
ea‏ حدو الىقدو نس ولف هکلف 
ورق العذْب ولس وی عل من م الف ا رو و 
و و 
واما از هفیریدجزءمن ماء | انار وج جزءمن فاش از م امشو 
و ايع في فی الساء حداماعدا الكرت فا کله ف الظر و لشترط 
eS yT‏ الاء لوت 
فصل في طيخ البرغل وهو عل أ نواع 
النوع الأول 
ا جا نب a‏ جر ەقىمة لصف اقة خال ةم ن العروقو قبا 
رن الرخام و رعل و لتس لپا عاء س خن و لضيفپاعل الم 
و ET‏ اا ن ل و عا نی اف ار 
ر وجانب ملح | الكفانه و E‏ د اہ یم بالإرن ودم 
مقدار ساعه جیدا و لىد دم للحم ق ہی حله على النار 
بجا ذب ا مقرو م سمه هسين درھ م وره ف مسل سی لصیر اون 


( ۱5۹( 
الذهب م افیف عله دلم اقة جه مفرومه مره خالة الم و اش 
حمیرها لفیا من الشو وتضیف علہپا حانب سنہ ا ید 
قىمهة همسن درم سان درم جوز مدقوق و ضیف عل پاتا ذے اج 
وفلفل الكغاه وجافب بهرات فکيمة و عزج ايع ببعضپم وتو فيم 
ف ا ۴ ر جاتب ماء في ا اخروتقعام من الرغل ةرق 
وثىل يدك » E e O NG‏ 
عه بصساعاث م ن الوسعل و لوصح ق و سره جا ذم شه و وهه س 
اران e‏ ای تبططه عل U‏ اأريال و تي به 
ف ناء اش ېدا اللو ع لصير شويه على الشيا الكو ! al.‏ 
اء و ماهنه ھا نی مسل فان ھا اقا د ل وع مشو ي 
واذا ارده ف الصنه فتاد هین الصبنة ا ا م RE‏ 
البرغل من وها لا E‏ فی الو 1# و اخط۔ا 1 
راق اني دقق و نخسا بالسكلئه و لعطىپاً زع اء 2 ما لے سل 
مى وتو ضغبا ق فرن لارها هيده ولستوي e‏ وکل 
eS E‏ 
ر o.‏ 
eal EA Ss‏ صي r‏ 
الماسوره ا انکر ولسكف المارفين: و مرها ق 
السرا 4 ی ا سی N‏ أ سرع 


ھی 


وا ا مغرلی ا ي 2 الطب و ویکون A‏ 
زايد ف الفلفل 
E la o O,‏ 
مم جزء مسلى ولعد أل شحمر ضيف عامه مقدار ماء. وجزء مض ) 
i‏ و خان ماء طاطم وجزء ا فلفل حار ازیاده‌واذا و حا دش حمتی 
“ن داخل قاس الفراح وهو المنقود a‏ قدر اند وتکببه 


(êv) 
ن الر غل مس الق أو ما ۾ البلم مور ومر ی اسن‎ 


ا E‏ ر السمض و مشه 1 ذا اذام 3 hae‏ امھ 4 چ“ هیا 


اأ A‏ ا کک یغار ان ا رر ا e‏ 3 لبف علا 


( و ها لخنم مب ب € في( فاس‎ @ i مه رو م‎ e e 
و کلاات آل راح المي مده اة واراح شان ا‎ 
u و الله وق شه دلو لشاف عله ص مار ايض ا‎ 
اغار زاده‎ 
البرغل الملفل هي ا خر مشدار لعل مغروم ف حله مه‎ 


0 لے ّ 9 رعا ی ل مسیں 3 ا و لم لمیر م اج ھی معا چ 

e 
فيه صف أيه حه مغيلمه فطه بيه الق خالية الم و لعسد‎ 
1 her ی‎ 


U ۴ * 5 ®. *‏ 
ی م الافل تولا TOES‏ س و E‏ ا 


2 ۱ . 
a‏ 
أ أ 


e) a‏ سجن و EF N‏ ا و دمه ع هله ا 
i+ 1‏ ({ ر 
ازوج اول ا ا ا اأنذأر 4 اا ال e‏ لمعل و ل أن 
استو تي ألر غل تقر عليه حر من ار دة فىتناو ل مله اا ا فا 
1 ر ۴ ٠‏ 4 
گی لی وجید و چ ل 1 شَ ار 
. : 
دسل کے | ا أ ا وألدو رات و الد از 9^ 9 he AA‏ 4 رش 
e‏ 
وهو تی أنواع رة 
| 5 ا 
الى سو ا ي ول ی سي 
0 کے 
وغو أن n e‏ شو ال ا E e‏ ی رلم ا 
ج 


| ا 
E: 4‏ العدن الو ا ا ب وهي س داو 4 ٣‏ ل : 8 ا Ca E‏ ف 
واړټ مھ Ek‏ اس وأ 2 اليلانله ر dal‏ اہ ی الد ئ 
4 ا e ١ n‏ ۰ 
اون 4 لسغب اش MM‏ آردت اء ال ی ادي فرت 
مقدار فذق Aa E‏ مقدلف ؛ ماهو 3 و اسیج کک ر م زو ۳ 


لأر مام a e9‏ َ۳ 0 4 ا با 2 e‏ 3 0 وفوف أ a‏ 


E 


)1۸( 
ا : 4 س 4 ” 
الد 8 ر وتقاه ا قاری ھان د هکدا لد ان الدقنق اسر تشاد 
ار ق) ۵ EE‏ ر نکشرة الافايي سجر غر یال 3 4 ا و افق 


س 


A1 


ی تشاب ا و تا كفك سرد ا E‏ ادقن û‏ وف ١‏ لز خر ی 


ص 

بار بال a‏ غ ن مه الدفنق اترو تعددلات: E eT‏ 
پیش الجسم ۴ سضر حل عقدار ماء قیمةر اعا وهن اعد ذلا ضر 
ES‏ 
ئ الععين الباق مر ن الدقيق وذلات منعا اروج J!‏ ۴ توص وق 
ديلمه شاش E‏ وو وسح الک ٣‏ لشاشه‌الی دال 
الأصفه وله اقرا " تو ضع الله على تأر لسرعة ولا ثل 
امه الى داخاا ال مط ااه ا فيطام سار الاه 
ع الأحبفه سوي ال وقيمة ت مکوله على النار 8 ك قاد 
الله و کون ګر صة واس. عه وحضر انت سن او ز ند 
سمه وتشعارة فوق ed‏ وهو سدرن و باد رك وهو 

فقن ۱ تسیر مره Yl‏ المفافل. وا ا الا و سک 
والفطه فتفف عله فسه القدر اللازم و کک منه وقتیا فس 

ل ی وان کان | که ا للحم فتحكر لصل مفر وم ا حله ومس 
e 3‏ ع ٤‏ حی لامر و اف عل ج زه ماء و تر سوه 

E‏ من شم الدوش و تقطعما فم ا و تصد فيا على الها 

المد صو زا م نی ی ستو ي و ماما و لھ سیر ل اسن ET‏ 
و تقلہپا مرآین او ٿلاثه م تمطیما جز ما آخر وتعطيما العم الكفايه 
وفلةل حار ا HE‏ ا ا کم اس عر الام ج ا 


| 
ا 8 Ae‏ الحم م ا 9 ال وع الک 8 


الد کر £ طاق ووضع الحم فو 42 اص وا ا وال کت 
ل تقل ES‏ دعل الحم وما ری ق طق وال ا : طن ١‏ 
ی ق 


(164) 

وهو ال اردت مه فی وقت آزوهه فتحضر ق مةالقدر 
المعأوم وتو ع ا ا ٤ ٠‏ جز ماح مو سول ونار أله 
دوه ی تیل اا | ^ م تلق ا e‏ و تشه وشل مقدار 
دقىقه @ ا لو طبه م وکن اا السمن معدو وحاضہ ۴ e‏ 
Ed‏ ی تمصن فاته و ضمه بالای تي حله خر ي وفوق منهالسمین 
قوج لسر عه و عا می اله مسأفه دفةة ان و تفه فبهير 
ا ه السمسم ارف م دامتعالا Sa‏ ا اسا الهرى وای 
کا خر ی صرف یرید عاره فلمل حار بزیادة اھ ۰ 

دلت a‏ اکر فالم.:اعة واحدة و يقال له بالعر ى مفتله 
وأما صبتته ت المله باون فيل اتبا ااه i‏ کو لانو لعو ا هاو 4 الا 


و سهاو لے 0 ق نی ا قال 4 بألعر ي طاجن 3 عر ا 


ہا 


جا اہ 1 س بان بای 3 e‏ 2م ل ویوش أا یش فعپاق ال رار به 


کر امه أل ایر و 1 e‏ كو ق EN‏ اول 2 ٣‏ کل فتہتی 
EE‏ : لن 8 دو 2 لا سر رات E‏ 3 ا اھ 


* 


وسل 3 ا لقالا ھت امغر والبو راف 


6 ۴ ارد el e‏ مال ار ا فوسو ا جاڏ دای 


و اه ت ا ه و م دو 0 ر ہیں دو يل ل باہاه e‏ بدا خلا 


f ‌‏ * ووم 0 9 
جز م الا و اعد اف نما تقعلعم) فلم 0ق سا 5 هر جا ب 


بندق وندقه فی الٰرن مع جانب سکر جيك حتى عير مثلى المجينه 
وتوضعه ادها في ال ا ورفق المنه واحده راسد 
بجا ني د حش کہ 4 ف وره ه السمتداره E‏ | أل أن ی 

رق و اه ر ا و ديا العدين 1 سگ ورف 
از ار د الى a2 E‏ م ستطیل او کیف تد : کان بر 
E‏ أف ميمه ۾ ال ارة و ا حش و دمن ع النندق ٤ REE‏ 


باکر IT‏ واحده واحده في الصنيه الي ال تنتہى e‏ 


)۱۰( 

تطر عليه يداك من السن خفيف بيشة وش و قرب الا كلى يريع 
سام تسوه فی ا لارهامتو سطه ویک اة دوا لی و 1 

کا نت ار ألرن قو به فاشو کو ن العدين وأما 2 RE‏ 

الذي د اه شېو سیر ل . مپس ید اي وا تال اة ة ألنادى 
کک هد وعناه خرو ج أحد ھن لرن فترش عل وة مانس ن 
مددوق جرف ك 5 أرد ٤‏ إلب اا واس 9 اھات 2 ا المغاش_ه 
فا لا سشمال وأحد ولاعنه الو حكة أ و و وض ر 8ق 
في الف و رش غایه م ن اسمن رشفليل وھکذا لا 1 ر غه رقاقات 
وضع ٠‏ قار واا ر م توضم ار ار پمةرقاقات ٿا نیاو ا 
امشو ا ۴ تو ضم الارلعة 0 الاقمين و قط فو دم اسمن 
e‏ با و زد خروج الصا یه من اله مرد تقطر عایپا 
جا تب سکر مصنوع شرت مقوي أو عسل ا O‏ 
کان ا ر ملقوق حاف ېو خف 4 ن الشربات و E‏ م یکن 
دی ی اه دساو ا فیکون سنق ا کپ و اسن وال ا لوز 
e‏ دد دید أو as‏ ملقو ت جد ا باج إ1 سض وارد 
ن الغرب من توس ا بالامه افر وه SEE‏ السو ر اك 
iT‏ طازه اذا کان فى البو رباك | E‏ فال :ا2 طفن 
السبامخ ميه ل طف ا خالى العر وق فة الد ا و لوك 
. تقطفه تغرمه مشل الماى شه و اعد فرمه لمعه جیدا سن مانه فعلد 
تسر له ا منك ١٠ا‏ اشر و لمل عفره فهر الام م4 
تدلقه م حضر جاب صل مفروم مثل الحم ومر حت سی تة 

الهس ولع ادها تو ضح راه اسسام و تمر مم المفل 


س 
وف عله چان .جه مقر و مهستو ی وګمرا یم & r‏ و ضر 


YY 


اریم بيات وکر ھی طمق و عرز جھم ۾ ضمي يدا و تضرف عايم 
جا ی مام وفلفل اسسا و جا ن بهار أب فک ۹ په و ہف هده الاسا" 


)101( 
ع السباخ و قله لسرعه م وض ع السباح في مصغه ضيقه العيول 
4 منخل سلك الي ال تصن فنصیر متمد وي م4 
لمو ر بات الذى ك خوك اڪ بالفشه ية ة المغاشة ااي 
١‏ صفر 2ة الاو د نوع 
PS‏ ا سوك es‏ لصنح من اله راح 
ودد اوع تماش و ن ی جنس وبعدن واحد روسسفالا a‏ 
TT RT‏ ا بام ممه ماد دد ک۵ 
اسدرات من ای کاس ٤‏ بعد منه واد ا أ مام 
ات بالسله وعد منه واحد خضار وواحد لو م ن التفاح قال 
4 شالوت و بعد مله واحد کرم بالفو! كه المسكره ونمده وأحد جنه 
ا واجد دونڈزما بالا تاناس ومد منه الاسر أد 
3# صفرة الا فر نک بأرده زوم البوفيه # 
لإ فصل في الا كل البارد الذي بارزم للبوفيه ة 
واحد صعك الصلصه الميائيز وواحد ديك رومی کباب 
اللاطینه ویکوف لان مدخن الذي قال له بالافر نکی لنچ فو 
ام لدی فرسی دون عل وواحد سندوش ا ا 
و ی ا کی ل نو 
وواجد بداره صڪباب وواحد سلطه مسکوني وواحد دوس سف 
وواد دة کراب دوع فطیر صغیر بالىنه أو بالسردين أو باللسان 
او اشر أ وأنواع ڪاو یات عل اکل و نوع ااناس وسلطات ا شكال 
و انواع E‏ 
فصل في صغرة الا رکه ا 
واحد شرةه بالفرخة و فوزی شاورها واحد خضار الا حسن 
هو امیا اما فصو لبه طازه أ رکشکلاظ بالقیمه طازه واجد ا 
باجام واح د کستلیته بالبسله واحدطم بارد دوندورما اما بالفراخ‌واما 


(r) 

باللعحم واحد “مك الاحسن کون مران أ اا وش 
اياز وان کان ا لاز مق اه راون اله وی کد 
في الشناء روس بالمباعه کا تی a‏ اراس وجانبه لبن ماق 
اللاو واد الله اوخ واحد خلاش اوه بالقشملة وأحا :ود 
بالھو ا کواحد م شاو بش والاحسن ف الصامه ا نوع خاس 
فر خی شال له لاتو جيه ونوع رانور واحد ار لاره eT‏ 
ساطه لبن اھ 

انستعال الكتافة هو أن تحضر زطلين كنافه وتشپ نبەم 
وتكون الكنافه جافة ومن بعد ماندهن‌الصنية «سلى دهن جيد فر 
ا ادق فمه رطلین و تجاه ف و سط العشة ۴ لھا ا 
الا و سطرها سدك لسر جمد وتو وضع اعلى نار هينة ا 
ستو الوش التحتانى تقلیم) على الوش الا خروتديیا وة مسیی ومن 
بعد سواها عل الوش الثاتى دی الا ول e‏ 
مغل مم جاتب ماء ورد e‏ خد وها فسنق وز ایب ب الاستمال 
واحد وان آردت حشوها قشطله حس الب ا EE Us‏ 
روي من ا ی ا 4 ستة رقاقات من رقا 
المقلاوه البادی ذکرها وتو اأستة a‏ على الصنيه ورش عام 
جات مسل خفف ۳ توضع ال لنافه فو وق الاولي ونيا ا با 
رای اأد كر تغطیه لاتیقی اينه منپا و لسا جاب مم سی جز ي 
خشية من قل الاسم فپا وتو : الفرن على لأر متوسطه كو 
ألستة حدقا ۳ عل افسنة؟ لاما من الفر ل و شاا ٤‏ اء ماطح | 
حتى بتصقى مما الاسم ثم ردها على المنية بالنائى ويك ون الشربات 
حاضر بارد غیرسخن ویدیا ها مع تقطیر ماء ورد و وببقی !پا بالعر 
کنافه مغرنی بقلاوه والکناذه المغرتى شرحبا ا ذو ع 
نداق مدقوق الندق قبل الكنافه وک السكر فل ان 


(ıer) 


فصل في خلاو ة النذا وهی عل آلواعم )+ 
| ول ر 0 ا مد قوق و و ES a‏ و کر em‏ 


عي الان وفيا | als‏ و سان درم سیر م من ار و ھل اخری 
ا 4 ا ل بيش و ا مشوی من ا E‏ عل : 

هس ۴ تقداح | ا ع النار و ل عله دقن الندا البادي 4 

و قاب شہ تکشة 4 E E‏ تشر دته مشو سعلةای. 
ان و 2 ئة حللاوة الد ق وقرت سواه اہ 
عاہ_ه مال درم مل ز مفصمس والتقلیت کا ی لمر الاوز و ر 
ا ق ا ج اغ الا راقو ف غا الل الد ر 
وتقابه إسرعة فنها بق آغلى على الارض من شدةقوتما فالصانم يقابه 
لمرعة ولاف بل E‏ الطراطيش م ' ا ق و u‏ ر 
AN‏ اکب 4 و اعاب اعم ساعه ج ان ن السرح ا مرا 
فتصغه و ادها وکل بأارهة فاا أصر دة وحدة وهذا العف 
إعمل في ( کاستنبول ) لان ذه البلد #مرص با صناعة الحاريات 
و دال لط ارک ) : | وتام او سی | أ8 


وع ر و#ور ا و aa‏ إا و علا 


7[ سم 


ف و .ئي ماد 


a" 
4 


و ممه ê‏ ی E‏ 2 دوو ق ودوب اسم e‏ ی باوت 


ہے 


<l‏ ر ك ا عل منشل ھر ل و د ۾ شاشه ا ا ی و اهن ہق 
ا 


ع i‏ ماد در مس MN)‏ عاو 0 و 52 | 08 ا اأ هده ا ا 
الحمعة عل الثار و لدبا بكدشه تقليب هين وعسافةقر سة فد مدالندا 


ممه و اتسر e‏ ا بن م ای فف دل اَ4 فستق ا خضر مع الب 
ج پا ع ف التار فالا لکول ده دا و لعلا اا امد 

ساعه و لصف و ِ هده المافه تكشفبا مره وتھاہہا و و u‏ 
على هذه اللالة الي ان تنتهى الساعة و صف وبنتهى سواها وإمدها 
el ES ha‏ زا و 


. 4( 
ليد حدا أهھ 

نوع خر چ دق الارز هو أن e.‏ له دی من الادز 
فاع م وتو صح e,‏ مسل ف حل E‏ و امف er‏ 
و تو ضعا عل ار نة و لصف ا لبن حالس حل اکر عل تار 
م توضم الله الى بها امس على النار حتى ندح ولضف عليهدقيق 
ادر د فره تار مو سه قم e‏ 


Ek, 


۴ کی 


اخضر مفصص وذرب سو اھا عسل 1 لين و ا لستوي اھ 
لز فل فی استمال البیض ‏ 
ذا ارذ RT‏ ضر قبمة القدر المع لوم و تڪ سرح فی اناء 
وز جم لمو Ci er‏ صد بالف ً ارف علم حاب قدو دس 
مشروم مشل السمسم وجانب ملح وجانب فا ll‏ بعصم 
والاستعال ورب الاک بدقيقتين وعلى نار جيدةو لو e‏ 8 فد 
جاتب مسلى وعندقدحالمسلى رمي البيض وتقلبه لسرعه حت 
ق لعف سوي و ىمە على لحضه ف جا نیال طو ادو تقابه في الطب ق ہق 
ر ارذ ف الرومي اللو بل ونه الي السةر E‏ نوع ای 
فل و ٤‏ افا یکول مو خود وع e‏ 
وه ستو ین مم انی لعل ق ل الكلاوي ف وسط وتقلبه ف الط 
وعا4 NEE e‏ نى مل الغرة وان م 
كلاوي بكون القيمة كافية وان م تكن القيمة يكول 
E ST‏ 
AS‏ يضبالسباع هو ال تقطمعه ورق بد لهئ مأه 
سن وارد عاہه اء يارد و لع ر #عصير رار ل السسسم 
بو لضاف على البيضش امذكور مدل البقدو نس واذاأر دالا ركةق ربضان 
eT‏ لعل و جا تہ مستا ل والمصل کون مفروممثل ا وعاره 


(100) 

l-‏ ی مسلى ومر م اف عاو خا E‏ پاف ەح ` وف 
(le‏ م ضیف علیماجزه باخ کپیتةالبادی ی ذکر ەم توضمەؤ طواة دمت 
او رسس سر علا الہیض و عل عله سار تس متم تج و ساز نی فلملل وقرب 
ال شالا ا لی لسو ه عل النار ان کان الارک لقلى علالناردققة 
8 ا ر لی عل السار دققتین وان کان فلاح ا 
دقائی وان کان . بېو دي ساعه و لبف هة e‏ وان کان ‌باغنة 
اسار د خا یه ا سم چا ی ربلد ف ود و تقطم ا .4 قلع رفيقه 

ی وسا الطو اة علیا ايض والا ستعال ئة البادی د کر ه 
3 أن ن اللحمة اله ر وم خا ل اش وان کان ا المدمس لازم 
E‏ رن بالليحمة المفر ومة تاعته تاره شو ا و اک :التي 
و 2 واوا 0 بالوشيلة استعاله که الذي باتة 
bT E‏ مة تقطم قطع رفيعة 
و کون انب ماء بيغلى عل النار رمي فيه وغل عليه ويله بالماء 
وکر بای لعل قیمه لعف ا م قم رققة ولعد ما تحر 
برك من على الار بالمسلى الى به و ا مة من الماء بالمصفة 
E yT‏ ر امحمر وعلا قحال 0 ولش ایم 
مضه له عل الا م بعد ذلاث فی عابه جزء شدولس مفررم 
NTT a‏ ذکره وقرب 

الک وه مثل‌البادیذ و TT‏ 
ا EST‏ اذااردته باز بدة فا ست اله صتکاستعال الذى a‏ 
اة الادى ذك ه واذا ارده عشي الق حاتت بيضحسالقدر 
اهو م وون ساق حك قمة لعف ساعه على النار وتقشره و تمه 
مرن اصن دغری و لطاع امار و لوضم بدل العغار حاب سه 
از ی دسا هتح کیا دس (عل وا لسا ماح وجا نب فلفل وجا تمه بهار 
رجانب بقدونس ولاه ندل الصفار ویکون عاضر جرء بيض ممزوج 


(۱٥( 
م ا کات گرد و لعل‎ E KE الفار لاض و و لبقم‎ 
البيض الممزوج عه ب ل اي القسماط بلاس عا پاراق‎ 
يانه لا پا منعامدة سض اي ل بشي ۴ مده فی | اليش سرةقاة‎ 
الک ر کت البادی‎ e. وقرتب الا > تی نمسة کک لمر ق اا‎ 
2 دک ۵ اة ومنه الى السفرة واذا اوو الاسض بالس ا خامیه‎ 
بالنصيل خاصبة فالاستمال واحد اتتهي العشن‎ 
و استمال العحة المصر ی هو ان حر جا نی معمدەگانب اسل‎ 
اده و کہ ر الديض ا و س الشدر ا دم د تف عليه اء‎ 
لدد ا کا بالدیض‎ E دفن لسر و و حدق جك ی‎ 
م لضيث عله امعمده الادی ذ ها ومقدار شدواس ية‎ 
و جاب مام و جر د فال وحا: س مار رز زء هول لسار وجرء شه‎ 


ن جر ۶ تناع ا لاس وگز- 3 ایم 


ب 
۹ : ن 1 1 
e‏ وط ا ا ا لعلو ه ت ا ل ی بدح و رمي اجن ر 
٠ 2‏ 
فاو ھلما ع ا COE”:‏ أل ا3 سوا ر ې 3 لماعل 
لوش الثائی و تۇ کل باردة وت ل TT‏ کل او لاد الم 


راا ا باز دت وألطر دأو فة تاب کاستمال. 
GN ENE COB ANE‏ 
وخر لمرن والا شال واد وان کان E‏ ا اما اند م4 
۰ اما الاحمو E‏ اا ادي د ره الماصو | الناشةة 

2 الا‎ e E NES ETE 

ف ر جا فب إل إزيادة وجانب ز دت حى حمر المصل و اضيف 
عله جا نب قو مله مقطم عع رفعه ومقدار هدوا او انی شنت 
ا عله القامہ م دا ا A gk‏ ° ااافا وعاےا عا ب ج وج 
دغل و مشدار شمه وللا ال باردة و e.‏ فا الذار وا 
E‏ نوه تق لذيذة جدا و كذلاف اللو به اا لات ام 


(1ev) 

الاأخفر الذى قال لهملانه و كذلكالفو ل الات و كدت انمو لارو 
الناشف نا ویطلم قد all ٠ NE‏ 
و العدس أو A‏ وا جس الاش ایم 8 : باردر تھی الکتاب) 

8 3 نہ۹ 3€ 
د وم للعموم أحتيااع ج الاس ا ما سه تسده الام ف کو 

العأحا م el‏ ف اا ا امد افندی أب ھک نفدت 
اللہمة الاولو وألا نة مدة طو لله طرا لمرافت إل ناس ی 
مشتراها . وکل بوم تاتيا طاباتمتعددة من ج a‏ فا 

شن الات الد رر . وسك اختار مياحده اعادة ملبعه طبعة رالعة 
شنم عن طبعه دار أ لافنا ف الدءوات الي ولام ا 
وعدم معرفته القراءة و | ا لا لطدمه شر طا دقع 4 قال 
میاو م ھل عای» | الاتعان بالکتا ر4 و الحت الطو ل اس 
0 ھا اکا اب و جد se‏ داء تناها مئه ف 
2 واد ا پا فيي | ال اشر نا طاے.4 و همتا اله ه ری اء الا 
ا 1 له ازوما وعماناه بيده المغة وال الموفق واللا 2 


)10۸( 
# شر سٹ اتاب € 


الما ا 8 e‏ السجتار هد a‏ ا 
GS‏ 


(104) 


» العره‌ان کاب فصل ن‌شاورمة ااراعی 
2 ۵ هه CIT IT EEE‏ قال ها بالفر ناوي 
e E َ‏ الما سے 


ف ا j‏ اندو 
: ا دعبل ت |42 إل بف ارو 


8 ا‎ TE TET تلت‎ Ka 0د‎ 


N‏ ا 5 la‏ س ام 


2 ا e‏ ه اأعصاة E‏ 


1 
A E ا‎ 2 
e کی اه‎ 


۰ , 
3 اا الو سش إل ل ق 4ل 


ال س ر احص 
2 ا اة الكو سن ت و« ورف ار سال وو ق 


